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Masia Freyé Tinto

Nota de cata: Vista: Color cereza granate de capa
alta. Nariz: Entrada de gran complejidad de
aromas. Se descubren lentamente notas frescas de
especias (clavo) y frutas (cereza y ciruela). El vino
evoluciona destacando puntas florales de violeta
que provienen de la variedad del Syrah y que
contrastan con matices de fruta roja y regaliz del
Tempranillo. Finalmente percibiremos de fondo
notas tostadas de la barrica. Boca: En boca es un
vino compacto y maduro. Predominan sensaciones
dulces de taninos bien maduros.

Tipo: Tinto

Alc: 14.5%

Pais: Espana

Regidn: Penedés

Bodega: Vallformosa

Denominacion de origen: D.0. Penedés
Varietal: Syrah, Tempranillo.

Crianza: 5 meses en roble.

Maridaje: Con todo tipo de carnes en estofados y
a la brasa. Combina perfectamente con pizzas que
contengan carne y también con quesos cremosos.

Temperatura de servicio: 15-16°C

750 ml (1x6)
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