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Tipo: Blanco

Alc: 13% vol.

País: España

Región: Rioja

Bodega: Cune

Denominación de origen: D.O.C.a Rioja

Varietal: 100% Viura

Maridaje: Acompañante perfecto para entrantes,
aperitivos, pescados y mariscos.

Temperatura de servicio: 6-8°C
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Nota de cata: Color amarillo pálido. Agradable e
intenso aroma primaveral donde aparecen las
frutas como la grosella blanca, manzana, pera y
notas a piña y plátano. En boca el vino tiene una
entrada suave y un paso largo, con un punto de
acidez al final que nos da un frescor previo a una
retronasal afrutada y floral.
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