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734489200032
13671

Tipo: Blanco

Alc: 13.1%

País: USA

Región: Napa Valley

Bodega: Artesa

Apelación: Los Carneros

Varietal: 100% Chardonnay

Crianza: 9 meses, 70% en acero inoxidable y 30%
en barricas neutras de roble francés.

Maridaje: Ideal con pescados y mariscos, aves,
pastas y risottos cremosos, quesos de intensidad
media y preparaciones con vegetales.

Temperatura de servicio: 08-10°C
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Nota de cata: Este vino muestra una gran frescura
de fruta, intensidad y elegancia. Su perfil se centra
principalmente en los aromas, y las técnicas de
vinificación están diseñadas para conservar las
notas aromáticas características de Los Carneros,
como cítricos de limón y flores blancas, al mismo
tiempo que realzan la mineralidad y los sabores
vibrantes de cítricos y frutas de hueso.
El resultado es un Chardonnay preciso, de acidez
brillante y vibrante, con delicados matices de limón
Meyer, nectarina y hierba limón (lemongrass).
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