Barolo Serralunga d'Alba DOCG

Nota de cata: Color rojo rubi brillante, con reflejos
F[]N'I‘AN FHEI]I]A | granate luminosos, que presenta un bouquet
. intrigante en nariz y evoca rosa marchita y

sotobosque. La fragancia intensa deja espacio a
' notas mas especiadas, complejas y elegantes. En
boca es sedoso, tenso, redondo y vibrante. Se
perciben aromas de pequenos frutos rojos, asi
como un toque de menta. El tanino es joveny
enérgico, y expresa todo su potencial de

5 envejecimiento, tipico de un gran Barolo.

Tipo: Tinto
Ale: 14.5% vol.

Pais: Italia

' Region: Piemonte.

Bodega: Fontanafredda

Denominacion de origen: Barolo DOCG.

Varietal: 100% Nebbiolo

SERRALUNGA
D'ALBA

Crianza: 12 meses en barricas de roble Allier + 24
meses en toneles de roble de 2.000 It. +12
mesesen botella.

Maridaje: |deal para acompanar carnes rojas
asadas, caza y quesos maduros de sabor intenso.

Temperatura de servicio: 18-20°C

750 m| (1x6)
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