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Tipo: Blanco

Alc: 12.5% vol.

País: España

Región: Rioja Alavesa

Bodega: Cune

Denominación de origen: D.O.C.a Rioja

Varietal: 100% Viura

Crianza: 5 meses en barrica de roble francés y
húngaro.

Maridaje: Las carnes blancas y los pescados en
salsa son ideales para ensalzar las propiedades de
este gran vino.

Temperatura de servicio: 08-10°C

Tipo: Blanco

Alc: 12.5% vol.

País: España

Región: Rioja Alavesa

Bodega: Cune

Denominación de origen: D.O.C.a Rioja

Varietal: 100% Viura

Crianza: 5 meses en barrica de roble francés y
húngaro.

Maridaje: Las carnes blancas y los pescados en
salsa son ideales para ensalzar las propiedades de
este gran vino.

Temperatura de servicio: 08-10°C

Viña Real Blanco
Fermentado en Barrica
Viña Real Blanco
Fermentado en Barrica
Nota de cata: Excelente color amarillo pajizo pálido
con ligeros tonos acerados en el menisco. Aroma con
interesante complejidad. Encontramos gran variedad
de flores blancas y fruta dulce como el plátano, piña,
manzana Todo ello, bien complementado con los
aromas procedentes de la crianza en barrica. En boca
comienza con una entrada suave, deslizándose con
una delicada y elegante estructura que proporciona al
vino una larga evolución y complejidad matizada con
finos toques especiados.
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