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375 ml (1x6)

8029192201202
13521

Tipo: Blanco

Alc: 14.5%

País: Italia

Región: Chianti

Bodega: Felsina

Denominación: DOC Vin Santo Del Chianti Clasico

Varietal: 100% Chardonnay

Crianza: 7 años en toneles de roble de 100 lt en la
visantaia + 6 meses en botella.

Maridaje: Cantucci toscanos, quesos azules, Tartas de
frutos secos, postres con miel o caramelo, chocolate
negro.

Temperatura de servicio: 05-07°C

Vin Santo Del Chianti Classico

NOTA DE CATA:
Color amarillo dorado con reflejos cobrizos. Aromas de
melocotón, albaricoque, piña y frutas tropicales deshidratadas.
En boca muestra buena consistencia, suavidad y elegancia,
armoniosamente estructuradas por la crianza en barrica. Vino
de gran equilibrio, con una acidez agradable y un azúcar
residual bien integrado. Persistente y largo en boca.


