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750 ml (1x6)

8029192200151
13520

Tipo: Tinto

Alc: 13%

País: Italia

Región: Chianti

Bodega: Felsina

Denominación: DOCG Chianti Colli Senesi

Varietal: 92% Sangiovese, 8% Merlot

Crianza: 12 meses en barricas de roble francés + 3
meses en botella.

Maridaje: Embutidos y salchichas a la parrilla, pastas
con salsa de tomate, ragú, lasagna clasica, cerdo
asado, pollo al horno.

Temperatura de servicio: 18-20°C

Castello Di Farnetella
Chianti Colli Senesi

NOTA DE CATA:
Apariencia: rojo rubí intenso con reflejos violáceos.
Bouquet: afrutado en nariz, con aromas de frutos rojos
silvestres y notas de anís y regaliz dulce (clásicos del
sangiovese de esta zona), bien integrados con sutiles matices
especiados. Boca: paso aterciopelado, con un final marcado
por fruta aromática y delicadas notas de vainilla.


