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Valpolicella Classico Superiore DOC
(I"'m) Perfetto

Nota de cata:

Frescura: Cereza, ciruela, salvia.

Elegancia: Arandano, violeta, regaliz, pimienta
negra.

Estructura: Tabaco.

Tipo: Tinto

Ale: 13%

Pais: Italia

Region: Valpolicella - Veneto

Bodega: Buglioni

Denominacidn de origen: Valpolicella DOC
Varietal: Corvina, Corvinone, Rondinella, Croatina

Crianza: 20 meses en bodega, de los cuales entre
6y 8 meses en grandes barricas de roble eslavo.

Maridaje: Charcuteria, platos con porcini, carnes
rojas a la parrilla y cordero. Imperdible con pasta
fresca con salsa de tomate.

Temperatura de servicio: 14°C

750 ml (1x6)

13324
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