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Vallformosa 0.0 Brut

Nata de cata: Vista: Espumoso de color amarillo
palido con gran claridad y brillo. Nariz: Notas
iniciales de frutas blancas como pera y manzana,
seguidas de aromas de platano y toques tropicales
de pina y mango. Boca: Entrada suave y agradable
con una estructura intensa. Los aromas tropicales
se mantienen y dejan un retrogusto delicado y
persistente.

Tipo: Espumoso Blanco

Ale: 0.00%

Pais: Espana

Regién: Penedés

Bodega: Vallformosa

Denominacion de origen: D.0. Penedés

Varietal: Xarel-lo, Macabeo, Parellada

Maridaje: |deal para todo tipo de platos: carnes,
pescados o sartén. También perfecto como
refrigerio a media manana o tarde.

Temperatura de servicio: 7-8°C

750 ml (1x6)
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