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Tipo: Blanco

Alc: 13% vol.

País: España

Región: Rueda

Bodega: Cune

Denominación de origen: DO Rueda

Varietal: 100% Verdejo

Maridaje: Perfecto acompañante para carnes
blancas, pescados, mariscos, patés y naturalmente
como aperitivo.

Temperatura de servicio: 6-8°C
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Monopole Siglo XXI VerdejoMonopole Siglo XXI Verdejo

Monopole Siglo XXI es un excelente monovarietal nacido de una
nueva versión del clásico riojano Monopole resultado del
desembarco CVNE en la D.O Rueda.
Nota de cata: Color amarillo pálido verdoso. Elevada
intensidad aromática donde percibimos las frutas de hueso y
cítricas mezcladas con notas a boj e hinojo. La entrada en boca
es suave y con un paso largo y untuoso, el final es fresco
debido a una ligera acidez que culmina en un suave amargor
característico de un monovarietal de la variedad verdejo.
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