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Tipo: Tinto

Alc: 13.5%

País: España

Región: Rioja

Bodega: Viña Pomal

Denominación de origen: D.O.C.a Rioja

Varietal: 90% Tempranillo, 10% Graciano

Crianza: 24 meses en barrica de roble americano
+ 36 meses en botella.

Maridaje: Platos que contienen verduras o guisos
de legumbres. También adecuado para arroces de
carne o verdura, quesos moderadamente fuertes.

Temperatura de servicio: 18-20°C

Tipo: Tinto

Alc: 13.5%

País: España

Región: Rioja

Bodega: Viña Pomal

Denominación de origen: D.O.C.a Rioja

Varietal: 90% Tempranillo, 10% Graciano

Crianza: 24 meses en barrica de roble americano
+ 36 meses en botella.

Maridaje: Platos que contienen verduras o guisos
de legumbres. También adecuado para arroces de
carne o verdura, quesos moderadamente fuertes.

Temperatura de servicio: 18-20°C

Viña Pomal Gran ReservaViña Pomal Gran Reserva
Nota de cata: Color rojo picota con destellos
violáceos. Intensidad aromática alta. Violetas,
frutos negros y regaliz con matices a vainilla y
torrefactos. En boca es suave, equilibrado y
fresco. Con buena estructura y taninos suaves.
Vino de tonalidades cerezas y granate de aspecto
brillante, con reflejos a color teja que introducen a
este Gran Reserva. Nariz a fruta negra, regaliz y
flores de violeta tan característicos del
Tempranillo, ensamblado con el aroma especiado y
mineral del Graciano. 
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