
750 ml (1x12)

86785410357
10931

Tipo: Tinto

Alc: 13.5% vol.

País: Italia

Región: Piemonte

Bodega: Fontanafredda

Denominación de origen: Piemonte DOC

Varietal: 100% Barbera

Crianza: 6 meses en barrica de roble de Allier
(Francia) y de roble de Eslavonia (Croacia).

Maridaje: Acompañamiento perfecto para
embutidos y quesos frescos y de maduración
media.

Temperatura de servicio: 16-18°C

Briccotondo Barbera Piemonte
DOC

Nota de cata: Es un vino de color rojo rubí con ribetes
violáceos. La nariz está llena de frutas negras,
especialmente moras y ciruelas, con ligeros matices
especiados insinuando pimienta negra y canela. Taninos
dulces y suaves se unen en una textura densamente tejida
que se fusiona con la fruta, mientras que una frescura
crujiente proporciona un final largo y sabroso. 
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