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MantAL OF INSTRUCOES

CAFETEIRA ESPRESSO PERFECT BREW

LEIA TODAS AS INSTRUCOES ANTES DE USAR O APARELHO

INSTRUCTION Manual

PERFECT BREW ESPRESS0O MAKER

READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USIMNG THIS APPLIANCE
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PRECAUCOES IMPORTANTES

Ao usar eletrodomésticos, algumas precaucdes basicas de seguranga sempre devem
ser observadas para evitar o risco de incéndios, choques eléfricos elou lesGes corporais,
incluindo as que seguem:

1. Leia todas as instrugdes.
2. Nao toque nas superficies quentes. Use as algas ou bottes.

3. Para proteger contra o risco de chogues elétricos, ndo se deve submergir o aparelho,
o fio ou 0 plugue na agua ou qualguer outro liguido. Evite derramar agua no plugue.

4. Este aparelho nao foi desenvolvido para ser usado por pessoas (incluindo criangas)
com limitaghes fisicas, de sentido ou mentais ou com falta de experiéncia ou
conhecimento, a menos que esteja sendo supervisionado ou seja instruido sobre o
uso do aparelho por uma pessoa responsavel pela sua seguranga. Criangas devem
ser supervisicnadas para garantir que nao bringuem com o aparelho. Mantenha o
aparelho e seu fio fora do alcance das criangas.

5. Alimpeza e manutengao ndo devem ser feitas por criangas sem supervisao.

6. Desligue da tomada quando o aparelho ou o relégio (se fornecida) ndo estiver em
uso, & antes da limpeza. Espere que o aparelho esfrie antes de colocar ou refirar
seus acessorios ou antes de limpa-lo.

7. Nao use este ou qualquer outro eletrodoméstico se o fio ou o plugue estiver
descascado ou danificado ou caso o aparelho apresente falhas ou tenha sofrido
uma queda ou esteja danificado de alguma forma. Leve-o a uma Assisténcia Téchica
Credenciada Oster® para que seja revisado ou reparado. Nao tente substituir ou
emendar um fio danificado.

8. O uso de um acessdrio nao recomendado pelo fabricante do aparelho para uso com
este eletrodomestico pode resultar em incéndios, chogues elétricos ou ferimentos em
pessoas.

8. Nao use ao ar livre ou para fins comerciais.

10. Nao deixe que o fio fique pendurado na borda de um balcdo ou mesa ou que encoste
em superficies quentes.

11. NAO coloque o aparelho proximo ou em cima a uma boca de fogdo a gas ou elétrico
ou de um forno guente.

12. Sempre conecte o plugue ao elefrodoméstico primeiro e, em sequida, conecte o fio
na fomada da parede (para eletrodomésticos com fios removiveis). Para desligar,
cologue gualquer controle na posigaa de desligado “0” e em seguida desligue o
aparelho da tomada.

13. NAO use o aparelho para fins que ndo sejam aqueles para os quais mesmo foi
desenvoivido. O uso incorreto pode causar ferimentos. Sempre use aparelho em
uma superficie seca, estavel e nivelada.

14. CUIDADO: Para evitar o risco de ferimentos, nunca abra ou retire o cabecote de
preparo (porta-filiro) durante o ciclo de preparo. Sempre encaixe corretamente o
suporte do filtro no mecanismo de trava. Caso nao seja feito corretamente, pode
desengatar o porta-filiro durante o ciclo de distribuicdo e causar ferimentos.

15. Modelos com moedor de café: Antes de usar, certifique-se de que nao haja objetos
estranhos no recipiente de graos de café.
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16. A base de aquecimento & o elemento de aquecimento estao sujeitos a calor residual
apos um ciclo de preparo. Nao toque na base ou no elemento de aguecimento
imediatamente apds o preparo. Deixe esfriar antes de manusear.

17. Nao cologue o aparelho em um armario enquanto estiver em uso.

Para modelos capazes de utilizar capsulas seladas:

18. Agulhas afiadas na tampa superior & na parte inferior do porta-capsulas usadas para
furar as capsulas podem causar ferimentos. Mantenha as méos longe de agulhas
afiadas e tenha cuidado ao usar, limpar ou manusear o porta-capsulas.

19. Utilize apenas capsulas destinadas a este dispositivo. Se a cpsula nio couber, ndo
force a insergdo da capsula no dispositivo.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

Este aparelho foi desenvolvido para uso domeéstico ou outros usos semelhantes tais
Como:

- Clientes de hotéis, e outros ambientes do tipo residencial assim como em ambientes
de pousadas.

- Casas de fazendas;
- Por hispedes de hotéis, e outros ambientes tipo residenciais;
- Ambientes tipo pousadas

Observagdes sobre o produto

1. Cologue em uma superficie plana e nivelada para evitar que o fiuxo de ar embaixo
dele seja interrompida.

2. NAO use o aparelho com o tanque de dgua vazio.

3. Mantenha a area acima do apareiho livre durante o uso, pois ele ird liberar vapor.
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CARACTERISTICAS DA SUA CAFETEIRA CARACTERISTICAS DA SUA CAFETEIRA
ESPRESSO OSTER® PERFECT BREW ESPRESSO OSTER® PERFECT BREW




CARACTERISTICAS DA SUA CAFETEIRA

ESPRESSO OSTER® PERFECT BREW

CARACTERISTICAS DA SUA CAFETEIRA
ESPRESSO OSTER® PERFECT BREW

. Funil de graos removivel

. Area de moagem iluminada

. Suporte para o porta-filtro no moedor

. Reservatdrio de agua removivel de 1,8L
. Armazenamento do fio no

A
B
C
D
E

6 4

. Tubo de vapor com sensor de temperatura
. Pés antiderrapantes
. Recipiente de moagem removivel

. Bandeja com compartimento para
armazenamento de acessorios

. Indicador de flutuacao da bandeja
coletora "cheia”

Z=ZT D =

o

Impurtante: Quanda o indicador ficar
visivel através da grade da bandeja
coletora, retire-a & esvazie a agua.

P. Compactador Premium

compartimento para guardar acessorios Q. Jarra para o Leite

- empurre o fio para dentro do aparelho
para reduzir o seu comprimento

F. Bandeja coletora removivel, grade e
recipiente de moagem

G. Placa de aquecimento

H. Barras superiores de aluminio

Observacao: As barras de aluminic nao
530 alcas e ndo devern ser utilizadas para
levantar ou mover o aparelho.

I. Suporte do porta-filtro de tamanho
comercial de 58 mm

J. Porta-filtro de tamanho comercial de
58 mm

Importante: Quando nao estiver em uso,
recomendamas ndo deixar o parta-filtre
encaixado no suparte do porta-filire, pois isso
reduzird a vida Gtil do anel vedador de silicone.
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R. Filtros de parede (nica para uma e duas
xicaras e filtros de parede duplas

Observacao: Os filtros de parede dnica
devern ser usados com café moide na hora.

5. Disco de limpeza de silicone

T. Escova de limpeza linstalada dentro
da bandeja com compartimento para
armazenamento de acessorios)
Observacao: Pode ser usado para
desatarraxar a ponta do tubo de vapor,

L. Pino de limpeza [instalado dentro da
bandeja com compartimento para
armazenamento de acessarios)

V. Rebarba superior removivel

I
2.

Botao para ligar

Indicador de ligado

Acende sempre que o aparelho
& ligado, a luz indicadora piscara
durante o aguecimento.

Botoes de extracao do café espresso
Todos os trés icones acenderdo
guando o aparelho estiver pronto para
uma selecdo para ser feito. Quando

o botdo for pressionado o icone
permanecerd aceso e os demais
icanes se apagarao.

Ja. Botao para dosagem manual
Pressione para iniciar e parar a dose
manual do seu espresso.

3b. Botdo para uma xicara
Pressione para obter uma dosagem
perfeita Unica dose de café espresso.

3c. Botdo para duas xicaras
Pressione para obter uma dose dupla
de café espresso na quantidade ideal,

4. Visao para selecdo de agua quente e
vapor
Gire para selecionar a funcao
apropriada.
4a. icone de agua quente
Acende quando a dgua guente
esta sendo dispensada.

4b. Indicador de alerta
Acende gquando a dqua do
reservatorio precisa ser
abastecida e pisca quando o
aparelho fica sem dgua. Pulsa
quando o mostrador precisa ser
colocado de volta para a posicdo
vertical.

4c. [cone da funcao Vapor
Acende quando o vapor estd sendo
dispensado.

5. Botdo Limpar e Descalcificar
Pressione e segure para ativar a
funcac para descalcificar & pressione
duas vezes rapidamente para ativar a
funcdo para limpar.

Sa. Limpar icone
fcende quando o ciclo de
limpeza precisa ser realizado
e pisca guandao o aparelho far
descalcificado,
4. Botao de ajuste do vapor
* Permite ajuste da temperatura do
vapor.
+ Permite a selecac de taxas de
vapor manuais altas e baixas.
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ANTES DE USAR PELA PRIMEIRA VEZ Guia Rapido Para Fazer Café

Use as instrugies que seguem para ajudar quando for usar o aparelho pela primeira vez. Usa o guia abalxo para ajuda-lo-a preparar sua primeira xicara de café.

e

CAFE MDD NA

B

DESLIZE E ENCAIXE
POR CIMA

1. ALINHAR E EHH.[HE L RE PARA

EMPURRE PARA
BAIXD E SEGURE
MANUALMENTE

1. ALINEAR E NCALGR

IVETEMTS]_PEMI| (LA)indd K& 2024510008 11:39



GUIA RAPIDO PARA FAZER CAFE GUIA RAPIDO PARA FAZER CAFE




Guia de extracao de cafe espresso

Este guia ajudara a melhorar a

&0 do cafe espresso, para obter sempre um café de excelente sabor.

12
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GUIA DE SOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA

Possivel Causa

0 anet vedader de silicone do
cabecate & novo B precisa ser
amaciado

0 que fazer

Continue usando. Esle anel vedador
ira amaciar durante os primeires usos
e ficara mais facil para girar e travar o
porta-filtra.

Fai usade muito café maida,

Cologue menos café moido.

0 porta-filtre ndo ol colocada
corretamente ou nao esta bem
travado,

Certifigue-se de gue as trés abas do
parta-filtra astejam completamente
inserdas no cabecole da preparo @
que o parta-filtro esteja girade até a
posican central.

Mao foi colocado nenhum filtro no
porta-filtra.

Certifique-se de que um dos filtros
esteja colocada no porta-filtro antes de
ancaixd-lo no cabecote de preparo.

A moagem do café é muito fina e esta
interrompenda o fluxo de dgua através
do pé de caf.

Selecione uma maagem mMais grossa no
ajuste do moedor de café.

Foi usado muite café maida,

Cologue menos café maido,

(0 po de cafe moido foi compactado
demais

Apligue menos forca ao compactar.

A barda superior do filtra ndo foi bem
Limpa & contém pd de café.

A borda superior de fillre ndo fo berm lmpa e
contém po de café.

A borda interna do cabecote de
preparo, oanel de vedacio de
zilicone ou os onficios de saida da
Aqua estao sujos

Limpe lodas a5 pecas com a escova de
limpeza e pang amidao.

[ an=l de vedacao de silicone da
cabecate de preparo estd danificada
ou desgastado.

Contacte uma Assisténcia Tecnica
Credenciada Ostar®,

Os graos de café estdc sendan
guardados na geladeira ou no
congelador.

Armazene os gracs de café em um
recipiente seco & hermético. Coloque
fr UM armario escuro e fresco.

Termnperatura de extracdo
persanalizada esta sendo usada,

Use a temperatura de extracao
pré-definida de 52°C. Consulte -
Configurande a Temperatura de
Extracis Segunda Sua Preferéncia.

A wicara estava fria antes da extracio
do gspressn

Despeje agus quents da saida de agua
quente do aparelho na xicara ou copo
antes de exlrair o espressa,

0 cabecate ou porta-filtra n3o foi
aguecido antes do uso.

Segurs o porta-filtro sab o cabecole
de preparo e pressiane o BOTAD PARA
PREPARAR UMA XICARA, Deixe a dgua
BSCOrTET.
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GUIA DE SOLUCAO DE PROBLEMAS

GUIA DE SOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA Possivel Causa

| Nao ha agua no reseénvationo de
agua.

0 que fazer

Enchia o reservatdric com agua. Para
preparar deixe a agua sair através
da cabeccote de preparo, pressione o
BOTAD PARA ufqﬂdr:n 4. Dewe a

agua EsCorrer.

A moagem do café é muito fina.

Selecione uma moagem mals grossa
ne ajuste de maoedar de café,

Fol usado muito café moido.

Coleque menos café meido.

0 pé de café maido for compactado
dermnais.

Apligue menos forca ao compactar.

Yolume da dose configurado segundo
sua preferéncia esta sendo usada.

Selecione para ajustar de volta ao
volume da dose pré-definida.

0 filtre estd blogueads.

Censulte a secio sobre Cuidados e
Limpeza.

0 cabecote de preparo estd sujo.

E necessdrio ativar um ciclo de limpeza
na aparetho. Consulte a secao sobre o
Ciclo de Limpeza.

0 cabecote de prepara esta
blogueado.

E necessario ativar um ciclo de
descalcificacio. Consulte a secao sobre
o Cicle de Descalcificacae,

0= grios de café estao velhos cu
SeCos.

Use graos de café recém-
torrados.

A rmoagemn do caté & muito grossa.

Mude para umn ajuste de moager mais
fino.

Mao foi utitizado café moido o
| suficiente.

Adiciane mais pa de caté maida.

O café moido nao foi compactado o
suficiente.

Cornpacte com rmais firmeza. Consulte a
secia Buia de extracdo de café espresso.

& funcao de volume da dose
configurada segundo sua preferéncia
esta sendo usada.

Ajuste o volume da dose para a selecas

0 tipa de grac de café utilizada:

Experimente diferentes marcas de graos
de caté.

() café espresso foi extraido dernais.

Veja os problernas mencionados
anteriormente nesta tabela.

Um pouco de agua permanecera na
superficie na borra de café.

Coleque o porta-filtro na bandeja de
gotejamenta por 5 segundos para deixar
a agua dissipar antes de descartar a
borra de café.

Foi usado muito café moido.

Coloque menos caté moido.

(s filtros de parede dupla estao
sendo usados.

Us filtros de parede dupla manterdo
a borra de café mais Omida do gue os
filtros de parede simptes.
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PROBLEMA

Possivel Causa

| & compactacio foi irregular,

0 gue fazer

Certifique-si de gue os graos de café
sgjlam compactados uniformementa.

0 cabecote de preparo ou o parta-
filtro esté abstruido.

Certifique-se de que nao haja nada
abstruindo o cabecate de preparo ou o
porta-filtro e limpe-os.

Mao ha dgua no reservatorio e a
bomba esta 'seca’.

Encha o reservatério com dgua e
pressione o botdo para uma xicara
para preparar o aparelho antes de
preparar o café espresso. O ruido
da bornba dirninuird quando a agua
estiver fluindo pelo sistema.

0 reservatorio de dgua nao esta
encaiado corretamente.

Encaie o reservatonic de agua na
parte traseira do aparelho e pressione
o botdo para uma xicara para preparar
o aparelho antes de preparar o café
ESQrEsso.

0 tampao vermelho que vem de
fabrica ainda nédo fai retirada [o alerta
de nivel baixo de dgua acenderal.

Retire o tampao vermelho gue vem
de fabrica na base do reservataria de
agua.

Movos perfis de pré-infusaa foram
selecicnados.

Diferentes perfis de pré-infusao
emitemn ruides diferentes no inicio da
extracan do espresso.

A dgua esta transbordando pela
bandeja de gotejarnento.

Esvazie se o indicader vermelho do
nivel de dgua aparecer na grade de aco
inoxidavel da bandeja de gotejamento.

A bandeja de gotejaments nao esta
am seu lugar ou ndo estd totalmente
encanada quanda o Thermaoblock
2std expurgandao autornaticamente.

Mantenha a bandeja de gotejamento
sempre ent seu lugar durante o preparo
do café espresso, pois uma peguena
quantidade de dgua serd expurgada para
a bandeja de gotejamenta ern certas
circunstancias normais de operacao.

O leite pede nao estar aguecido
suficienternente,

Certifique-se de que o leite esteja
aquecide o suficiente durante o seu
preparc.

0 ponta do tuba de saida do vapar

estad blogueada.

Consulte rétodos de lmpeza na secdo
Cuidados e Limpeza,

Mao hia dgqua no reservatirio de dgua.

Encha o reservatdrio com agua. Passe
agua guente pelo tube de saida do vapor
para garantir que a agua flua bem.

A4 caletewra para café espresse esta
apresentando acimula de depdsitos
minerais.

E necessario abvar um ciclo de
descalcificacao. Consulte a secan sohre
a Ciclo de Descalcificacao.

0 tubo de saida do vapor esta
posicionade muita no funda da jarra
para o leite.

Abaixe a jarra do leite. Certifique-se

de que o tudo de saida do vapor esteja
posicionado corretamente lapenas um
pouco-abaixe da superficie] quanda
estiver preparando o leite, Veja as Dicas
para Texturizar o Leite.
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GUIA DE SOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA Possivel Causa

0 foi 0 tubo de saida do vapor nao foi
pasicianada corretamente dentro
da jarra de leite.

0 que fazer

Certifique-se de que o tubo de saida do
vapor esteja posicionado corretamente
lapenas umn poucao abaixo da superfiziel
quanda estiver preparanda a leite. Veja
rnais nas Dicas para Textunzar o Leite.

0 leite ndo esta fresco.

Certiﬂ?ue-se de gue o leite usado
esteja trescao.

A ternperatura do leite esta muito
quente.

Certifigue-se de comecar a texturizar o leite
que esteja a aprosmadamente 4°C,

0 tipa de jarra de leite gue esta
senda utilizada.

Para obter os melheres resuliados na
texturizacaa do leite, use uma jarra de
leite de aco inosidavel refrigerada.

0 leite foi ferado.

Cornece de nova comn leite fresce e
refrigerade. Agueca até que a jarra

de leite possa ser tocada por apenas
aproximadamente 3 sequndos, 40-65°C.

0 leite esta formando bothas ao invés
de Uuma microespuma.

Certifique-se de que o tubo de saida do
vapaor esteja posicionads corretamente
%]uando estiver texturizando o leite;

ogue-a base da jarra na bancada
guando terminar de texturizar para
liberar bolhas de ar que ficarem presas
no Leite. Veja mais nas Dicas para
Texturizar a Leite.

0 leite nao esta absorvendo ar
suficiente,

Mantenha a penta do tubo de saida do
vapor apenas logo abaia da superficie
do leite. Isso vai ajudar com que o ar cne
mais espurna na leite.

| Mavos graos estio ficande presos no
rmoedar, Isso & normal nas primeiras
vezes que for usade.

Gire o moedor de graos no sentida
horaria, até gue esteja na posicac da
maoagem rmais fina.

Os grios estao perdendo frescar,

Ajuste a configuracao de moagem
para obter uma extracio ideal

Mao tol utitizada café roido o
suficienta.

Adiciene mais pd de café moida.

{0 cafe moldo ndo foi cormpactade o
| suficiente,

Compacte comn mas firmeza. Consulte a
secda Guia de extracdo de café pspressa.

Mao esta sainde café moido através
da saida do moedor

Encha o depdsito de caté com graos
recérn torrados:

{0 furil para os graos de café nac esta
totalmente instalado e as aberturas
para a saida do café moido nao estao
totalmente abertas.

Gire o funil dos graos de café na sentido
harario. Mo ajuste de meagem 30, as
saidas do moeder ficam totalmente
abertas;

A cadrmara interna do moedor ou saida
do café moido estao bloqueadas.

0 moedar precisa de brmpeza. Consulte a
secda sobre Cuidados e Limpeza.
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GUIA DE SOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA

Possivel Causa

Configuracao de roagem incorreta,

0 gue fazer

Ajuste a configuracac da mua?am j
irandao o funil de graos de café. Veja as
icas para moagerm e extracao.

0 acessorio supenior do moedor nac
foi colecado corretamente. Os graos
de café ou o café moido ficaram
presos ao redor e abaixo do acessdrio
superior do moedor.

{ acessone supenor do moeder e a area
onde fica o moedar precisam ser limpas,
Veja as dicas de cuidado e limpeza.

Mao uscu graos de café suficiente.

Cologue mais graos de café.

Graos de Café muito velhos

Use graos recém-torrados. Os graos
de café velhos, independentemente da
configuracao de moagem, terdo uma
extracdo ripida e produzirdo umn calé
espresso com sabor inferior ao nivel
ideal.

O fuml dos gracs de café ndao fol
colocado corretamente.

Retire o funil dos gracs de café e
cologue-o novamente.

Os graos de café ou o café moida
flcaram presos ao redor do acessono
superior do moedor ou no aro da
moadar.

Ratirz o funil dos gracs de café e o
acessorio superior do moedor. Use a
escova de limpeza ou o aspiradaor de pé
conforme for necessario para limpar
os grios de café soltes ou o pd de café
moida.

0 aro do moedor nao esta alinhada
£Om a tampa supencr.

Certifique-se de que as marcaciies na
tampa superior & no moedor estejam
alinhadas.

0Os graos de café ou o calé moido
ficaram presos no acessério superiar
do moedor ou no aro do moedor:

Retire o funil dos gracs de calé e o
acessario superior do moedor. Use a
escova de limpeza ou o aspirador de po
contorme for necessario para limpar
05 graos de café soltes cu o pd de café
rmoida.

0 acessdrio supernor do moedor nao
foi colecado corretamente.

Certifique-se de que o acessdrio
superior do moedor estefa corretamente
atinhado e que a sua alca esteja dobrada
para baixo.

0Os graos de café ou o café moido
ficaram presas ao redor e abaio do
acessdrio superor do moedor.

Ratire o acessdrio superior do moedor e
o funil dos graos de caté. Segure o funil
dos graos de café com a maa, sem girar,
Insira o porta-filtro na base de moagem
e empurregam baiwo para acionar

o moedaor.  café moido caira pelos
ariticios de saida do moedor.

0 acessorio supenor do moedor nac
foi colocado carretamente.

Certifique-se de gue o acessdrio
superior do moedor esteja corretamente
alinhado e que a sua alca esteja dobrada
para baixo.
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GUIA DE SOLUCAO DE PROBLEMAS

GUIA DE SOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA Possivel Causa

Fazem parte do processc de
endurecimenta [para uma
durabilidade prolangadal. Estas
marcas nao afetam o desernpenha dao
rmoedar nem o sabor do espressa.

0 que fazer

Menhurma acde & necassdna.

& cafeteira para café espresso
entrara no modo espera apds 20
minutos para ecancriizar energia.

Aperte o botdo ligar para reativar o
aparelha.

Seu moedor superaqueceds.

Aguarde & minutos, assim gue o ciclo
de resfriamento autarnatica terminar,
o aparelho estard pronto para ser
usade novamenta.

0 fcone esta piscando rapidamente
e apitando 3 vezes - o moedor
SUperaqueced.

Aguarde & minutos, assim que o cicle
de resfamento automatico terminar, o
aparelho estard pronto para ser usado
nevamenta,

O lcone esta piscando mais
lentamente e apitando por 3
segundos - g funil dos graos
de café nao esta instalado

)| corretamente.

Instale o funil dos grics de café
corretamente.

Inicialmente guanda o aparetho

for ligade entrard am um modo de
acluecimento, durante esse pericdo
a luz indicadara de ligada ficara
piscando.

Espere até que o aparelhe aqueca, a
luz indicadora de ligado ira parar de
piscar e o wisor acendera.

As configuracdes de fabrica do
moedor ndo correspondern &s suas
preferéncias pessocais.

0 moedar pede ser interrompido a
ualguer momenta durante o processo
ae moagem, batenda urna vez para
baixo na atca do porta-filtra, casc
estiver saindo café maoldo em excesso.

Se a quantidade de café maida for
insuficiente, a quantidade de café maido
na porta-filtre podera ser complatada
pressionanda a alca do parta-filtro

para baixo para acionar o moedar
manualmente. Solte a alca guanda a
guantidade de café moido estier correta.

0 volume de caté mofdo gue sai da
rmoedor pode ser personalizado contorme
desejar; consulte a secao “Ajustando-o
prepare do seu café espresso’.
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PROBLEMA

Possivel Causa

O visar principal precisa retornar
a posicao das 12 horas.

0 que fazer

Gire o botdo principal de velta para a
posicac das 12 horas.

0 reservatario de agua

pode estar vazio, o aparelho
tarnbém tera apitado x3
quanda isso ocarrer & a bormba
ird parar de funcionar.,

Encha novarnente o reservatério de
agua garantinde que o nivel figue
acima go nivel minimo de enchimento.
Pressione o botdo de preparacao Unica
para preparar o sistema de dgua antes
de preparar seu préxime espresso.

0 nivel de agua no resarvataric
caiu abaixo do nivel minima

de enchirmenta. o aparetho
amitira urm sinal sonoro
quanda sso ocorrer.

Encha novamente o reservatario da
agua garantinda que o nivel fique
acirma dao nivel minimo de enchimento.

2024500008 11:34



DICAS PARA MOAGEM, COMPACTACAO E

PREPARO

DICAS PARA MOAGEM, COMPACTACAO E
PREPARO

Ajustando

Para fazer o espresso perfeito, baristas
realizam uma operacdo chamada “ajuste”
sempre gue uma variavel & alterada, como
a utilizacdo de urn novo pacote de grios de
café, e geralmente a realizam no inicio de
cada dia.

0 processo de gjuste ndo é complicado, mas
pode exigic varias interacées para identificar
a configuracdo de moagem ideal e para
preparar um espresso perfeito.

E altamente recomendado que vocé ajuste
sua Cafeteira Esprasso Oster® Perfact

Brew para preparar um esprassa perfeito,
Mo entanto, isse pode exigir um pouco de
paciéncia.

Existern 3 variaveis principais para controlar
ao ajustar seu aparetho:

1. Quantidade de café moido - Sua
Cafeteira Espresso Oster® Perfect Brew
garantira gue a quantidade de espresso
para espresso se mantenha consistente,
pois ela dosara automaticamente a
mesma guantidade de café moido para
cada dose.

2. Forca de compactacdo - os mathares
resultados serdo obtidos usando uma
compactacdo manual, mas & necessario
um pouco de pratica para aplicar
sempre a mesma intensidade de tarca
todas as vezes. Tente usar sua balanca
de cozinha, para pressionar aplicando
uma intensidade de forca de 10-15 kg.

oo

- - -
UM EEARA DiIAS ARG

3. Tamanho da moagem do café - 2stz & a
variavel que serd definida ao "ajustar” o
aparelha.
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Para “ajustar” seu aparelho, siga estes passos:
1. Selecione a configuracao 15 no moedor.
2. Cologue o filtra duplo no porta-filiro,

3. Empurre o porta-filtro para baixo
£ sequre, para moer s graos
manualmente.

. Dispensze 19,5 g de café moido no cesto;

se possivel, use uma balanca de cozinha
para pesar com precisdo, adicionanda ou
removende café conferme necessario.

. Compacte o café maoide.
. Encaixe o porta-filtro no suporte do

porta-filtro do aparstho.

. Pressione o botdo para preparar

Duas Xicaras e cronometre o periodo
de extracdo. 0 objetiva é que o ciclo
de extracao total figue entre 20-30
segundos,

. Se a extracio demorar mais, a moagem

serd muito fina. Se a extracdo for mais
curta, a moagem esta muito grossa.
Ayuste o tamanho da moagem para
mais fino ou mais grosso conforme

for necessario e prepare doses duplas
novamente até gue o periodo de
extracdo esteja entre 20-30 sequndos.

. Quanda vocg consequir um espresso

em 20-30 segundos, vacé identificou a
configuracdo correta do moedor de zeu
aparelho e para os gracs de café que
voce estd utilizando.

10.Mantenha o aparelho na configuracao
correta do moedor [ou seja, configuracdo
21) e siga o Ajuste de Tempo do Moedor
na pagina sequinte para definir o peso
correto do pd de café dispensado,

Calibragem do espresso com exemplos de
otimizacao

Exemplo 1. Moendao para um espresso
duplo. & extracdo termina em 195, A
agua flui com muita facilidade através
do pd de café e o café espressae saicom
uma extracdo inferior e com uma cor
clara.

- Reduza o tamanho da moagem para
uma configuracio mais fina e compacte
usando a mesma pressdo. Quando o
preparo da café espresso atingir 20-30
segundes, o espresso serd extraido
perfeitamente.

Exemplo 2. Moendo para um espresso
duplo. A extracdo termina em 43s. A
dgua terd muita resisténeia para passar
pelo pd e o caté espresso saird muito
lentamente pelo porta-filtro. O café sera
extraido demais e terd uma cor muite
BSCUrE.

- Aumente o tamanho da moagem
para uma configuracdo mais grossa e
campacte usanda a mesma pressao.
Quando o prepara do café espresso
atingir 20-30 segundos, o espresso serd
extraido perfeitamente.

Ajuste Conforme Sua Preferéncia -
Ajustes do Tempo do Moedor

Seu aparelho vem configurade pela fabrica
para maer os sequintes pesos de pd de café
para um grac “médio

- Dose dnica de 13g na configuracdo 15
- Dosze dupla de 19,59 na configuracdo 13

Por varios mativos, como por exemplo

a tipo de grao de café, pode ser gue
voce queira ajustar as configuracoes de
fabrica. Yocé pode preferir uma moagem
de pd de café mais fina ou mais grossa,
e consequentemente precisard também
ajustar a duracdo do tempo de moagem

para garantir uma distribuicdo consistente.

Observacao: Se quiser adicionar uma
pequena gquantidade de café a sua

daose, vocé nao precisa ajustar suas
configuracées conforme descrito abaixo,

vocé pode simplesmente completar a
moagem em seu porta-filtro usande a
funcdo de moagem manual no meedor
lermpurre o porta-filtro para baixo e
sequre até obterd quantidade desejadal.

Dica: Usando uma balanca, cologue o peso
correto de pd no filtre usando uma calher.
Isto ird ajuda-lo a decidir guando parar o
maedor.

Para ajustar a quantidade de po para uma
dose (inica de espresso:

- Quando o aparetho estiver PRONTO,
pressione @ mantenha pressionado o botdo
para preparar espresso curto @ ao mesmo
tempa empurre para baixe o suporte do
porta-filtro no moedor por 3 segundos.

& luz indicadora de preparo de dose
(nica de espresso comecard a pulsar.

Empurre o parta-filtro para baixo e o
moedor comecara a funcionar.

Auando a guantidade desejada de pd de
café for atingida, ermpurre o porta-filtro
novamente para parar o processo.

A quantidade de pd ficara para
uma dose dnica de espresso ficara
automaticamente configurada,

- Pese em uma balanca de cozinha para
verificar navamente se a quantidade de
pd de café moide esta correta,

[d
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DICAS PARA MOAGEM, COMPACTACAO E

PREPARO

Para ajustar a guantidade de pd para uma

dose dupla de espresso:

- Quando o aparelho estiver PRONTO,

pressione e mantenha pressionado o botdo
para preparar espresso duplo e ao mesmo

tempo empurre para baixo o suporte do
parta-filtro no maedor por 3 sequndos,

- A luz indicadora de preparo de dose
dupla de espresso comecara a pulsar.

- Empurre o porta-filtro para baixo e o
moedor comecara a funcionar.

- Ouando a quantidade desejada de pd de
café tar atingida, empurre o porta-filtro
navaments para parar o processo.

(=]
M3
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- A guantidade de pd para uma dose dupla
de espresso ficard automaticamente
configurada.

- Pese em uma balanca de cozinha para
verificar novamente se a quantidade de
pd de café moido esta carreta.

Reconfigure a dosagem de pé de café para

o ajuste de fabrica:

- Pressione e sequre os botbes para
as funcoes Manual |3al, para uma
xicara [3b] e para duas xicaras {3¢)
simultaneamente por 4 sequndos.

- 0 aparelho emitird um bipe por 1
seqgundo e os indicadores de preparo
manual, para uma xicara e para
duas xicaras piscardo uma vez
simultansamente a 0.5 Hz.

- 0 aparelho retornard ao estado pronto
para ser usado novamente. Apds isso,

o aparelho voltara na configuracao de
fabrica.

DICAS PARA PREPARAR ESPRESS(

Filtros

Filtros de parede Unica

Esses sao ideais para serem usados
com pé de café moido na hora.

MR MCARA DS KicARaS

Filtros de parede duplas

Eszes filtros melhoram a "crema” do

seu calé espresso ao usar café moido
previamente ou mais velho, As paredes
duplas aumentam a pressao dentro porta-
filtro durante o processo de extracio.

ﬁg ua gquente

Se guiser preparar uma gquantidade maior
de café espresso vocé pode adicienar dgua
guente o tubo dispensador de dgua guente
do aparelho, para isso basta girar o botao
no sentido anti-horarie e a agua quents
saira pelo tubo.

Para parar de adicionar agua basta girar o
botao de volta para a posicao vertical.
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A texturizacao do leite & feita adicionando
vapor ao leite.

Elementos-chave do leite texturizade

0 leite que foi texturizado corretamente
deve conter uma microespuma espessa e
encorpada com um britho sedoso. 0 processo
de texturizacde envolve o aguecimento

e argjamento do teite com vapor. Os

passos importantes do processo incluem
posicionar corretamente o tubo de vapor,
ajustar a posicdo da jarra de leite e atingir a
ternperatura correta. Use as etapas abaixo
para ajuda-lo 2 cbier uma microespuma ao
astilo de locais de café profissionals.

1. Encha a jarra de leite

Adicione o leite fric a cerca de 4°C em uma
jarra de aco inoxidavel Limpa e fria. Encha
cam leite até a base interna do bico.

Observacao: 0 volume de leite
aumentard durante a texturizacao, por
isso ndo encha demais a jarra.

MAX FINAL

-

2. Posicionando a jarra

Cologue o tubo de saida do vapor no bico da
jarra na pesicao equivalente a posicao de
urn ponteira de reldgio para 12 horas, com a
ponta do tubo de saida do vapor mergulhada
no leite e na posicao equivalente & posicao
de um penteiro de reldgio para 3 horas e

a um dedo de dist3ncia da borda da jarra,
tantenha a ponta do tubo de saida do vapor
logo abaixo da superficie do leite. Gire o
BOTAD para a posicdo de VAPOR para iniciar
a textunizacao. Uma acdo de redemainho se

formara dentro da jarra.

ESPESSURA Ji
DE UM DEDO
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3. Som

A forma como o ar entra no leite ira
determinar a consisténcia da espuma. Se
forem adicionados grandes qolpes de ar ao
leite, a espuma tera grandes bolhas. Um
sam de assobio suave indica que o ar esta
entrando no leite de maneira controlada

e suave, garantindo a formacao de uma
microespuma fina e arejada.

Dica de barista - Sons da texturizacdo do leite

Soa como se estivesse borbulhando - A
ponta do tubo ndo esta suficientemente
profunda, levante a jarra.

Soa como um assobio suave - [dzal para
preparar ure latte:

Soa como um apito bem agude - A
paonta do tubo estd muito prafunda,
abaixe a jarra.

4. Mantendo a posicao da ponta do tubo de
saida do vapor
A medida que o vapor esquenta e da
textura ao leite, o volume do leite aumenta
fazendo com gue a nivel do leite na jarra
suba. A medida que Isso acontecer,
monitore o nivel do leite e abaixe a jarra
para manter a ponta do tubo de vapor
sempre um pouco abaixo da superficie.

Observacao: Serao necessarias alguns
gjustes na técnica ao usar leite de
arigem vegetal.

5. Quantidade de espuma

Crie & quantidade de micro espuma
desejada. Cappuccinos tradicionalmente
térn mais micro espuma do que outras
bebidas com leite.

DICAS PARA TEXTURIZAR O LHTE

6. Submergindo a ponta

Quanda atingir a guantidade desejada de
aspuma, mergulhe a ponta do tubo até

a metade da profundidade da leite. lsso
esquenta todo o leite e puxa o leite em vez
do ar. |sso faz com que o leite e @ espuma
se misturem proporcionands um resultade
mais densc e suave.

7. Temperatura ideal

Vocd saberd gue a temperatura ideal do
leite foi atingida quando a base da jarra de
leite 50 puder ser tocada confortavelmente
por aproximadamente 3 segundas,

Dica de barista: Termperatura do leite.

Inferior - Se nao for aquecido por
termpo suficiente, ficara morno & com
pouca textura.

Ideal - Ve|z a tabela abaixa.

Superior - Se aquecido por muito tempo
comecara a ferver em torno de 72°C &
terd um sabor de queimadao cam perda
de toda a textura.

Leite Temperatura

Integral & desnatado _
Améndoas _
T

Observacao: As recomendactes acima
podem variar dependendo da marca do
leite e de sua preferéncia.

B. Limpe o tubo de vapor

Limpe o tubo de vapor e sua ponta com um
pano limpo e Ormido para remover qualguer
residus de leite.

9. Limpando o tubo de vapor

(uando atingir a temperatura ideal do
leite, gire o bot3o para a posicao vertical
e retire jarra de lejte do tubo de saida do
vapor. Coloque a jarra de leite de lado.
Colegue o tubo de saida do vapor sobre a
bandeja de gotejamenta. Gire o botdo para
a posicdo para sair o vapor por alguns
segundos e depois volte a girar o botao
para a posicao vertical. |sso removera
gualguer leite gue tenha sido sugade pela
ponta do tubo de saida de vapor.

4 |

G

10. Bata e gire a jarra

Bata suavemente a jarra na bancada
ajuda a liberar as bolhas de ar maiores
gue ficaram presas. Faca um mavimenta
giratdrio com a jarra para misturar o lejte
e a espuma para cbter uma consist&ncia
uniforme e uma aparéncia sedosa.

11. Os toques finais

Despeje o lette da jarra na xicara em
interrupcao e fazendo um movimento
constante.
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Wapor Inteligente - Botao de Ajuste do
Vapor

Sua Cafeteira Espressa Oster™ Perfect Brew
vermn com um botde de ajuste do vapor,
girando o bot3o possibilita a selecao de:

1. Desligamenio automéatico da
temperatura do leite; desliga o fluxo
de vapor automaticamente a uma
temperatura pré-selecionada lentre 55 e
70°C].

2. Miveis varidveis de vapor; ajusta o fluxo
de vapor do tubo entre fluxo de vapor
alto e baixa, para permitir um controle
preciso ao espumar o leite.

TEMPERATURAS DE =% NIVEIS
DESLIGAMENTO DO VARLAVEIS
VAPOR w J OEVAPOR

Assim gue a selecao do ajuste de vapor

twer sido feita, gire o botdo de selecao

para a posicao VAPOR e o vapor saira

automaticamente pelo tubo de vapor.
Importante: Depois que o vapor au-
tomatico parar, o indicador de alerta
piscara. Gire o botdo de volta para a
posicdo equivalente 2 12 horas antes de
usar seu aparelho novamente.

Observacdo: Ao usar ¢ recurse de
desligamento autermnatico da temper-
atura do leite, ndo é possivel selecionar
também um outro nivel de vapor, pois
seu aparelhe ajusta automaticamente a
opcdo de vapor como parte do processo
de desligamento da temperatura do
leite.

24
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Espumando o leite com desligamento
automatico sem a necessidade de segurar
ajarra

0 leite pode ser espumado até obter uma
microespuma perfeita sem o auxilio das
Mans:

- Encha a jarra de laite até a interna do
bico na jarra,

- Insira o tubo de vapor na jarra e
cologue-a em cima da grade da bandeja
de gotejamento.

- Posicione a jarra de leite de forma que
0 tubo de vapor figue apoiado no bico
da jarra e o tubo fique ligeiramente
inclinado. Certifigue-se também de que a
tubo esteja a uma distancia de um dedo
da lateral da jarra. |sso fard com que
o leite a gire dentro da jarra durante o
processo de saida do vapor para garantir
uma temperatura consistente.

ESPESSURA
UM DEDO

Gire o botao de ajuste de vapor para
que desligue ao atingir a temperatura
desejada.

Gire o bot3o de selecao principal no
sentida horario para a posicao VAPOR
para comecar a vaporizagao,

0 fluxo de vapor serd desligado
automaticamente quanda o Leite atingir
a temperatura pré-selecionada, criando
uma microespuma perfeita.

Lembre-se de sempre limpar o tubo
vaporizador logo apds o uso.

FINALIZANDO 0 SEU ESPRESSO

Customizacado de volume

& Cafeteira Espresso Oster® Perfect Braw
Maxima possul um controle automatico de
volume da dose.

Ele extrai a quantidade exata de café espresso
e em seguida para autornaticamente.

Serve | dose de café
Q SSpresso.

(WA,

DOSE
MANUAL

Serve 7 doses de café espressa.

Despeja até 200ml de dgua.

A qualguer momento durante a extracdo
do espresso, vocé pode interromper o fluxo
pressianando ¢ mesmo botdo novamente.

Vocé pode ajustar os volumes
pré-estabelecidos das doses conforme sua
preferéncia.

Configure o Volume do Aparelho para
Uma Dose Unica ou Dupla Segundo Sua
Preferéncia

- Cologue o Filtro correspandente na
porta-filtro,

- Encha com pd de caté moido e
compacte.

- PRESSIONE E MANTENHA pressionado
por 4 sequndos o botdo do volume da
dose gue vocé deseja configurar [entre
Unica ou dupla), os outros botées irdo
apagar.

- 0 aparelhe emitird um bipe por 0,5
sequndos e 0 botdo do volume da
dose selecionado ird pulsar 1 Hz

As combinacdes dos botGes sao as
seguintes:
+ 20 ml = Botae para a funcioe Manual
+ 25ml = Botdes para a funcdo Manual e
para Uma Xicara
* 30 ml=Botao para Uma Xicara
+ 35 ml=Botées para Uma Xicara e para
Duas Xicaras
* 40ml = Botdo para Duas Xicaras
- Para ajustar enfre as configuracies de
volurne, use os botdes para a funcio

Manual e para Duas Xicaras para
aumentar ou diminuir.

] =)

- Uma vez gue a configuracac desejada
tenha sido selecionada, pressione o botao
para ligar, o aparelho emitira um bipe
por 0,5 sequndos & a confiquracio serd
gravada.

Reconfigurar - todas as configuracoes
para os ajustes de fabrica

- Pressione e sequre os 3 BOTOES DE
EXTRACAD ao mesmo tempo por 4
sequndos.

- A Cafeteira Espresso Oster® Perfect
Brew emitird um bipe e as 3 LUZES DOS
BOTOES DE EXTRACAQ piscarao juntas.

- A configuracao dos volumes das doses
de espresse voltarao aos ajustes de
fabricas.

- A Cafeteira Espresso Dster® Perfect
Brew retornard ao estado PRONTO para
ser usada novamente.
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FHINALIZANDO 0 SEU ESPRESSO

Configure a Temperatura de Extracao do
Aparelho Segundo Sua Preferéncia

Wocd pode ajustar a temperatura da aqua
usada para a extracdo do espressa, em
incrementos de 2°C entre 88 & 96 °C, para
se adaptar aos diferentes tipos de graos de
café torrados & & sua preferéncia.

- Temperaturas mais altas aumentam a
amargura e diminuem a acidez.

- Temperaturas mais baixas diminuerm a
amargura e aumentam a acidez.

+ Ajustando a Temperatura de Extracao

- & partir do estado de PRONTO, pressione
& sequre ¢ botdo para LIGAR/DESLIGAR e
o botdo para Uma Xicara por 4 sequndos.

2 o9

0 Indicadar de Ligado comecara a pulsar e
o aparelho emitira um bipe.

000

+ Ajustando a Temperatura de Extracao

A combinacio de LUZES DE EXTRACAD
iluminadas indica a temperatura
selecionada. A configuracdo padrao de
fabrica é:

- 92°0 = LUZ PARA UMA XICARA
luminada.
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Para ajustar as temperaturas de extracao,
pressione:

- BOTAD PARA DOSE MANUAL = Botéo
para dirminuir,

- BOTAD PARA DUAS XICARAS = Botao
para aumentar.

- P4°C = LUZES PARA UMA ¥CARA E
OUAS XICARAS iluminadas.

* L &
w =g 20
i

O

- 94°C = LUZ PARA DUAS XICARAS
iluminada.

R

- 90°C = LUZES PARA DOSE MANUAL E

DUAS XICARAS Huminadas.
8, = .
S 5 ge

O

- BB°C = LUZ PARA DOSE MANUAL
iluminada.

561

Para gravar a configuracdo, pressione o
botdo para ligar, o apareltho emitird um
bipe e a configuracao sera gravada.

0 aparelho retarnara ao estada de PROMTO
se nenhum botdo for pressionadoem &0
segundos.

FINALIZANDO O SEU ESPRESSO

Configurando Perfis de Fluxo Segundo
Sua Preferéncia

Vocd pode selecionar entre trés perfis

de fluxo diferentes para preparar seu
aspresso, Esta funcdo vana o fluxo

de agua através do pd de café, o que
também influencia na pressao de
extracdo, proporcionanda perfis de sabor
surpreendentemente diferentes aos seus
graas.

- Bem equilibrado: Esta € a configuracao

padrao do seu aparelho e oferece um
espresso bem equilibrado.

- Pre-infusdo longa: Fornece um periodo
de pré-infusdo longo e de baixo fluxe no
inicio da extracao, encorpando o café
espresso. Experimente aplicar este perfil
com graos de torrados mais claros.

Dica: Esta configuracao aumentard o
ternpo total de extracdo em cerca de &
sequndos, entdo, por favor, considere
1SS0 ao ajustar.

Decrescente: Um perfil mais radical,

a extracdo comeca com fluxo forte e
diminui durante o ciclo de preparo. lsso
reduz a adstringéncia e realca a acidez -
ideal para graos de torra escura.

Hazn

Flurn

g
-

Fampa
Flun

- Iniciando a partir do estado de PRONTO,
pressione e segure a5 botoes para
Ligar, Uma Xicara e Duas Xicaras por 4
segundos.

- O Indicador de Ligado comecara a pulsar
e o aparelho emitird um bipe.

0 indicador do botie iluminado sinaliza que
o Perfil de Fluxo atualmente selecionado

la configuracao padrao de fabrica é Bem
Equilibrada)

a. Perfil Bem Equilibrado = Indicador do
botio para Dose Manual iluminado

b. Pré-Infusdo Longa = Indicador do botén
para Uma Xicara iluminado

c. Decrescente = Indicador do botao para
Duas Xicaras iluminado

000

PerfilBem | Pré-infusho | Decrescents
Equilibrado Longa

Para gravar a configuracio, pressione o
botao para ligar, o aparetho emitird um
bipe e & configuracao sera gravada.

0 aparelho retornara ao estade de PROMNTO
se nenhum botio for pressionado em 60
sequndos.
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HINALIZANDO O SEU ESPRESSO

Reconfigurando para os ajustes originais
de fabrica (tanto para o preparo quanto
para a moagem|

- Pressione e sequre os 4 BOTOES ao
mesmo termpo por 4 sequndas.

- A Cafeteira Espresso Oster® Perfect

Brew emitird um bipe & as 4 LUZES DOS
BOTOES piscarao juntas.

- Us ajustes onginais de fabrica de todas

as funcbes estardo reconfigurados.

- A Cafeteira Espresso Oster® Perfact

Brew retornara ao estado de PRONTO
para ser usada.

Alerta de baixo nivel de agua
Quando a dgua no reservatdrio atingir o

nivel minima, o alerta de baixo nivel de
dgua sera atwado.

Observacdo: As funcies de espreszso,
vapor e dgua guente continuarao a
operar mesmo depois que o alerta de
pouca dqua estiver iluminada; porém,
recemenda-se encher o reservatdrio
com dgua assim gue possivel

* O |ndicador de Alerta do nivel baixo de
dgua acende e o aparelho emite um bipe
guandeo o aparelho detecta gue o nivel de

agua no reservatdno atingiu o nivel baixo.

Observacao: Se vocé estiver ligando
o apareltho pela primeira vez, antes
de colocar agua no reservatario, o
Indicador de Alerta sera ativado.

* Reabastecer com égua acima do nivel
minima de pregnchimento desligara
autormaticamente o Indicador de Alerta.

Alerta de reservatorio Seco

Quando nao houver mais dgua no
reservatdrio, o alerta de reservatdrio Seco
serd ativado.

Ead
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Observacdo: Quando o reservatdric de
agua estiver seco, a bomba se tornara
muito mais barulhenia, pois a dgua
parara de passar por ela.

¢ [uando o reservatdrio de agua estiver
seco, o aparelho emitira 3 bipes e o
Indicador de Alerta de Seco comecara a
piscar. A bomba parara de funcionar.

¢ 0 |ndicador de Alerta de Seco
continuara piscando até que o
reservatdrio seja reabastecido acima do
nivel de alerta de pouca aqua.

Importante: Se as funcoes de Agua Ouente
ou Vapor estavam sendo usadas guando o
fluxo de Agua parou, o Indicador de Alerta
de Seco continuara piscando até que o
botao de Selecao de Funcoes seja girade de
valta para a posicao das 12 horas, mesmo
que o reservatdrio tenha sido reabastecido.

Observacdo: Seu aparelho defecta gue a

&gua parou de fluir quando atva o Alerta de
Heservatono Seco. Portanto, & possivel gue

o alerta seja ativado se o Porta-filro ficar
blogueado durante a preparacio de um Espresso
- cansulte o guia de solucan de problemas,

CUIDADOS E LIMPEZA - CAFETEIRA

ESPRESSO

0 preparo do café espresso inclui

a extracdo de oleos dos graos de

café. Residuos de pd de café moido

e oleos acumulam com o passar do
tempo, afetando o sabor do cafée o
funcionamento da cafeteira espresso.

A maneira mais facil de manter cafeteira
espresso sempre limpa é passando dqua
limpa pelo sistema interno do aparelho
através do cabecaote e do tubo de saida do
vapor, antes e depois do uso, todas vezes
que for usar a cafeteira.

Limpeza dos acessérios e dos acessdrios

remaoviveis

- Mao mergulhe o aparelho, o fio elétrico e o
plugue em dgua ou gualguer outro liguida.

- Limpe 05 acessorios e as pecas em agua
morna e detergente para lavar loucas
neutro, enxdque e seque.

Observacao: Mao utilize produtos de limpeza
alcalings, abrasivos, esponjas metalicas

ou pathas de aco, pois podam riscar as
superficies dos acessirios ou das pecas.

Acessorios e pecas que podem ser

lavadas na lava-loucas:

- Jarra para o leite de aco inoxidavel

- Grade da bandeja de gotejamento de aco
inoxidavel

- Filtro de aco inoxidavel para uma xicara

- Filtro de aco inoxidavel para duas xicaras

- Disco para limpeza

Acessdrios e pecas que podem ser lavadas

APENAS NA PRATELEIRA SUPERIOR da

lavaloucas:

- Rebarba superior de aco inoxidavel

- Recipiente do moedor removivel

Acessdrios e pecas que NAD devem ser
lavadas na lava-loucas:

- Reservatdrio de dqua

- Parta-filtro

- Funil para os Graos de Café
- Bandeja de Gotejamento

- Compactador

- Pino para Limpeza

- Ezcova de Limpeza

Limpeza da placa de aguecimento e do
exterior do aparelho

+ Quando for necessario

- Limpe @ aparetho com um pano macio e
umido com detergente neutro & seque.

CUIDADQO: Para evitar danos ao
aparetho, nao utilize produtos de
limpeza alcalinos, abrasios, esponjas
metalicas ou palhas de aco.

Limpeza da bandeja de gotejamento e do
funil do café moido removivel

+ Quando for necessario
- Esvazie a dgua quando o indicador
vermelho do nivel de dgua aparecer na
rade de aco inoxidavel, para evitar que a
agua transborde.

Observacao: Com o passar do tempo,
& normal que os dleos dos graos de
café manchem o interior da bandeja
de gotejamento & o recipiente do café
moido remavivel,

+ Semanalmente

- Lave em dgua morna com detergente
neutro, enxagque e seque.

- Limpeza do porta-filtro e dos filtros..

+ Toda vez que usar

- Lave apés cada uso enxaguanda-os com
dgua morna da torneira.

+ Em intervalos regulares

- Lave em agua morna com sabao e
detergente neutro, enxdgue e seque.

- Limpeza do cabecote de preparo.

+ Toda vez que usar

- Deixe correr dgua antes de fazer um
Espresso,

+ Semanalmente

- Limpe deixando passar agua limpa
através do cabecote pressionando ¢
BOTAD PARA UMA XICARA,

- Deixe a dgua passar até parar,
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CUIDADOS E LIMPEZA - CAFETEIRA

ESPRESSO

- Uze & escova de limpeza para remaver

qualguer pd de café moido gue tenha ficado
ao regor do cabecaote de preparo, dentro

da borda interna e do vedador de silicone.
Limpe a area dos orificios de saida da agua

do cabecote com um pano dmido.
ORIFICIO DE
SalDA DE AGUA

VEDACAD DE
SILICOME

BORDA INTERIOR DO
CABECOTE

Pastilhas de Limpeza para Cafeteira
Espresso

As pastilhas para a limpeza sao excelentes
para remover o acimulo de oleo de café

e prolongar a vida Util de sua cafeteira
espresse. Compre anline pastilhas para
limpeza de cafeteiras espressa.

Ciclo de limpeza

A LUZ INDICADORA DA FUNCAD

@g DE LIMPEZA acendera para

indicar gquanda for necessario

executar um ciclo de limpeza.

0 ciclo de limpeza leva aproximadamente 7

minuios para ser concluido.
* Preparando para o ciclo de limpeza

- Certifique-ze de que haja pelo menes |

litro de agua no reservatdrio.

- Esvazie a bandeja de gotejamento e
cologue-a de volta em seu lugar.

- 0 aparelho deve estar ligado & pronto
para ser wsado.

- Cologue o filtro para duas xicaras e o
disco de limpeza no porta-filtro.

32
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- Coloque uma pastilha de limpeza no meio
do disco de limpeza na drea designada
para a pastilha.

- Cologue o porta-filtro no cabecote de
preparo.

- Cologue um recipiente {.{rande na bandeja
de gotejamento para coletar a dqua que
saira do porta-filtro.

+ Iniciar o ciclo de limpeza

- Pressione o botdo de limpeza
rapidamente duas vezes [ambos os
toques precisam ser feitos dentro de 3
sequndos|. & Cafeteira Espresso Oster®
Ferfect Brew emitira um bipe e o Ciclo de
Limpeza comecara.

Observacao: O Ciclo de Limpeza pode
ser interrompido a qualguer momento
pressionando o BOTAD MANUAL.

A LUZ INDICADORA DA FUNCAO
® DE LIMPEZA piscara durante o
cicle de limpeza.

- A Agua saira para a bandeja de
gotejamento e pequenas quantidades de
dgua serdo derramadas pelos orificios do
porta-fittro.

- Ao final do ciclo de limpeza, o
aparelho emitird um bipe e retornara
automaticamente ao estado de PRONTO.

- Remova o Porta-filire da cabeca do

grupo. Certifiqgue-se de gue a pastitha
tenha dissolvido completamente.

CUIDADOS E LIMPEZA - CAFETEIRA

ESPRESSU

OBSERVACAQ: Se a pastilha nac tiver se
dissolwido, cologque o porta-filtro de volta
no cabecate de preparo, esvazie a bandeja
de gotejamento e coloque-a de volta.
Repita a secdo “lniciar o ciclo de limpeza”.

= Limpeza apos o ciclo de limpeza

- Limpe com &gua o cabecote de preparo
pressionando o BOTAD PARA PREPARAR
UMA XICARA e deixe que a dqua limpa
comecara a fluir.

- Deixe a dgua passar até parar.

- Lave a bandeja de gotejamenta, o porta-
filtro & o disco de limpeza em agua marna
com detergente neutro, enxdgue e segue,

Limpeza do tubo de saida do vapor

* Toda vez que usar

- Limpe o tubo de saida do vapor com um pano
trnida. [Consulte o Guia de Prepara do café],

- Depois de texturizar o leite, lave o tubo
de saida do vapor com aqua giranda o
botdo para a posicao de AGUA QUENTE
por apenas 1-2 segundos.

* 2-3 meses

- Mergulhe o tubo de saida do vapor durante
a noite toda na jarra para o leite com Agua
morna & uma pastilha para limpeza.

- Ma manh3 seguinte, retire o tubo
de saida do vapor da jarra, lave-z e
enxague-a certificando-se de que nao
tenha ficado nenhum vestigic da solucdo
de limpeza da pastilha.

- Limpe o tubo de saids do vapor com um
pano Umide certificando-se de gue nao
tenha ficado nenhum vestigic da solucdo
de limpeza da pastilha,

- Deixe sair vapor através do tubo por 40
segundos.

+ Desentupindo o tubo de saida do vapor

Se a ponta do tubo de saida do vapor ficar
entupida cam residucs de laite:

- Insira o pinag de limpeza VAPOR mais
grosso no orificio da ponta do tubo de
vapar e retire-o.

- Dejxe sair vapor através do tubo por 40
sequndos,

* 0 tubo de saida do vapor permanece
entupido:

Desparafuse a ponta do tubo de vapor e
deixe-a de maolho durante a noite toda na
jarra para g leite com dgua morna e uma
pastitha para a impeza.

- Ma manha sequinte, enxigue & jarra e
a ponta do tubo de vapor na agua da
torneira, certificando-se de que nao
tenha ficado nenhum vestigio da solucao
de limpeza da pastitha.

Use o ping de limpeza VAPOR' mais grossa
para limpar a ponta do tubo de vapor.
Certifigue-se de que o anel de vedacao
vermelhao nao tenha saide do lugar e nac
esteja danificado.

Parafuse a ponta de volta no tubo de
saida do vapor.

Deixe sair vapor através tubo por 40
segundos.
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CUIDADOS E LIMPEZA - CAFETEIRA

LSPRESSO

Remaocdo da tela de aco inoxidavel do
cabecote de preparo

Limpeza dos filtros

* 2-3 meses

) ) * 7-3 meses
Mergulhe o filtro durante a noite toda na

jarra para o leite com dgua morna & uma - Remova o parafuso central que prende
pastilha para a limpeza, a tela de aco, localizada embaixo do
cabecote de prepara.

- Ma manha SEgUIﬁtE, Enxéque ajarra - Remaova a tela de aco inoxidavel.

e as filtros na agua da torneira, o d tho d ' ; J
certificando-se de que nSo tenha ficagn ~ ~ HEXe 08 matno durante a noie na Jarra

nenhum vestigio da solucdo de impeza de Leite com dgua morna e uma pastilha
da pastilha. de Limpeza.

- Cologue um filtra no porta-filira [sem pé

odeial : - Pela manha, enxague a Jarra e a Tela de
de café moido] e encaixe no cabecote de

HITHET- ; garantinda que todes os vestigios
- Pressione o BOTAQ PARA UMA XICARA. do tablete de limpeza tenham sido
- Deixe a dgua correr até parar. rermovidas.

- Reinstale e aperte o parafuso.

[#5]
[
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filiro de aco incxidavel sob dgua corrente,

As rebarbas cénicas sao usadas para moer
gracs de café até atingirern um tamanho
adequado para extracao de café espresso, Com 2. RETIRE
o passar do tempo, depdsitos de po de café
rmaida e dleos se arumulam, afetanda o sabar
do espresso e o funcionamento do moedor.

Limpeza da base do moedor e da saida do : : f.'éﬁ';'gﬁ'{'gﬁ

po de café moido

* Semanalmente - Lave o funil para os graos de café em agua
Limipe com a escova de limpeza o pd de café morna com detergente neutro, depois
molda que estiver na base de encaize do enxague e seque. Deilxe o funil para os
moedor e na saida do pd de café moido e e graos de café secar ao ar livre antes de
sequida limpe cam um pano Omido e seque. coloca-lo de volta.

+ Cologue o funil para os graos de café de
volta no moedor do aparelho

- Certifigue-se que a base de encaixe do
funil no moedor do aparelho g
esteja limpa e sem
gr‘éﬁa de café ou pd

e café maido.

Limpando o funil para os graos de café LIVRE DE GRAQS £ PG
» 2-3 meses DE CAFE MOIDD

Se a moedor for usade com frequéncia
ltedos os dias), o funil para os grécs de
café precisa ser limpo frequentemente

para garantir o melhor desempenho. Observacda: Graos de café e pd

de café moido presos embaixo da
rebarba superior podem impedir que
ela seja encaixada corretamente e
consequentemente o funil para os
qgréos de café também nao encaixara
corretamente. Consulte "Limpeza da
rebarba superior” para obter instrucdes
sobre come esvaziar o meedor.

CUIDADO: Para ewitar danos ao
aparetho, ndo utilize pradutos de
limpeza alcalinos, abrasivos, esponjas
metalicas ou palhas de aco.

ATENCAD: Mao mergulhe o aparelho na

agua, - éertihque-se de que @ guia do funil para os
. : ! gracs de caté esteja alinhada com as linhas
* Preparando para limpar o funil para os brancas verticais na base de encaixe do
graos de cafe moedar no aparelho.
- Desligue o aparelho e desconecte-o da - linhe e encaixe o funil para as graos de

tomada. café em sua base no moedor do aparethe
- Anote o ajuste de moagem usado [para usar  empurrando firmemente para baixe &
como ponto de partida apos a limpezal. girando no sentido hordrio para trava-lo em

» Retire e limpe o funil para os graos de café  Seu lugar e em seguida abra a guia do funil.

- Gire o funil para ¢s graos de café totalmente 1. gglaﬁ:u“mumﬂ

na sentido anti-harario, para fechar a saida
dos graos de café do funil e destrave-o.

Retire o funil para os gracs de café de seu lugar
de encaixe no moedor do aparelho & guarde

05 graos que sebraram em um recipiente
herméatico para preserva-los frescos.

2. ENCAIXE

aE
il
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CUIDADOS E LIMPEZA - MOEDOR

- Reconfigure para o ajuste de moagem
anotado antes da impeza.

Limpeza e desblogueio das rebarbas, base
de encaixe do funil, cmara de moagem e
saida do moedor

* 1-2 meses

Se o moedor for usade com frequéncia
(todos os dias), as rebarbas precisam ser
limpas frequentemente para garantir o
melhor desempenho do moedor. 4 limpeza
reqular das rebarbas ajudam a obter
resultados consistentes na moagem, o gue
& imprescindivel ac moer graos de café
para preparar café espresso.

* Preparando para a limpeza

- Desligue o aparelho e desconecte-o da
tomada.

CUIDADOQ: Deve-se ter cuidado ao
limpar as rebarbas do moedor, pois elas
sao afiadas.

» Moa o excesso de graos de cafe

- 0 aparelho deve estar ligado e pronto
para ser usado.

- Anote o-ajuste de moagem usado [para
usar como ponto de partida apds a
limpezal.

- Cologue o filtro de para espresso duplo
no parta-filtro.

- Cologue o porta-filtre no encaixe do
porta-filtra no moedor

- Gira o funil para os graos de café
totalmente no sentido anti-horario, para
fechar a saida dos graos de café do funil
e destrave-o_ O funil para os graos de
café ird se elavar um pouco.

Lad
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- Retire o funil para os graos de café de
sua base de encaixe e guarde os graos
restantes em um recipiente hermético
para preserva-los frescos.

2. RETIRE

RECIPIENTE
HERMETICO

- Encaixe o funil para os graos de café de
volta em sua base no moedor & gire-o
para a pesicao 30. Empurre o porta-
filtro para balxo para ativar o moedor
e mantenha assim até gue os graos
restantes estejam maidoes e caiam
no perta-filtra [voc cuvird o som da
mudanca do motar].

- Gire e retire o funil para os graos de café
novamente.

- Retire o porta-filiro & descarte as
residuos de pd de café meido pois
estardo muito grossos para o café
S5QrEssn.

* Limpeza da rebarba superior

- Gire para destravar e levantar a rebarba
superior de sua base no moedor usando
aalca.

- Lave a rebarba superior em dgua morna

cam detergente neutro, enxdgue e seque.

CUIDADOS E LIMPEZA - MOEDOR

* Limpando e destravando a rebarba
inferior e a cAmara de moagem

- Use a escova de limpeza ou um aspirador
de pd para limpar completamente o pé
de café maido das pecas e superficies da
camara de moagem. Use um pano Gmido
para limpar o interior da base de encaixe
da rebarba.

- Deixe secar ao ar livre,

ATENCAQ: Nao joque dgua ou qualauer
outro liguido na cdmara de moagem.

* Limpando e destravando a saida do pé
de café moide

- Use a escova de limpeza para impar e
escovar as superficies internas na area da
saida do café moido.

- Se a drea de saida do café moido estiver
limpa, as cerdas ficardo visiveis dentro da
camara de moagem.

* Cologue a rebarba superior de volta em
seu lugar

- ldentifigue os acessdrios para travar
que ficam na parte inferior da rebarba
superior, abaixe dos icones de cadeados.

- Usando a alca, insira a rebarba superior
em sua base no moedor, certificando-se
de gue as travas estejam alinhadas.

- Gire a rebarba supenor aproximadaments
30 graus no sentido horarie para trava-la;
a rebarba deve encaixar em sua posicao.

- Quande assentada carretamente, a
rebarba superior ficard nivelada com a
superficie de sua base no moedar,

Cologue o funil para os graos de café de
volta em seu lugar

- Certifique-se de que a guia do funil para
o= graos de café esteja alinhada e que a
aba na base do funil esteja localizada no
recorte na parte traseira do aparelho.

- Alinhe e encaixe o funil para os graes de
café em sua base no moedor do aparelho
empurrando firmemente para baixo e
giranda no sentido horario para trava-lo em
seu lugar e em sequida abra a quia do funil.

- Reconfigure para o ajuste de moagem
anotado antes da limpeza.

- Encha o funil com graos de café.

1. GUHA DE ALINHAR O

FUNIL
2 ENCAINE

Observacao: Recomendamos
expressamente que ndo sejam usados
graas de café do tipo Torrefacto com
aclicar em sua Cafeteira Espresso
Oster®™ Perfect Brew. Devido ao alto teor
de acucar, o conjunta de rebarbas do
moedor irag entupir rapidamente.

L
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CICLO DE DESCALCIFICACAO - CAFETEIRA

ESPRESSO

Apds uso continuo, sua Cafeteira Espresso
podera acumular depdsitos minerais e,
portanio, necessitard descalcificacdo de
tempas em tempos.

Seuw aparelho ird avisar automaticaments
quanda for necessario efetuar um ciclo
de descalcificacdo. O aparelho vemn de
fabrica configurado para uso em com
dgua dura, no entanto, se vocd morar

erm uma area com agua mole, onde as
ciclos de descalcificacdo podem ser
menos frequentes, vocé pode ajustar essa
configuracao no aparelho,

A

Austamll:- entre as configuracoes para

gua Dura’ e ‘Agua Mole”

O
Pressione e sequre o
botdo de Ligar (1l e e
botdo de Limpeza (5)
simultaneamente por 4 &
segundos.

0 botdo para Uma
Aicara [3b] & o botde
para Duas Kicaras [3c
comecardn a piscar.

Lt bl

Pressionar o botao para 5 o0

Urma Xicara selecionard 2=,
a configuracao para ﬂ@)
\"‘1-_.-"'

“Aqua Dura”

Pressionar o botao para
Duas Xicaras selecionard a configuracao
de "Agua Mole”.

Quando o botdo selecionado for
pressionade, o aparelho emitird um
bip de 1 segunde e retornard ao estado
rermal.

[54]
=]
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Se nenhuma selecao for feita dentro de
&0 segundes, nenhuma configuracae serd
gravada e o aparelho voltard ao estado de
PROMTOD para o uso.

Processo de Descalcificacao
Solucdo de Descalcificacdo
Vaocé tem 2 opcbes:

A Pastilhas de Descalcificacdo para
Aparelhos de Espresso Oster®,

ou
B.Vinagre branco e dgua morna.

Ciclo de Descalcificacao

0 Ciclo de Descalcificacdo leva
aproximadamente 10 minutas para ser
concluidao.

Importante: Se o Ciclo de
Descalcificacao nao for concluldo ou
for interrompido em qualguer etapa,
sera necessario reiniciar o Ciclo de
Descalcificacao desde o infcic.

Preparande para o Ciclo de
Descalcificacao

- Retire o filtra de dgua 2 o suporte do
filtro de dgua do reservatdrio de agua.

s Encha o Reservatério de Agua com a
Solucao

A, Encha o Reservatério de Agua com
1 litro de dgua morna. Adiciene uma
Pastilha de Descalcificacdo. Deixe a
pastilha dissolver completamente.

ou

B. Em um Reservatdrio de Agua vazia,
adicione 1 ' colheres de sopa de
vinagre branco. Encha o Reservatdrio de
Agua cam 1 litro de dgua morna. Deixe a
solucdo misturar completamente.

CICLO DE DESCALCIFICACAQ - CAFETHRA

LSPRESSO

- Coloque o reservatdrio de dgua em sua

posican.

y 9

- Coleque um recipiente com capacidade

para 1 litre embaixo o cabecote de
preparo e da torneira de agua quente.

 Verifique se o aparelho esta ligado na

tomada

Garanta que:

- 0 plugue do aparzslho esteja ligadao na

tomada e gue o aparelho este)a ligado,

- 0 botao giratdrio deve estar na posicéo
vertical.

- A Cafeteria Espresso Oster™ Perfect Brew

Maxima estd LIGADA & PROMTA para o
uso.

* Acesse o Ciclo de Descalcificacao

- Pressione e mantenha pressionado

simultaneamente os botdes para preparg
manual & de uma xicara por 3 seqgundos.
0 aparelho emitird um som e o ciclo de
limpeza ird imiciar.

Importante: 0 ciclo de limpeza podera

ser interrompide & qualquer momento

pressionando o BOTAQ PARA PREPARD
MANUAL.

Passo 1. Ciclo de descalcificacdo do porta-
filtro e do tubo de vapor

- Gire o botao giratério para & posicdo
VAPOR.

- Abomba comecard a funcionar e 2 doua
guente saird do cabecote de preparo e do tuba
de vapor, Durante um perioda pré-definido a
bomba emitird diferentes ruidas.

- Ouando a dgua guente parar de sair da
cabecote de preparo e do tubo de vapor,
esta efapa estara concluida.

- Paraindicar gue o aparelho concluiu
este passo, o aparelho emitird um sinal
sanoro e a LUZ INDICADORA DE VAPOR
comecarad a piscar,

- Gire o botdo para a posicie verticale a
luz indicadora de vapor se apagara.

- Oicone de descalcificacdo continuara a
piscar.

Passo 2. Ciclo de descalcificacdo da
torneira de agua quente

- Gire o BOTAO para a pesican de AGUA
AOUENTE.

- A bomba comecard a funcionar e a dgua
guente saird da torneira de agua guente.
Durante um perfodo pré-definido a
bomba emitira diferentes ruidos.

- Ouande & dqua guente parar de sair
da torneira de dgua quente, esta etapa
estard concluida.

- Para indicar gue o aparelho concluiy
este passo, o aparelho emitira um sinal
sanoro e a LUZ INDICADORA DE AGUA
QUENTE comecara piscanda.

- Gire o botao para a posicao vertical
e a luz indicadora de agua quente se
apagara.

- 0 icane de descalcificacao piscard
durante todo o ciclo de descalcificacdo.

0 icone de descalcificacdo continuara a
piscar.
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CICLO DE DESCALCIFICACAO - CAFETEIRA

ESPRESSO

Passo 3. Preparando para limpar

Importante: Esta etapa precisard de no
maximo 5 minutas para ser concluida
antes gue ciclo de descalcificacao
terming.

- Agora o tubo de vapor e o cabecote de
preparo precisam ser purgados com dqua
para remover a solucdo descalcificante.

+ Enxague o reservatorio de agua

Retire o reservatério de dgua e enxague
berm com agua da torneira, certifigue-se
de gue todos os vestigios da solucdo
descalcificante sejam eliminadas.

+ Encha o reservatorio com agua

- Encha o reservatdrio de dgua até a linha
‘Max’ com dgua fria e encaixe-o em seu
lugar nao aparelho.

* Esvazie os recipientes

- Esvazie a 2gua dos recipientes a
cologue-os de volta embaixo do cabecote
de preparo e do tubo de vapor.

Passo 4. Comecar a limpar
- Gire o botao para a posicao VAPOR,

- 4 LUZ INDICADORA DA FUNCAD DE
LIMPEZA acendera.

- A bomba comecard a funcionar e a dgua
guente saira pelo cabecote de preparo e
pelo tubo de vapor,

- Apés 2 minutos, a dgua ird parar de sair
e a LUZ INDICADORA DA FUNCAD DE
LIMPEZA e o INDICADOR DE ALERTA
comecard a piscar.

- Gire o botao de volta para a posicdo
vertical.

IVETEMTS]_PEMI (LAYindd 3041

Gire o BOTAQ para a posicao de AGUA
QUENTE.

- A bomba comecara a funcionar e a
dqua quente saird pela torneira de dgua
guente.

- Apos 2 minutos, a dqua ira parar de sair
& LUZ INDICADORA DE AGUA QUENTE
ird da saida da dgua quente comecara a
piscar.

- Celogue o botdo de volta na posico
vertical.

- O ciclo de descaleificacao estard
concluida.

Ciclo de descalcificacao concluido

- Para indicar o términe do ciclo de
descalcificacdo, o aparelho emitird um
sinal sonoro e a LUZ DA FUNCAD PARA
DESCALCIFICAR ird parar de piscar.

Limpeza apos o ciclo de descalcificacao

- Esvazie a Agua dos recipientes e lave-os,
certificando-se de gue todos os vestigios
da solucde descalcificante foram
removidas.

- Coloque de volta o filtro de aqua e o
suporte do filtro de agua no reservatério
de dqua.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed fo
reduce the risk of fire, electric shock, and/or injury to persons including the following:

1. Read all instructions.
2. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

3. To protect against electric shock, do not place or immerse cord, plugs, or appliance in
water or other liquid. Avoid spilling water on the connector.

4. This appliance is not intended for use by children or by persons with reduced physical,
sensary, or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety. Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance. Keep the appliance and its cord out of reach of children.

5. Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision,

6. Unplug from outlet when either the appliance or display clock (if provided) is not
in use, and before cleaning. Allow to cool before putting on or taking off parts, and
before cleaning the appliance.

7. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions, or has been damaged in any manner. Return appliance to an
Authorized Service Center for examination, repair or adjustment. Do not attempt to
replace or splice a damaged cord.

8. The use of an accessory not recommended by the appliance manufacturer for use
with this appliance may result in fire, electric shock or injury to persons.

9. Do not use outdoors or for commercial purposes.

10. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

11. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

12. Always attach plug to appliance first, then plug cord into the wall outiet (for appliances
with detachable cords). To disconnect, turn any control to the off position, then
remove plug from wall outlet.

13. Do not use appliance for other than intended use. Misuse can cause injuries. Always
use appliance on a dry, stable, level surface.

14. WARNING: To avoid the risk of injury, never open or disengage the brew chamber
(poriafilter) during the brew cycle. Always properly engage the filter holder to the
locking mechanism. Failure to do s0 may disengage the filter holder during the brew
cycle and cause injuries.

15. Models with coffee grinders: Check hopper for presence of foreign objects before using.
16. The heating base and heating element is subject to residual heat following a brewing
cycle. Do not touch heating base or heafing element immediately after a brewing

cycle. Allow to cool before handling.

17. Do not place the appliance in a cabinet when in use.
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For models capable of using sealed capsules: ®

18. The sharp needles on the top lid and bottom of capsule holder used to puncture FEATURES UF YU UB US-I-ER PER FE[:T
the capsules may cause injury. Keep hands away from the sharp needles and use
caution while using, cleaning, or handling the capsule holder. BREW

19. Only use capsules intended for this appliance. If the capsule does naot fit, do not force
the capsule into the appliance.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:
— Staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

— Farm houses;

— By clients in hotels, motels and other residential type environments;

— Bed and breakfast type environments

PRODUCT NOTICES

1. Place the appliance on a hard, flat, level surface to avoid interruption of airflow
underneath the espresso maker.
2. Do not operate the appliance with an empty water tank.

3. Keep the area above the appliance clear during use, as hot steam will escape the
appliance.
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FEATURES OF YOUR OSTER™ PERFECT
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FEATURES OF YOUR OSTER® PERFECT

. Removable Bean Hopper

. llluminated Grind Area

. Tap & Go™ Grinds Cradle

. Removable 1.8L Water Reservoir

. 'Stuff box’ Cord Storage - push cord
inside unit to reduce length

mDoD O m >

m

Removable Drip Tray, Grille & Grind Bin
. Warming Plate

I @

. Aluminium Top Bars

Note: The alurminium bars are not
handles and should not be used to Lift or
move the machine.

I. 5Bmm Commercial Size Group Head

J. 588mm Commercial Size Portafilter
Important: When not being used, we
recammend not to leave the Portafilter

inserted into the Group Head, as this will
reduce the life of the Silicone Seal.

K. Temperature sensing Steam Wand
L. Non-slip Feet

M. Removable Grinds Bin
M. Accessories Storage Tray
0. Drip Tray full' float indicator

Important: When indicator becomes
visible through the Drip Tray Grille then
remove and empty water.

P. Premium Tamper
Q. Milk Jug

R. One & Two Cup Single Wall Filters and
Dual Wall Filters

Note: Single Wall Filters are best
used with freshly ground coffee.

S. Silicone cleaning disc

T. Cleaning brush [fitted inside Accessory
Storage Tray)
Mote: Can be used to unscrew Steam Tip

U. Cleaning Pin [fitted inside Accessory
Storage Tray)

V. Removable Top Burr
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FEATURES OF YOUR OSTER® PERFECT

Power on butten
Power on Indicater
Illuminates whenever the unit Is
turned on, illurnination will pulse
during heat-up.
Espresso Extraction Buttons
All three icons will itluminate when
machine is ready for a selection
to be made. When the button
is pressed the icon will remain
illurrinated and the other icons will
go out.
3a. Manual Shot Button
Press to start and stop the
manual dose of your espresso,
3b. ONE CUP Button
Press for a perfectly dosed
single espresso shot.
3c. TWO CUP Button
Press for a perfectly dosed
double espresso shot.
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BREW

Hot Water and Steam Selection Dial

Rotate to select the appropriate

function.

4a. Hot Water lcon
luminates when Hot Water is
being dispensed.

4b. Alert Indicator
[luminates when the water in
the reservoir needs topping up
and Hashes when the unit has
run out of water. Pulses when
dial needs moving back to the
vertical position.

4c. Steam lcon
Illuminates when steam is being
dispensed.

Clean and Descale Button

Fress and hold to activate the

Descale function, and press twice

quickly to activate the Clean

function.

5a. Clean lcon
Illuminates when the cleaning
cycle needs to be performed
and flashes when the machine
descaling.

Steam adjustment dial

* Allows adjustment of steam

temperatures.
* Allows selection of Hi and Lo
Manual steam rates.

Before First Use

Use below information to help with the first time set up.
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Quick Coffee Making Guide

Use below guide to help you make your first cup of coffee.

' FRESHLY GROUMD | )

TAMP FORCE

10-15K6
- -
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Quick Coffee Making Guide




Quick Coffee Making Guide Espresso Extraction Guide

This guide will hedp to improve espresso extraction, to achieve great tasting coffee, every time.




%]
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PROBLEM

TROUBLESHOOTING GUIDE

Possible cause

The Group Head Silicone Seat 15
new and needs bedding in.

What to do

Keep using. This Seal will bed in duning
the first few uses and become rasior
to turm

Too rnany coffee qrinds used,

Fill with less coffee grinds:

Portafilter is not attached correctly
or has not been tightened
sufficiently.

Ensure all three tabs aof the Portafilter
are fully inserted inta the Group Head
and rotated to the centre position.

Mo Filter Bazket inserted in the
Fortafilter.

Ensure a Filter Basket is inserted
inta the Portafitter bafare using in the
Group Head.

Coffee grind istoo fine and is
stopping the flow of water through

I | the grounds.

Change grinder to a coarser Grind
Setting.

Too many coffee grinds used.

Fitt with less coffee grinds.

Coffee grinds tamped toa hard.

Apply less force during tamping.

Top edge of Filter Basket has nat
been cleaned of loose coffee grinds.

Wipe around top edge of the Fitter
Basket before inserting into Group Head.
See Coffee Making Guide,

Group Head inside rim, Silicone Seal
or Shower Head is dirty.

Clean the parts with the Cleaming Brush
and damp cloth.

Group Head Silicone Seal is damaged
ar warn.

Contact Custormer Care.

| Cofiee beans being stored in the
fridge or freezer.

|deally store caffee beans in their original
bag and place in a cool dark cupboard.
Alternatively, store coffee beans inadny,
airtight container.

Custorn extraction temperature being
used,

Use the default 92°C extraction
ternperature, See Custornisable -
Extraction Temperature.

Cup or glass was cold prier to
ESPrEssD pour

Pour hot water from the Steam Wand
into the cup before extracting espressa.

Group Head ar Portafilter not
warmed before use,

Hald the Portafilter under the Group
Head and press the ONE CUP BUTTON.
Allow water to run through.
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PROBLEM

TROUBLESHOOTING GUIDE

Possible cause

Mo water in the Water Reservoir,

What to do

Fill rezervair with water. Frime water

threugh the Group Head, press the
ONE CUP BUTTONM. Allow water ta run
through.

Coffee grind is too fine.

Change to a coarser Grind Setting.

Too many coffee grinds used.

Fill wath less coffee grinds:

Caffee grinds tamped [compacted)
tea hard.

Apply less force dunng tamping.

Custarn shot valume being used.

Reset to the default shot volumes,

The Filter Basket is blocked.

See Care & Cleaning.

Group Head is dirty,

& Cleaning Cycle is required. See
Cleaning Cycle.

Group Head is blocked.

A Descaling Cycle 1s required. See
Dascaling Cycle,

Coftee beans are old or dry.

Use freshly roasted coffee beans.

Coffee grinds teo coarse,

Change to a finer Grind Setting.

Mot enaugh coffee grinds used.

Fill with rmore coffee grinds.

Grinds naot tarmped [compacted|
anough.

Tarnp more firmly. See Espresso
Extraction Guide sectian.

Custorn shot valumes being used.

Restore to default shot volumes or
change your custom shot volumels]. See
Custarnizable - Grinder Time Adjustrment
sechion.

Type of coftes beans being used.

Try different brands of coffee beans.

Espresso has been over extracted.

See problems earlier in this table on
under extraction

A little water will remain on top of the
used coffea cake.

Rest Portafilter on the Drip Tray for 5
sec to allow the water to dissipate before
disposing cake.

Too rmany coffee grinds used.

Fill wath less coffee grinds.

Dual Wall Filter Baskets being used.

Dual Wall Filter Baskets will keep the
coffee cake wetter than Single Wall Filter
Baskets,

on
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PROBLEM

B4

TROUBLESHOOTING GUIDE

Possible cause

Uneven tamping.

What to do

Ensure coffee grinds are tamped
evenby

Obstruction in the Group Head or
| Portaflter.

Check there is nething obstructing the
Group Head or Portafitter & clean.

Mo water in the reservoir, and the
purnp is ‘dry”.

Fill reservoir with water, then press the
one cup butten to prime unit before
brewing espresso, The pump noise will
decrease once water is flowing through
the systern.

Water Reservair is not correctly
positicned.

Insert the Water Reservoir inta the
back of the unit, then press the one cup
button to prime unit betore brewing
ESpresso.

Red Plug from the packaging may
stitl be inserted [the low water alert
will be dllurminated).

Remove the red packaging plug found
at the base of the Water Resarvair.

Mew Flow Profiles has been
selected.

Different Flow Profiles make different
noises at the start of an espresso
axtraction.

Water overflowing from Drip Tray.

Empty if the red Water Level Indicator
appears through the Onp Tray Stainless
Steel Grille.

Drnip Dray not present, or not fully
inserted when Thermablock is auto
purging.

Always keep the Orip Tray in place
during brewing espresso as water will be
purged into the drip tray under certain,
normal operation circurnstances -
niotably after Steaming.

Milk may not be heated enaugh.

Ensure that milk is heated properly
during texturing. See Tips for Mitk
Texturing.

Steam Wand Tip is blocked.

See Care & Cleaning for cleaning
rmiathods.

Mo water in the Water Reservoir

Fill reservoir with water Run hot water
through the Steam Wand to ensure
water tlows.

Espresso Machine has scale build up.

A Descaling Cycle is required. See
Descaling Cycle.

Stearn Wand Tip is too deep.

Lower Milk Jug. Ensure the Steam Wand
Tip i= positioned carrectly (just below
milk surface] when texturing. See Tip for
Milk Texturing.

BVSTEMPS01_MPEMI (LALindd 54:35

PROBLEM

TROUBLESHOOTING GUIDE

Possible cause

Stearn wand tip is wroangly
pesitioned inrmilk jug.

What to do

Ensure the Steam Wand Tip 15
pesitioned correctly (ust below milk
surface| when textuning. See Tips for
Milk Texturing.

Milk i= not fresh.

Ensure the milk being used is fresh.

Mitk ternperature is too warm.

Ensure you start texturing with mitk that
is around 4°C.

Type of Milk Jug being used,

For best textuning results use a chilled
Stainless Steel Milk: Jug.

Milk has been bailed.

Start again with fresh, chilled milk. Heat
until the Milk Jug can only be held for
appraximnately 3 seconds, &0-45°C.

The milk is making bubbles rather
than microfoann.

Ersure the Stearm Wand Tip s positioned
correctly when texturing. Tap the Jug on
the benchiop when finished to release
trapped air bubbles. Sea Tip for Milk
Texturing.

Mitk is not taking in enough air

Keep the Steam Wand Tip just under
the surface of the milk. This will help
introduce airinto the milk to create
microfoam.

Mew Burrs are badding in- This is
norrnal for the first few uses.

Turn the Bean Hepper clockwise in
smaltl increments to a finer Grind, or
repeat the 'Dial In' procedure.

Beans are losing freshness,

Adjust to a finer setting to keep an
aptimum espresso extraction.

Mot enough cotfee gnnds used.

Fill with rmore coffee grinds.

Grinds not tamped {compacted)
enaugh.

Tamp rmore firmly. See Espresso
Extracticn Guide sectien:

Mo coffee beans in the Bean Hopper.

Filt the Bean Hopper with freshly roasted
coffee beans.

Hopper is not fully installed and gates
are not fully open,

Turn the Bean Hopper in a clockwise
direction. At Grind Setting 30, Hopper
Gates are then fully open.

The Grind Chamber or Outlet is
blacked.

Grinder needs cleaning. See Care &
Cleaning,

wn

2024510

o

s 11



TROUBLESHOOTING GUIDE

TROUBLESHOOTING GUIDE

PROBLEM Possible cause

Grind Setting not correct,

What to do

Adjust the Grind Settings by turning
the Bean Hopper. See Tip for Grinding,
Tamping & Brewing.

Top Burr not seated correctly. Cotfes
biears or grinds are caught arcund &
| under the Tep Burr.

Top Burr needs cleaning. See Care &
Cleaning.

Mot enaugh coffee grinds used.

Fill with rore cotfee gninds.

Beans are too old.

Use freshly reasted beans. Old coffee
bieans, no matter the Grind Setting, will
have a fast extraction and will produce
an under extracted tasting espresso.

The Bean Hopper is not seated
correctly.

Rernove the Bean Hopper & reinstall.

Caffee beans or grinds are caught
around the Tap Bure or Grinder
Coltar,

Rernove the Bean Hopper & Top Burr,
Use the Cleaning Brush or Vacuum
Cleaner as necessary to clear loose
caffee beans or grinds.

Grinder Collar not aligned to the Top
Cover.

Ensure markings on Top Cover and
Grindar are lined up.

Coffes beans or grinds are caught in
the Top Burr or Grinder Callar.

Remaove the Bean Hopper & Top Burr
Use the Cleaning Brush or Vacuum
Cheaner as necessary to clear loose
coffee beans or grinds.

The Top Burr is not seated correctly.

Make sure the Top Burr is correctly
aligned and that the handte is folded
diawr.

Coffee beans or grinds are caught
around & under the Tep Burr.

Remaove the Tep Burr and replace the
Bean Hopper. Hold the Bean Hopper
down with your hand, do not turn. Insert
the Partafilter into the Grinding Cradle
and push down to activate the Grinder.
The coffee grinds will fall out the Grind
Outlet.

The Top Burr is not seated correctly.

Make sure the Top Burr is correctly
aligned and that the handle is folded
down,
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PROBLEM

Possible cause

These are part of the hardening
process [for extra-long lifel. These
marks do not affect the performance
aof the Grinder or the taste of the
eSpresso.

What to do

Mo action needed.

Your Espresso machine will go inta
Standby rmode atter 20 minutes to
CONSErVE POWET.

Press the Power On Button to
reactivate your maching

| Your grinder has averheated.

‘Wait for & minutes, once the auta-cool
down cycle has finished your machine
will be ready to use again.

If the 3 main button tlumination

1= also flashing then grinder has
averheated.

Wait far & rminute, once the auto-cool
down cycle has finished your rmachine
will be ready to use again.

[t the button illurination is nat
flashing, and it is the first use after
installing the hopper, then the baan
hopper is not correctly installed.

Correctly install the Bean Hopper.

When switched on imitiatly the unit
will enter a warm-up maode, during
this time the power-on light will
pulse.

Wait until the unit 1s warmed up, the
power Light will stop pulsing, and the
display will illurninate.

The factory grinder settings do nat
match your persanal preferences.

The grinder can be stopped at any timea
during the grinding process by tapping
ance downwards an the portafilter
handle if over dispensing.

If the grnind dispense amaount is

too small, the quantity of grinds in

the Portafiltar can be topped up by
pushing down on the portafilter handle
to ranually activate the grinder,
Release the handle when grind
ameount s correct.

The grinder dispense volume can be
custornised to your requiremnents, see
‘Fine tuning your espresso’ section.
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TROUBLESHOOTING GUIDE

TIPS FOR GRINDING, TAMPING & BREWING

‘Dialling In’

Te ‘dial in” your machine follow these
steps:

PROBLEM Possible cause What to do

| The Main Dial needs returning to the | Rotate the Main Dial back to the 12
12 oclock position.

Ta make the perfect Espresso. Baristas
perform an operation called ‘dialling in' 1. Set your grinder to setting 15.

and this is performed whenever a variable 5 oca i the double filter basket in the
is changed, such as a new bag of beans are

used, and is often performed at the start of
gach day. 3. Push dawn on the Portafilter and hold,

to manually grind the beans.

oclock position.

| The water tank witl have run dry, Refill the water tank ensuring the level Portafilter.

the machine will also have beeped | goes above the mmirmum fill level
x3 when this cccurred, and the Press the single brew buttan te prime
purng will have stopped cperating. | the water systern ahead of brewing

o The dialling in process is not complicated,
YOUT Next ESpresso.

however it may take a number of iterations 4. Dispense 19.5g of grounds inta the

to identify your optimum grind setting and basket, if possible use kitchen scales to
your perfect espresse. accurately measure, adding or removing

grounds as necessary.

The water level in the tank has
dropped below the rminirmurm fill
level, the rmaching will have beeped

Refill the water tank ensurning the level
goes above the mimimum fitl level.

| when this occurred.

en
[F=3
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We strangly recommend that you ‘dial in®

your Oster Perfect Brew to make perfect 5. Tamp the grounds.
Espresso, however this may need a little 6. Install the Portafilter into the Group
patience as it is something that you are Head.
unlikely to get right first time.
7. Press the Two Cup button, and time the
There are 3 key variables to control when extraction period. You are aiming for the
dialling in your machine: total brew cycle to be between 20-30s.
1. Amount of coffee grounds - Your Oster & If the extraction takes longer the grind
Perfect Brew will ensure this remains is too fine. |f the extraction is shorter
consistent espresso to espresso as itwill  then the grind is too coarse. Adjust the
autornatically dose the same amount of grind size up or down as needed, and
grounds shot after shot. make repeat double shots, until the
extraction period is with 20-30s.
2. Tamp force = best results can be
achieved using a manual tamp, but a ¥ . When you brew an espresso in 20-30s,

little practice is necessary ta apply the
same force every time. Try using your
kitchen scales, pushing down to reliably
apply 10-15kg farce.

";”’41 e
2

3. Coffee grind size - this s the variable
we will adjust when "dialling in”.

then you have identified the correct
grinder setting for your specific machine
and beans.

10, Keeping the machine on the correct
grinder setting [L.e. setting 21, follow
the Grinder Time Adjustment on the
next page te set the correct dispense
weight of grounds
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TIPS FOR GRINDING, TAMPING & BREWING

TIPS FOR GRINDING, TAMPING & BREWING

Espresso dialling in optimisation examples

Example 1. Grinding & double espresso.
The extraction finishes dispensing in
15s. The water is flowing through the
grinds too easily, and the coffee will be
under extracted and light in colour.

- Reduce the grind size to a finer
setting, and tamp with the same
pressure. When the coffee dispenses
in 20- 30s the espresso will be
perfectly extracted.

Example 2. Grinding a double espresso.
The extraction finishes dispensing in
455 The water is struggling te pass
through the grounds, and coffee drips
slowly from the Portafilter. The coffee
will be over extracted and very dark in
colour.

- Increase the grind size to a coarser
setting and tamp with the same
pressure. When the coffee dispenses
in 25 - 30s the espresso will be
perfectly extracted.

Customisable - Grinder Time
Adjustments

Your machine will come from the factory
preprogrammed to dispenze the following
weight of coffes grounds for an "average’
bean:

- Single shot 13g at setting 15
- Double shot 19.5g at setting 15

Due to a nurmber of reasons, such as the
type of coffee bean, it may be that you want
to adjust the factory settings. You may find
that if you want a finer or course grind size,
then you also need to adjust the grind time
duration to ensure a consistent dispense.
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Note: If you want to add a small amount
of extra grounds to your shot, you

don’t have to adjust your settings as
described below, you can simply top up
the grinds in your Portafilter using the
manual grind function an the grinder
[push the Partafilter down, and haold].

Tip: Using scales place the correct weight
of grounds into the filter basket using a
spoon. Mot what this looks like. This will
help you judge when to stop the grinder.

To adjust the Single shot grinds dispense

- Starting from the READY state, press
and hold the One Cup brew buttons at
the same time as pushing down on the
Paortafilter for 3 seconds.

- The single shot indicator will begin to
pulse,

- Tap down an the Partafilter and the
grinder will start.

- When the desired amount of grounds
have been dispensed, tap the Portafilter a
second time to stop the dispense.

- The updated dispense for the Single Shot
setting will be automatically saved.

- Double check the amount of coffee
dispensed is correct by weighing.

To adjust the Double shot grinds dispense - The updated dispense for the Double Shot

tti ill £ ticall d.
- Starting from the READY state, press SR T T oAl

and hold the Two Cup brew buttons at
the same time as pushing down on the
Portafilter for 3 secands.

- Double check the amount of coffee
dispensed is correct by weighing. Add
new section:

Restore grind dispense to factory settings:

- Press and hald the Manual {3a), One
Cup |3b] and Twa Cup shet buttons [3c]
simultaneously for 4 seconds.

- The machine will beep x 1 for 15 and
the Manual, Single and Double shot

- The double shot indicator will begin to indicators will flash ence simultaneously
pulse. at 0.5Hz.

- The machine will return to the Ready
State. Factory defaults will now be reset,

- Tap down on the Partafilter and the
grinder will start.

- When the desired amount of grounds
have been dispensed, tap the Partafilter a
second time to stop the dispense.
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TIPS FOR BREWING

Filter baskets

b2

Single Wall Filter
These work with freshly ground coffes
grinds.

Dual Wall Filter

These filters enhance the crema of your
coffee when using pre-ground or alder

caffee. The dual walls increase the

pressure inside the group handle during

the extraction process.
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Hot Water

If wanting to make a long espresso-based
drink, you can add extra hot water using
the Hot Water Tap, simply rotate the dial
anticlockwise and hot water is dispensed
from the Tap.

To stop the water flow simply return the
dial back to the vertical position.

TIPS FOR MILK TEXTURING

Milk texturing is the steaming of mitk.
Key Elements of Textured Milk

Milk that has been textured correctly has

a thick, rich microfoam with a silky sheen.
Texturing involves both heating and aerating
milk using steam. Vital elements include
positioning of the Steam Wand, when to
adjust the Milk Jug position and reaching the
carrect temperature. Use the below steps to
help you create café-style microfoam.

1. Fill Milk Jug

Add cold milk around 4°C into a chilled
clean Stainless Steel Jug. Fill to the
bottom of the spout.

Note: The volume af milk will increase
or ‘stretch’ during texturing, so don't
overfill the Jug.

FINISHED
MAX

Place the Stearm Wand Arm in the Jug spout
at the 12 o'clock position, with the Steam
Wand Tip in the milk at the 3 o'clock position,
a finger width away from the edge of the

Jug. Keep Steam Wand Tip just under the
surface of the milk. Turn DIAL back to STEAM

position to start texturing. & whirlpaol action
should be created in the Jug.

2. Position the Jug

3. Sound

How air is introduced to the milk
determines the consistency of the foam. [f
large gulps of air are added to the milk, the
foam will have large bubbles. Introducing
air to the milk in a controlled, gentle
fashion indicated by a gentle hissing sound,
will ensure the milk has fine aerated
microfoam.

Barista Tip: Milk Texturing Sounds

Gurgling - Tip nat deep enough,
raise the Jug.

Smooth Hissing - Just right for latte.

Screeching - Tip too deep, lower Jug.

4. Keeping Steam Tip Position

As the steamn heats & textures the rmilk,
the milk will stretch causing the level of
the milk in the Jug to rise. As this happens
follow the level of the milk by lowering

the Jug, keeping the Steam Wand Tip just
below the surface.

Note: Some adjustments to technigue
will be required when using non-dairy
milk.

5. Amount of Foam

Create the amount of microfoam you
want, Cappuccinos traditionally have more
rmicrofeam than flat whites.

&3
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TIPS FOR MILK TEXTURING

4. Immerse Tip

After creating the desired amount of foam,

immerze the Steam Wand half depth way
into the milk. This heats all the milk and
putls in milk instead of air. This ensures
the milk & foam are blended together,
making it denser & smaother.

7. Correct Temperature

An indication of reaching correct milk
temperature s when the Milk Jug base
can only be teuched comfortably for
approximately 3 seconds.

Barista Tip: Milk Temperature

Under - If not heated long enough, it
will be warm with little texture.

Optimum - See balow table.

Over - If heated for tao long it will start
to boil around T2°C and will have
a burnt taste with all texture lpst.

Milk Temperature
Full and Skim
Almond

Soy

Coconut

Note: Above recommendations might
vary fram one milk brand to another and
depending on your taste preference.
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B. Wipe Steam Wand

Wipe the Steam Wand Arm & Tip with
a clean damp clath to remove any mitk
residue.

9. Purging the Steam Wand

When correct milk temperature has been
reached, turn the DIAL to the vertical
position and remove the Jug from the
Steam Wand. Place Milk Jug to one side.
Place the Steam Wand aver the Drip Tray.
Turn the DIAL to the steam position for a
few seconds, then return the DIAL to the
vertical position. This will remove any milk
that has been sucked into the Steam Wand
Tip.

©4a

10. Tap & Swirl the Jug

Gently tapping the Jug on the benchtop
helps to release larger trapped air bubbles.
Swirling helps the milk & froth to combine
for an even consistency and a silky
appearance.

11. The Finishing Touches

Pour from the Milk Jug into your cup in one
steady motion.

TIPS FOR MILK TEXTURING

Smart Steam - Steam Adjustment Dial

Yaur Oster Perfect Brew comes with a
Steam Adjustment Dial, rotating the dial
allows the selection of:

1. Automatic milk temperature switch
off; to automatically switch the steam
flow off at a preselected temperature
lbetween 55 and 70 degrees Cl.

2. Variable steam rates; adjusts the steam
flow from the wand between high and
low steamn flow, to allow fine contral of
your milk frothing

STEAM
SWITCH OFF

{ . % VARIABLE
STEAM
TEMPERATURES L )

RATES

Once the Steam Adjustment selection has
been mads, ratate the Selection dial to the
STEAM pasition, and steam will automati-
cally be dispensad from the Steam Wand.

Important: After aute steam has
stopped the Alert indicator will pulse.
The Selection Dial MUST be rotated
back to the 12 o'clock pesition before
performing the next operation on your
machine.

Note: When using the autamatic mitk
ternp switch off feature it is not possible
to atso select the Variable Stearn rate,
as your machine with automatically
adjust the steam rate as part of the milk
ternp switch off process.

Hands free foaming with automatic milk
switch off

Milk can be frathed to a perfect microfoam
hands free:

- Fill the milk jug so that the milk level
aligns with the base of the spout.

- Insert the steam wand into the jug and
place the jug on the drip tray.

- Position the milk jug so that the Steam
wand rests in the jugs spout, and the
wand is at a slight angle. Also ensure the
wand is space a finger width from the
side of the jug. This will help the milk
swirl around in the jug during steaming
to ensure consistent temperature.

- Rotate the steam adjustment dial to the
desirad milk switch off temperature.

- Ratate the main Selection dial clockwise
ta the STEAM position to start steaming.

- The steam flow will automatically
switch off when the milk reaches the
pre-selected temperature, and having
created a perfect microfoam.

Remember to always clean your
steam wand thoroughly after using the
Smartsteam function

&5
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FINE TUNING YOUR ESPRESSO

Customisable - Shot Velumes

The Oster Perfect Brew features Auto Shot
Volumetric Control.

[t extracts just the right amount of

espresso then automatically stops.

D Fours 1 shot of espresso.

AW,

MANUAL
SHOT Pours water up to 200mL.

Pours 2 shots of espresso.

At any point during espresso extraction you
can stop the pour by pressing the same
putton again.

You can adjust the default shot volumes to
suit how you like your coffee.

Customise - Single or Double Cup Shot
Volume

- Insert appropriate Filter into the
Partafilter.

- Fill with coffee grinds then tamp.

- PRESS AND HOLD far & seconds, the
buttan for the shot volume you wish to
customnize [single or double], the other
puttans light will extinguish.

- The machine will beep x 1 for 0.5s and
the currently selected volume button
combination will begin to Pulse at 1Hz.
The button combinations are as follows:

b
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+ Z0mi = Manual button

*« 25mi = Manual and One Cup buttons
+ 30ml=0One Cup buttan

+ 35ml=0ne Cup and Two Cup buttons
+ 40ml = Two Cup buttons

- To adjust between volume settings, use
the manual and Two Cup buttons to
toggle up and down.

-

W v oo

0 0O G,

- Once the desired setting has been
selected, press the Power On button | the
machine will beep x 1 for 0.5s and the
setting will be saved.

Restore - factory settings

- Precs & hold all 3 EXTRACTION
BUTTOMNS at the same time for 4
secands.

- The Oster Perfect Brew will beep and ail
3 EXTRACTION BUTTOM LIGHTS will flash
tagether.

- The default espresso volumes have been
restored.

- The Oster Perfect Brew will return to the
READY state.

FHINE TUNING YOUR ESPRESSO

Customisable - Extraction Temperature

You can adjust the water temperature used
for espresso extraction, in 2°C increments
batween BB and 96 °C, ta cater for different
types of roasted coffee beans and for
personal preference.

- Higher temperatures increase bitterness
and decrease acidity.

- Lower temperatures decrease bitterness
and increase acidity.

= Adjusting Extraction Temperature

- Starting from the READY state, press &
hold the ON/OFF and One Cup button for

4 secands,

The Power On Indicator will begin to pulse
and the unit will beep.

* Adjusting Extraction Temperature

The combination of EXTRACTION LIGHTS
illuminated signals the temperature
selected. The default setting is:

- 92°C = ONE CUP LIGHT illuminated.

-
2

&

To Adjust extraction temperatures press:
- MANUAL SHOT BUTTON = Minus Button.
- TWO CUP BUTTON = Plus Button.

- 94°C = ONE & TWO CUP LIGHT
illurminated.
o a

= LT LT

- 920*C = MANUAL SHOT & TWO CUP
LIGHT illuminated.

4 "4

O

To save the zetting, press the Power On
button, the machine will beep and the
setting will be saved.

The machine will return to the READY state
if no button is pressed in 80s,

47
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FINE TUNING YOUR ESPRESSO

Customisable Flow Profiles - Starting from the READY state, press &
hald the Power On, One Cup & Two Cup

You can select from three different flow b littans tar-t- saaomds

profiles to brew your Espresso, This
feature varies the flow of water through
your grounds, which will alse impact the
extraction pressure, to give surprisingly
different flavour profiles to your beans.

- Well rounded: This is the default setting
an your machine and gives a good well
palanced Espressa.

- The Power On Indicator will begin to
pulze and the unit will beep.

The illuminated button indicator signals

- Long Pre-infusion: provides along and s Flow Prafile currently selected [factary
low flow pre-infusion period to the start default i Well rounded]

of your extraction, which will increase
the bady of your Espresso. Experiment a. Well rounded profile = Manual button
by applying this profile to bghter roasted shot indicator is illuminated

beans. b. Long Pre-Infusion = One Cup button

indicator s illuminated

Note: This setting will increase the

overall dispense time by around § c. Declining = Two Cup button indicator is
seconds, so please consider this when illuminated
dialling in.

- Declining: A more radical profile, the
extraction profile starts at full flow and
declines during the dispense cycle. This
reduces astringency and brings aut
acidity - ideal for dark roasted beans.

-l T

o [

a  Lomg Declining
o Fre-iefusioa

To save the setting, press the Power On
button, the machine will beep and the
satting will be saved.

The machine will return to the READY state
if no button is pressed in &0s.

e
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FHINE TUNING YOUR ESPRESSO

Restore - all settings [both brew and
grind] to factory

- Press & hold all 4 BUTTONS at the same
tirne far & secands,

- The Oster Perfect Brew will beep and all

4 BUTTOM LIGHTS will flash tagether.

- The factory setlings for all features have

been restored.

- The Oster Perfect Brew will return to the

READY state.

LOW WAIER AND EMPTY TANK

Low water level Alert

When the water tank minimum fill level is
reached the low water alert will activate.

Mote: The Espresso, steam and hot
water functions will all continue to
operate, when the low water alert is
illurminated, however recammend that
the watertank is refilled at the next
opportunity.

¢ The dlert Indicator turns ON and the
unit beeps when the machine detects
the water Level in the reservoir has
reached the low level.

MNote: As the water tank runs dry the
pump will suddenly become much louder,
as water stopes passing through it

+ When the water tank runs dry, the unit

beeps %3 and the Alert Indicator begins
to flash. The pump will stop operating.

* The Alert Indicator will continue to flash

until the tank is refilled above the low
water alert level.

Note: If you are turning the machine en
for the first time, before you have put
water in the reservoir, then the Alert
indicator will have activated.

e Refilling with water above the minimum
fill level will automatically switch the
Alert Indicator off.

Dry Tank Alert

When there is no water left in the tank the
Dry Tank alert will activate,

Important: If either the Hot water ar
Stearn functions were being used when
water flow stopped then the Alert Indicator
will flash until the Selection Dial 1s rotated
back ta the 12 oclock poesition, even if the
tank has been refilled.

Mote: Your machine detects that water
has stopped flowing when it activates
the Dry Tank Alert, It therefore may

be possible that the alert will activate
if the Portafilter becomes blocked
when brewing an Espresso - see the
Troubleshooting guide.
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CARE AND CLEANING - ESPRESSO MACHINE

CARE AND CLEANING - ESPRESSO MACHINE

The espresso making process involves
extracting oils out of coffee grinds.
Deposits of grinds & oils build up over
time, affecting the taste of the coffee &
operation of the Espresso Machine.

Cleaning Warming Plate & Exterior
* When Required

- Wipe over the machine with a soft damp
cloth with a mild detergent and wipe dry.

Purging water through the Group Head &
Steam Wand, before & after making each
coffee, 1s the easiest way to keep your
Espresso Machine clean.

CAUTION: To prevent damage to the
appliance do not use alkaline cleaning
agents, abrasives or metal scourers.

Cleaning Drip Tray & Grind Bin

Cleaning Accessories & Removable Parts s Resiiiined

- Do not immerse the appliance, power
cord and plug in water or any ather liquid.

- Empty water if the red Water Level
Indicator appears through the Stainless
Steel Grill, otherwise water will overflow.

- Clean parts in warm water with a mild

- With the Cleaning Brush remove any
coffee grinds from around the Group
Head inside rim and Silicane Seal. Wipe
the Shower Head with 2 damp cloth.

SHOWER HEAD

SILICONE

GROUPHEAD
INSIDE RIM

Cleaning Tablet

Cleaning tablets are perfect for removing
coffee il build up to prolong the lite of your

- Place one Cleaning Tablet in the middle
of the Cleaning Disc in the space
provided.

- Insert Portafilter into the Group Head.

- Place a large dish on the drip tray to
catch the water that will flow fram the
Partafilter.

detergent, rinse & dry.

Note: Do not use alkaline cleaning
agents, abrasives or metal scourars, as
these will scratch the surfaces of parts.

Dishwasher Safe parts:

- Stainless Steel Milk Jug

- Stainless Steel Drip Tray Grill

- Stainless Steel One Cup Filter Basket
- Stainless Steel Two Cup Filter Basket
- Cleaning Disc

Dishwasher Safe TOP SHELF ONLY parts:

- Hardened Stainless Steel Top Burr
- Grind Bin

MOM-Dishwasher Safe parts:
- Water Reservair

- Portafilter

- Bean Hopper

- Drip Tray

- Tamper

- Cleaning Pin

- Cleaning Brush
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Note: Over time it 1s normal for the
inside of the Drip Tray & Gring Bin to be
stained by the ails in the coffee grinds.

* Weekly
- Cleaning Portafilter and Filter Basket.

- Clean in warm water with a mild
detergent, rinse and dry,

s Every Time

- Wash after each use by rinsing them with
warm water under the tap.

* Regular Intervals
- Cleaning Shower and Group Head.

- In warm soapy water using a mild
detergent, rinse & dry.

+ Every Time

- Run water through befare making an
BSOresss.

+ Weekly

- Purge water through the Group head by
pressing the OME CUP BUTTON.

- Allow water to run through until it stops.

coffes maching.
Cleaning Cycle

g The CLEAN LIGHT will - Press the clean button quickly two

& illuminate toindicate a Cleaning  times [both presses need to be within 3
Cycle is required. secands]. The Oster Perfect Brew will

beep and the Cleaning Cycle will start.

+ Start the Cleaning Cycle

The Cleaning Cycle takes approximately 7

minutes to complete. MNote: The Clzaning Cycle can be exted

* Preparing for Cleaning Cycle at any paint by pressing the MANUAL

BUTTOM.

- Ensure there is at least 1 Litre of water in
the Reservair, The CLEAN LIGHT will pulse

@ during the cleaning cycle.

- Water will purge into the
Orip Tray and small amounts
of water will pour from the
Paortatilter spouts.

- Empty the Drip Tray & replace.

- At the end of the clean cycle the unit will
beep and will automatically return to the
READY state.

- The machine is an and in the READY

state. - Remove the Portafilter from the Group

- Bliice the Two Bup Eitter & the Blesning Head. Check tablet has been dissolved.

Disc into the Portafilter.
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CARE AND CLEANING - ESPRESSO MACHINE

- Run Steam through the Steam Wand for
40 seconds.

Mote: If the tablet has not been
dissolved, insert the Portafilter back into

the Group Head, empty the Drip Tray & * Unblocking Steam Wand

replace. Repeat the ‘Start the Cleaning
Cycle’ section. If the Steam Wand Tip becomes clogged

with milk residue:

* Cleaning Cycle Clean Up - Insert the thicker 'STEAM' Cleaning Pin

- Purge the Group Head by pressing the up the Steam Wand Tip hole and remove.
ONE CUP BUTTON and water should W

Hlow.
- Allow water ta run through until it stops.

- Wash the Drip Tray, Portafilter & Cleaning
Disc in warm water with a mild detergent,
rinse & dry.

Cleaning Steam Wand - Run Steam through the Steam Wand for
40 seconds.
"Everyome * |f the Steam Wand remains blocked:

- Wipe the Stearn Wand with a damp cloth.

IUnscrew the Steam Wand Tip and soak
|See page 11].

overnight in the Milk Jug with warm water

- After texturing milk purge the Steam & one Cleaning Tablet.

Wand by turning the DIAL to HOT WATER
for just 1-2 seconds,

# 2-3 Months

- Soak the Steam Wand overnight in the
Milk Jug with warm water & one Cleaning
Tablet.

- In the morning rinse the Jug & Steam
Wand Tip under running water ensuring
all traces of the cleaning tablet have been
removed.

- Use the thicker ‘Steam’ Cleaming Pin to
clean the Stearm Wand Tip.

- Ensure red O-ring Is present &
- In the morning remaove the Jug and rinse undamaged.
ensuring that all traces of the solution

- Serew the Steam Wand Tip back into the
have been removed.

Stearn Wand Arm.
- Wipe Steam Wand with a damp cloth
ensuring that all traces of the cleaning
tablet have been removed.

- Run Steam through the Steam Wand for
40 seconds,

3
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CARE AND CLEANING - ESPRESSO MACHINE

Cleaning the Filters

Removal of Shower Screen

= 2-3 Months + 2-3 Months

Soak the Filter Basketls| overnught in the - Remove the centre scraw retaining the
Milk Jug with warm water & one Cleaning Shower Screen, positioned under the
Tablet, Group Head,

- Remaove the Stainless Steel Shower

= :
- In the marning rinse the Jug & Filter R

Basket[s) under running water ensuring - Seak overnight in the Milk Jug with warm
all traces of the cleaning tablet have been  water & one Cleaning Tablet.

removed.
- In the morning rinse the Jug & Shower

- Place a Filter Basket into Portafilter Screen under running water ensuring all
[withaut coffes grinds) and insert into traces af the cleaning tablet have been

Group Head. remaoyed.
- Press the ONE CUP BUTTOM. - Reinstall and tighten screw.

- Alow water to run through until it stops.
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CARE AND CLEANING - GRINDER

Canical Burrs are used to grind coffee beans

to @ suitable size for espresso extraction.

Deposits of grinds & oils build up over time,

affecting the taste of the espresso and
operation of the integrated Grinder.

Cleaning Grinding Cradle & Grind Outlet
* Weekly

Remowve any coffee grinds from the
Grinding Cradle & Grind Outlet with the
Cleaning Brush and wipe with a damp
clath, wipe dry.

Cleaning the Bean Hopper
+ 2-3 Months

If the Grinder 15 used frequently [everydayl,

the Bean Hopper needs to be cleaned to
ensure best performance.

CAUTION: To prevent damage to the
appliance do not use alkaline cleaning
agents, abrasives or metal scoursrs,

WARNING: Do nat immerse the
maching in water.

* Preparing to Clean Bean Hopper

- Turn off the machine, switch off & unplug

at power outlat.

- Make note of the current Grind Setting [to

use as the starting paint after cleaning).

+ Remove and Clean Bean Hopper

- Turn Bean Hopper fully anti-clockwise, to

close the Hopper Gates and unlock the
Bean Hopper.

[
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Remove the Bean Hopper from the Grinder
Collar and store any remaining beans in an
airtight container to preserve their freshness.

Z. REMOVE

AIR TIGHT
COMTAINER

- Wash the Bean Hopper in warm soapy
water, then rinse & dry. Let the Bean
Hopper stand to allaw tharough air drying
befare replacing.

Replace Bean Hopper

Ensure the Grinder
Collar is clear of
coffee beans or grinds.

CLEAR OF
COFFEE BEANS
& GRINDS

Note: Coffee beans and grinds caught
under the Top Burr may prevent the Top
Burr from inserting properly and the
Bean Hopper will not fit correctly. See
“Cleaning Top Burr™ for instructions on
emptying the grind system.

Ensure the Hopper Guide 15 aligned with
the vertical white lines on the Hopper base.

Align & insert the Bean Hopper into the
Grinder Collar and firmly pushing down
turn clockwise to lock into place and
open the Hopper Guide.

1. ALIGN HOPPER GUIDE

2. INSERT

- Reset to the Grind Setting noted prior to
cleaning.

Cleaning & Unblocking Grinder Burrs,
Collar, Grind Chamber and Outlet

* 1-2 Months

If the Grinder 15 used frequently leveryday),
the Burrs need to be cleaned to ensure

best perfarmance of the integrated Grinder.

Regular cleaning helps the Burrs achisve
consistent grinding results, which is
especially important when grinding coffee
beans for espressa.

* Preparing to Clean

- Turn off the maching, switch off and
unplug at power outlet,

CAUTION: Care should be taken when
cleaning Grinder Burrs as they are
sharp.

# Grind Off Excess Coffee Beans

- The maching is an and in the READY
state.

- Make note of the current Grind Setting [to
use as the starting point after cleaning).

- Insert Two Cup Filter Basket into the
Portafilter,

- Insert Portafilter into Grinding Cradle.

- Turn Bean Hopper fully anti-clockwise to
close the Hopper Gates and unlock the
Bean Hopper. The Bean Hopper will pop
up slightly.

- Remove the Bean Hopper from the
Grinder Collar and store any remaining
coffee beans in an airtight container to
preserve their freshness.

CARE AND CLEANING - GRINDER

2. REMOVE

AIR TIGHT
CONTAINER

- Reinstall the bean hopper and rotate to
setting 30. Push down on the Portafilter
to activate the grinder, and hold until the
remain beans are ground and dispensed
lycu will hear the sound of the matar
changel.

- Rotate and remove the bean hopper again

- Remave the Portafilter and dispose of the
waste grinds as these will be too coarse
for espresso cotfee.

+ Cleaning Top Burr

- Rotate to unlock and lift the Top Burr
from the Grinder Collar using the handle.

- Wash the Top Burr in warm soapy water
with a mild detergent, rinse & dry.

-1
L
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CARE AND CLEANING - GRINDER

+ Cleaning & Unblocking Bottom Burr and - Rotate the Top Burr approximately 30
Grind Chamber degrees clockwise to lock, the burr
should click- inte position.

- Use the Cleaning Brush or a Vacuum
Cleaner to thoroughly clear the parts and - When correctly seated, the Tep Burr will
surfaces in the Grind Chamber of fine be flush with the surface of the Grinder
coffee grinds. A damp cloth can be used Caollar.
to wipe the inside of the Grind Collar.

- Allow thorough air drying.

Replace Bean Hopper

- Ensure the Hopper Guide is aligned, and
the tab on the Hopper base locates into
the cut-out on the rear of the housing,

- Align & insert the Bean Hopper into the
Grinder Collar and firmly pushing down
turn clockwise to lock into place and
open the Hopper Guide.

WARNING: Do not pour water or any
other liguid into the Grind Chamber.

+ Cleaning & Unblocking Grind Outlet

- Reset to the Grinder Setting noted prier

- Feed the Cleaning Brush up into the
to cleaning.

Grind Outlet from below, wiping &
brushing the inside surfaces.

- If the Grind Outlet is clear the bristles
will be visible inside the Grind Chamber.

1. ALIGM HOPPER GUIDE

2. INSERT

Note: We strongly advise not to use
Tarrefacto style coffee beans in your
Oster Perfect Brew. Due to the high
sugar content, the burr grinder
assembly will quickly clog.

+ Replace Top Burr

- |dentify the locking fixtures on the
underside of the Top Burr, underneath
the moulded padlock symbols.

- Using the handle insert the Top Burr
into the Grinder Collar, ensuring locking
teatures align.

7h
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- Refill the Bean Hopper with coffee beans.

DESCALING CYCLE -

After continued use, your machine may
develop a build-up of mineral deposits and
therefore require occasional descaling.

Your machine will automatically prompt you
to perform a descale cycle. The machine
will come from the factory pre-programmed
for use in a hard water area, however |f

you lve in a soft water area, where descale
cycles can be less freguent, then you may
want to adjust the setting.

Adjusting between ‘Hard Water® and "Soft
Water' settings

¢ Press and hold the Power an buttan
[1] and the Clean Button ,
(5] simultaneously for 4 o)
seconds.

* The One Cup buttan [3b) and
Two Cup button [3c| will begin to pulse

e il
= ==

¢ Pressing the One Cup
button will select the
‘Hard Water' setting,

e Pressing the Two Cup
button will select the
‘Soft Water setting.

e When the selected button is pressed the
unit will beep x1 for 15 and will return
back to steady state.

ESPRESSO MACHINE

If ne selection is made within &0s then no
setting will be saved, and the machine will
default back to READY.

Descaling Process

Descaling Solution

You have 2 options:

A. Espresso Machine Descaling Tablets.
or

B. White vinegar & warm water.
Descaling Cycle

The Descaling Cycle takes approximataly

10 minutes to completa.

Important: [f the Descaling Cycle is not
completed or stopped part way through
any of the Descaling Steps, then you will
need to start the Descaling Cycle again
from the beginning,

Preparing for Descaling Cycle

- Remave water filter and water filter
halder from the water reservoir.

* Fill Water Reservoir with Solution

A, Fill Water Reservoir with 1 Litre of warm
water. Add one Descaling Tablet. Allow
tablet to fully dissolve.

or

B. In an empty Water Rezervoir add 14
tablespoons of white vinegar, Fill Water
Reservair with 1 Litre of warm water.
Allow solution to mix thoroughly,
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DESCALING CYCLE - ESPRESSO MACHINE

DESCALING CYCLE -

ESPRESSO MACHINE

- Insert the Water Reservair into position.

y 4

- Place a 1 Litre container under the Group - To indicate the machine has finished this

Head and the hot water tap. step the machine will beep, the CLEAN
LIGHT and ALERT IMDICATOR will now
start to flash.

- The Pump will start and hot water will
run from the Group Head & Steam Wand.
Over a pre-definad period the Pump will
make different noises.

- When hot water has stopped being
released from the Group Head & Steam
Wand, this step is finished.

- Turn the DIAL to the vertical position, and
the ALERT INDICATOR will extinguish.

- Please note the CLEAN INDICATOR waill
continue to pulse.

Step 2. Descaling of Hot Water Tap
# Check Power

- Turn the DIAL to the HOT WATER position.

Ensure that:
- The Pump will start and hot water will

run from the HOT WATER TAF. Over a
pre-defined period the Pump will make
different noises.

- The Power Plug is inserted into the outlet
& switched on.

- The DIAL is in the vertical position.

- When hot water has stopped being

- The Espresso Machine is on and in the released this step s finished.

READY state.
- To indicate the maching has finished this
step the machine will beep, the CLEAN
LIGHT and ALERT IMDICATOR will now

start to flash.

* Access the Descaling Cycle

- Press and hold the clean button far 3
seconds, the unit will beep and the clean

light wil. Begln-tipuise; - Turn the DIAL to the vertical position, and

the ALERT INDICATOR will extinguish.

- Please note the CLEAN INDICATOR will
cantinue to pulse.

- The descale icon will Pulse throughout
the duration ot the Descaling cycle.

Important: The Descaling Cycle can
be exited at any point by pressing the
MANUAL BREW BUTTON.

Step 1. Descaling of Portafilter and steam
wand

- Turn the DIAL to the STEAM position.

IVETEMTS]_24PEM| (LAYindd 7H-70

Step 3. Preparing for Purge

Important: Thers 1= a maximum of 5
minutes allowed to complete this step
before the Descaling Cycle will exit.

- The Steam Wand & Group Head now need
to be purged clean with fresh water to
remove descaling selution.

* Rinse Water Reservoir

Remaove the Water Reservair and rinse
thoroughly under running water, ensuring
that all traces of the descaling solution.

* Fill Water Reservoir

- Fill the Water Reservoir to the "Max’ line
with cold water and insert into position.

* Empty Containers

- Empty water from the containers and
replace.

Step 4. Start Purge
- Turn the DIAL to the STEAM position.

- The CLEAN INDICATOR will begin to
pulse.

- The Pumgp will start and hot water will
run from the Group Head & Steam Wand.

- After 2 minutes water will stop purnping
and the CLEAN LIGHT and ALERT
INDICATOR will now start to flash.

- Return the dial to the vertical position,
Turn the DIAL to the HOT WATER position.

- The Pump will start and hot water will
run from the HOT WATER TAP.

- After 2 minutes water will stop pumping
and the CLEAN LIGHT and ALERT
INDICATOR will now start ta flash.

- Return the dial to the vertical position.
- The Descaling Cycle is complete
Descaling Cycle Complete

- To indicate the completion of the
Oescaling Cycle the machine will beep
and the Descale LIGHT will stop flashing.

Descaling Cycle Clean Up

- Empty water from the containers and
clean, ensuring that all traces of the
descaling solution have been removed.

- Reinstall the water filter and water filter
halder into the water reservoir.
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Caracteristicas eléctricas / Electric characteristics
Modelo | Model Voltagem/Voltage FrequéncialFrequency | Poténcia/Power
BYSTEMT7301-017 127 Wy 60 Hz 1 600 W
BYSTEMY301-057 220 Mru 60 Hz 1380 W

& 2025 Sunbeam Products, Inc. Todos os direitos reservados
Garantia limitadz de um ano - por favor consulte os detalhes no encarte.

& 2025 Sunbeam Products, Inc. All ights reserved.
One year limited warranty - please see insert for details.
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