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AVVERTENZE D'USO

Leggere attentamente le avvertenze contenute nelle presenti istruzioni in

quanto forniscono importanti indicazioni riguardanti la sicurezza, 'uso e la

manutenzione del prodotto.

IMPORTANTE: LEGGERE ATTENTAMENTE PRIMA DI OGNI UTILIZ-

Z0O, CONSERVARE CON CURA QUESTO LIBRETTO PER OGNI ULTE-

RIORE CONSULTAZIONE.

. Le presenti istruzioni vanno considerate come parte integrante del
prodotto e, per l'intera durata del prodotto, devono essere conservate
ed essere disponibili. La documentazione deve essere consegnata a
tutti i successivi proprietari del prodotto;

. Attenzione: questa caffettiera necessita di una fonte di calore per
il proprio funzionamento e sviluppa all’interno pressione. Linosser-
vanza delle istruzioni d’uso puo causare scottature o condurre allo
scoppio della caffettiera.

. Verificare, prima di ogni utilizzo, che la caffettiera sia integra e com-
pleta di tutti i suoi componenti e che valvola, imbuto, guarnizione e
piastrina filtro siano integri e nella loro esatta posizione come in figu-
ra. In caso di dubbi rivolgersi al negoziante o al produttore;

. Rimuovere gli imballaggi della caffettiera e ogni avvertenza all’interno
di essa, prima dell’utilizzo.

. Questo prodotto non € inteso per essere utilizzato da persone (inclusi
i bambini) con ridotte capacita fisiche, sensoriali e mentali, o senza
esperienza e istruzione; tenere fuori dalla portata dei bambini;

. Utilizzare la caffettiera per il fine per il quale e stata progettata; il
prodotto deve essere utilizzato solo a uso domestico

. Non lasciare incustodito I'apparecchio durante il funzionamento;

. Non toccare le superfici calde della caffettiera: le superfici sono sog-
gette a riscaldarsi, utilizzare manico e pomolo per maneggiare la
caffettiera;

. Non utilizzare la caffettiera senza acqua nella caldaia;

. Non utilizzare altri liquidi nella caldaia o nel raccoglitore: la caffettiera
deve funzionare solo con acqua;

. La presente caffettiera & destinata a essere utilizzata esclusivamente
solo con acqua e caffé macinato per Moka per uso domestico: non
utilizzare altri prodotti (es. orzo, cacao, estratti del caffe, the, CAFFE"
PER PERCOLATORI O PER MACCHINE ESPRESSO ...);

. Accertarsi che il getto di vapore sia orientato lontano dall’utilizzato-
re, assicurandosi che la valvola di sicurezza non sia orientata verso
I'utilizzatore;

. Per ottenere un ottimo caffé con crema & importante rispettare le
giuste dosi di acqua e caffe.

. Quando si utilizza una fonte di calore a gas, la fiamma non deve
sporgere oltre la caldaia;

. In caso di piastra elettrica/vetroceramica non utilizzare l'intensita
massima, ma mantenere una regolazione media;

. Rimuovere subito la caffettiera dalla fonte di calore al termine dell’e-

rogazione.

Non utilizzare la caffettiera in forno o in forno a microonde;

Non aprire o chiudere la caffettiera facendo leva sul manico;

Durante I'uso chiudere il coperchio della caffettiera;

In caso di malfunzionamento non utilizzare il prodotto e contattare il

rivenditore o il produttore.

. Dopo I'uso, non aprite la caffettiera prima che la stessa non si sia
raffreddata;

. Dopo l'uso riponete la caffettiera solo su superfici idonee: la base
della caffettiera raggiunge temperature elevate, non riponete la caf-
fettiera a contatto con superfici infiammabili e/o che si potrebbero
deteriorare con il calore;

. Utilizzare solo parti di ricambio originali Bialetti del modello.

. Al termine dell’erogazione e possibile avere un residuo di acqua in

caldaia.

. Non svitare mai il sistema valvolare (2) dalla colonnina.

Consigli

. La prima volta che usate la caffettiera, lavare bene, solo con acqua
ed effettuare un primo utilizzo solo I'acqua senza mettere il caffe.

. Fare almeno 3 caffé a perdere (da non consumare) seguendo le
istruzioni sotto riportate.

. Non consumare le prime 3 erogazioni di caffé in quanto necessarie
per esaltare al meglio I'aroma del caffé.

. Assicurarsi che la valvola di sicurezza non sia orientata verso I'u-
tilizzatore;

. Lavare solo a mano, senza utilizzo di detergenti e spugne abrasive,
per mantenere inalterate le sue qualita nel tempo.

. Usare caffée macinato per Moka, ovvero con una macinatura adegua-
ta e non usare caffé con macinatura fine.

. Non pressare mai il caffé nell'imbuto.

. Riporre ogni parte della caffettiera completamente asciutta senza
chiuderla.

. Sostituire la guarnizione se & usurata, si raccomanda comunque di
sostituirla almeno una volta I'anno;

. Non sbattere I'imbuto per far uscire il caffé potrebbe rovinarsi od

ovalizzarsi impedendo una buona tenuta.

COME PREPARARE IL CAFFE

1. Riempire la caldaia(10) con acqua fredda servendosi sempre del
misurino graduato in dotazione (11) Fig.A, seguendo le quantita
indicate nella tabella (*).

2. Inserire il filtro ad imbuto (8) nella caldaia (10) Fig.B.

3. Riempire il filtro ad imbuto (8) con caffe macinato per Moka senza
premerlo, avendo cura di non lasciare polvere di caffé sul bordo
della caffettiera Fig.C.

4. Avvitare il raccoglitore (5) alla caldaia (10) e chiudere con forza, ma
senza esagerare, evitando di fare leva sul manico (4) Fig.D.

5. Mettete la caffettiera sulla fonte di calore; se si tratta di fiamma

fare in modo che non sporga dal bordo della caffettiera. In caso di
piastra elettrica/vetroceramica usare una regolazione media Fig.E.

6. Dopo qualche secondo controllare la completa formazione della cre-
ma all'interno del raccoglitore (5).

7. Togliere subito Brikka dalla fonte di calore.
8. Versare il caffé nelle tazzine, distribuendo uniformemente caffé e
crema*.

(*) Valore indicativo: puo’ variare in funzione della quantita di acqua, di
caffe, della tipologia di miscela di caffé e dalla sua macinatura, (vedi ta-
bella).

NB: Dopo aver rimosso Brikka dalla fonte di calore &€ normale sentire anco-

ra per qualche secondo il rumore dell’erogazione proveniente dal sistema

valvolare (2).

IMPORTANTE: Dopo |'uscita del caffé € necessario non lasciare Brikka

sulla fonte di calore: la crema potrebbe svanire e il caffe potrebbe fuoriu-

scire dal raccoglitore.

LA VALVOLA DI SICUREZZA BIALETTI(9)

La valvola Bialetti e stata brevettata e studiata per garantire I'utilizzo della

caffettiera in totale sicurezza.

L'utilizzo delle caffettiere con acqua potabile pud comportare il rischio che

si creino depositi di calcare nel foro della valvola con il pericolo di ottura-

zione della stessa. Per evitare ostruzioni di calcare & sufficiente muovere il

pistoncino che fuoriesce dalla valvola lungo il suo asse durante le normali

operazioni di lavaggio Fig.F. Si consiglia di ripetere questa ispezione perio-
dicamente in modo di assicurarsi il suo corretto funzionamento. La valvola

di sicurezza rappresenta un elemento di protezione e dovrebbe intervenire

solo in condizioni di funzionamento o utilizzo anomalo della caffettiera.

FAQ

La caffettiera non eroga:

- Verificare la presenza di tutti i componenti

La valvola di sicurezza sfiata

- Verificare di aver usato caffé macinato per moka.

- Verificare di non averlo pressato nell'imbuto.

- Verificare di non aver messo troppa acqua in caldaia.

Se il fenomeno permane puo essere sintomo di un non corretto funziona-

mento e non utilizzare il prodotto rivolgendosi al venditore.

La caffettiera perde acqua:

- Controllare di aver chiuso con forza la caffettiera

- Controllare I'usura della guarnizione e nel caso sostituirla

- Verificare di avere non aver lasciato residui di polvere di caffé sul

bordo della caldaia

La caffettiera non eroga il caffe:

- Controllare di aver chiuso con forza la caffettiera

- Verificare che non ci siano perdite d’acqua

La caffettiera non ha prodotto la crema:

- Controllare il corretto livello di acqua. Usare sempre I'apposito mi-

surino

- Togliere Brikka dalla fonte di calore dopo la completa formazione

della crema.

1l caffée e fuoriuscito dal raccoglitore:

- Non lasciare Brikka sulla fonte di calore a termine dell’erogazione e

formazione della crema.

PULIZIA E MANUTENZIONE

. Prima di effettuare le operazioni di pulizia e manutenzione, attendere
che il prodotto si sia raffreddato.

. Si consiglia una periodica pulizia della caffettiera in ogni sua parte,
ivi compresa la colonnina di erogazione che deve risultare libera da
ostruzioni di polvere di caffé.

. Lavare dopo ogni utilizzo con acqua tiepida senza usare detersivi e/o
materiali abrasivi (il prodotto NON é idoneo al lavaggio in lavasto-
viglie);

. Conservare il prodotto perfettamente asciutto in ogni sua parte e non
chiuso in modo di evitare possibili formazioni di macchie/ossidazioni;

. Eseguire periodicamente I'operazione di decalcificazione:

1. Riempire la caldaia con acqua come da normale preparazione;

2. Aggiungere due cucchiaini di acido citrico o di aceto;

3. Rimontare il prodotto e, senza mettere la polvere di caffe, ese-
guire un’erogazione;

4. Buttare la soluzione ottenuta;

5 Lavare la caffettiera con acqua corrente e procedere con la pre-
parazione del caffé.

. Controllare periodicamente che la piastrina filtro(6) abbia i fori liberi,
se del caso provvedere a liberare i fori tramite uno spazzolino con
setole delicate o tramite la punta di un ago;

. Controllare periodicamente i componenti interni e, in caso di usura o
danneggiamento, provvedere alla loro sostituzione solo con ricambi
originali Bialetti e conformi al modello in uso;

. Sostituire la guarnizione(7) se € usurata, si raccomanda comunque di
sostituirla almeno una volta I'anno;

SMALTIMENTO

. Il prodotto, alla fine della propria vita utile deve essere smaltito in un
centro di raccolta differenziata.

. L'adeguata raccolta differenziata e il corretto smaltimento contribui-
scono ad evitare possibili effetti negativi sull'ambiente e sulla salute e
favorisce il riciclo dei materiali di cui € composto il prodotto.

. Per informazioni pil dettagliate inerenti i sistemi di raccolta disponi-
bili, rivolgersi al servizio locale di smaltimento rifiuti, o al negozio in
cui é stato effettuato I'acquisto.

GARANZIA

Il prodotto € garantito per un periodo di 24 mesi dalla data di acquisto,

alle condizioni di funzionamento del presente foglio di istruzioni. In caso di

richiesta di assistenza, per far valere la garanzia, € necessario contattare

il venditore o Bialetti Industrie Spa e mostrare la prova di acquisto, o un

documento equivalente, che riporti gli estremi di identificazione del riven-

ditore e della data d’acquisto.

La garanzia non copre:

. I componenti sostituibili (piastrina, imbuto, guarnizione e manico) se
non per difetti originari;

. Guasti e/o difetti causati da un uso improprio o non conforme alle
istruzioni;

. Guasti e/o difetti causati dall’utilizzo di ricambi non COMPATIBILI

. Danni dovuti a urti, cadute e depositi di calcare.

WARNINGS

Read the instructions carefully as they contain important information about

safety, use and maintenance of the product.

IMPORTANT: READ THIS MANUAL THOROUGHLY AND KEEP IT

WITH CARE FOR FUTURE REFERENCE.

. These instructions are an integral part of the product and, throughout
the entire life of the product, must be kept and be available. The doc-
umentation should be given to the subsequent owners of the product.

. Attention: this coffee maker requires a heat source for its operation
and develops pressure inside. Failure to comply with the instructions
may cause the risk of burn or the coffee maker burst.

. Before each use, make sure the coffee maker is not damaged and is
complete with all its parts. Furthermore, check the valve, the funnel,
the gasket, and the filter plate are intact and properly positioned,
as shown on the figure. In case of doubts, contact the dealer or the
manufacturer.

. Remove the packaging materials of the coffee maker and any warning
inside it before use.

. This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of expe-
rience and knowledge. Keep out of reach of children.

. Use the coffee maker for the purpose that it was designed for. The
product is intended for household use only.

. Do not leave the appliance unattended during operation.

. Do not touch the hot surface of the coffee maker. The surfaces get
hot, therefore use the handle and the knob to move the coffee maker.

. Never use the coffee maker without water in the heater.

. Never use other liquids in the heater or the upper part, the coffee
maker is intended to be used with water only.

. The coffee maker is designed to be used only with water and ground
coffee for Moka for household use: do not use other products (e.g.
barley, cocoa, coffee extracts, tea, COFFEE FOR PERCOLATING FIL-
TERS OR ESPRESSO MACHINES, etc.).

. Make sure the steam jet is oriented far from the user, by ensuring the
safety valve is not oriented towards the user.

. To make an excellent creamy coffee, it is very important to respect
the right amounts of water and coffee.

. When using a gas heat source, the flame must not go beyond the
rim of the heater.

. In case of electric/ceramic glass plate, do not use the highest heat,
but maintain a medium setting.

. Immediately remove the coffee maker from the heat source at the

end of dispensing.

Never use the coffee maker in the oven or in a microwave.

Do not open or close the coffee maker using the handle.

During use, close the lid of the coffee maker.

In case of malfunctioning, do not use the product and contact the

dealer or the manufacturer.

. After use, allow the coffee maker to cool down before opening it.

. After use, place the coffee maker on suitable surfaces, as its base
reaches high temperatures. Do not store it in contact with flammable
surfaces that might deteriorate with the heat.

. Choose only original Bialetti spare parts suitable for the model used.

. At the end of dispensing there might be some water in the heater.

. Never unscrew the valve system (2) from the column.

When using the coffee maker for the first time, wash thoroughly
with water and fill it only with water without coffee.

. Make at least 3 cups of coffee, discarding them (do not drink them),
following the instructions below.

. Do not drink the first 3 dispensing operations of coffee as they are
necessary for enhancing the aroma of coffee at best.

. Make sure the safety valve is not oriented towards the user.

. Hand wash only without using detergents and abrasive sponges to
preserve its features over the time.

. Use ground coffee for Moka, that is with a suitable grinding, and
never use fine grinding coffee.

. Never press coffee into the funnel.

. Store each part of the coffee maker completely dry and without
closing it.

. Replace the gasket, if worn. It is recommended to replace it at least
once a year anyway.

. Do not beat the funnel to remove the coffee, as it might get dam-

aged or get ovalized, jeopardizing a proper sealing.
MAKING COFFEE

1. Fill heater (10) with cold water by using the graduated measuring
cup supplied (11) Fig. A, following the amounts indicated in the
table (*).

2. Insert the funnel filter (8) into the heater (10). Fig. B.

3. Fill the funnel filter (8) with ground coffee for Moka, without press-

ing it down, taking care not to leave coffee powder on the rim of the
coffee maker, Fig. C.

4. Screw the upper part (5) on the heater (10) and tighten well, with-
out pressing too much and avoiding to force the handle (4), Fig. D.
5. Put the coffee maker on the heat source. In case of flame, prevent

it from going beyond the rim of the coffee unit. In case of electric/
ceramic glass plate, maintain a medium setting Fig. E.

6. After few seconds, make sure froth formation has been completed
inside the upper part (5).

7. Immediately remove Brikka from the heat source.

8. Pour coffee into the cups, evenly distributing the coffee and froth*.

(*) Indicative value: it can vary based on the amount of water or coffee,
the type of coffee blend, and its grinding (see table).
NOTE: After having removed Brikka from the heat source, for few seconds
dispensing might be still heard from the valve system (2).
IMPORTANT: When the coffee has come out, do not leave Brikka on the
heat source. The froth might disappear and the coffee might overflow from
the upper part.
BIALETTI INSPECTION SAFETY VALVE (9)
The Bialetti valve has been patented and designed to guarantee the use of
the coffee maker in complete safety.
Using the coffee maker with drinking water might entail the risk of forma-
tion of lime scale in the hole of the valve, causing its clogging. To avoid
clogging arising from lime scale, just move the small piston coming out of
the valve along its axis during the normal washing operations, Fig. F. It is
advisable to carry out this inspection periodically to ensure its proper oper-
ation. The safety valve is a protective element and should intervene only in
conditions of abnormal operation or use of the coffee maker.

FAQ

The coffee maker does not dispense:

- Check the presence of all parts.

The safety valve vents:

- Make sure coffee used is ground coffee for Moka.

- Make sure it is not pressed into the funnel.

- Make sure there is not too much water in the heater.

If the phenomenon still remains, it could signal a malfunctioning, therefore

do not use the product and contact the dealer.

The coffee maker leaks water:

- Check proper tightening of the coffee maker.

- Check the gasket for wear and replace, if necessary.

- Make sure there is no coffee powder residues on the rim of the

heater.

The coffee maker does not dispense coffee:

- Check proper tightening of the coffee maker.

- Check the coffee maker for leakage.

The coffee maker did not make froth:

- Check water level. Always use the appropriate measuring cup.

- Remove Brikka from the heat source after the complete formation

of froth.

Coffee leakage from the upper part:

- Do not leave Brikka on the heat source at the end of dispensing

and froth formation.

CLEANING AND MAINTENANCE

. Before carrying out cleaning and maintenance, allow the appliance to
cool down completely.

. It is advisable to clean the coffee maker in all its parts, including
the dispensing column, which must be free from coffee powder ob-
structions.

. After each use, wash with warm water without detergents and/or
abrasive materials (the product CANNOT be put in the dishwasher).

. Store the product perfectly dry in all its parts and not closed to pre-
vent any build-up of stains/oxidations.

. Regularly perform the decalcification procedure:

1. Fill the heater with water as per normal preparation.

2. Add two teaspoons of citric acid or vinegar.

3. Reassemble the product and, without adding the coffee powder,
dispense once.

4.  Throw away the solution obtained.

5.  Wash the coffee maker with current water and make coffee.

. Regularly check that the holes of the filter plate (6) are not obstruct-
ed, otherwise open them using a brush with delicate bristles or a
needle.

. Periodically check the internal components and, in case of wearing or
damage, replace them only with original Bialetti spare parts suitable
for the model used.

. Replace the gasket (7), if worn. It is recommended to replace it at
least once a year anyway.

DISPOSAL OF THE APPLIANCE
At the end of the life of the product, dispose it in a waste collection
centre.

. The adequate waste sorting and the correct disposal contribute to
avoid negative impacts on the environment and public health and
permit recycling of the materials which the product is made of.

. For more detailed information regarding the available collection sys-
tems, contract the local refuse centre or the store where the product
was purchased.

WARRANTY
The product is guaranteed for a period of 24 months from the date of
purchase, with the functional conditions as foreseen in this instruction leaf-
let. In case of claim for servicing under warranty, it is required to contact
the dealer or Bialetti Industrie Spa and provide proof of purchase or an
equivalent document showing the identification data of the dealer or the
date of purchase.

Warranty does not cover:

. The replaced components (plate, funnel,
non-original defects.

. Failures and/or defects caused by an use, which is improper or
not-compliant with the instructions.

. Failures and/or defects arising from the use of non-COMPATIBLE
spare parts.

. Damages caused by impacts, falls, and lime scale deposits.

gasket, and handle) for

AVERTISSEMENTS

Lire attentivement les conseils contenus dans ces instructions i, car elles

renferment d‘importantes indications concernant la sécurité, I'emploi et I'en-

tretien du produit.

IMPORTANT LIRE ATTENTIVEMENT AVANT CHAQUE UTILISATION,

CONSERVER AVEC SOIN LE LIVRET POUR TOUTE CONSULTATION

ULTERIEURE.

. Cette notice doit étre considérée comme faisant partie intégrante du
produit et pendant toute la durée de vie du produit. Ces documents
doivent étre remis a tous les futurs propriétaires du produit.

. Attention : cette cafetiére nécessite une source de chaleur pour son
fonctionnement et développe a I'intérieur une pression. Le non-res-
pect des instructions peut provoquer des brllures ou I'explosion de
la cafetiere.

. S’assurer que le produit soit en parfait état, que tous les composants
soient présents et que les accessoires, valve, filtre entonnoir, joint et
filtre soient bien placés. En cas de doute, s’adresser au revendeur ou
au fabricant.

. Enlever les emballages de la cafetiere ainsi que toutes les notices
d’avertissement qui se trouvent a l'intérieur.

. Ce produit n’est pas congu pour étre utilisé par des personnes (y com-
pris les enfants) dotées de capacités physiques, sensorielles et men-
tales réduites ou n‘ayant pas I'expérience et les connaissances néces-
saires. Garder hors de la portée des enfants.

. Utiliser la cafetiére uniquement pour l'usage pour lequel elle a été
congue. Le produit doit étre utilisé uniquement pour un usage domes-
tique.

. $urvei|ler I"appareil pendant son fonctionnement.

. Eviter de toucher les surfaces chaudes : les surfaces deviennent
chaudes, utiliser le manche et le pommeau pour manipuler la cafetiere.

. Ne jamais utiliser la cafetiére sans eau.

. Ne jamais utiliser d’autres liquides dans la chaudiére ou dans la partie
supérieure : la chaudiére a été congue pour fonctionner exclusivement
avec de I'eau.

. Cette cafetiere doit étre utilisée exclusivement avec de I'eau et du café
moulu pour cafetieres Moka a usage domestique : ne jamais utiliser
d’autres produits (ex. orge, cacao, extraits de café, thé, CAFE POUR
FILTRES OU POUR MACHINES A EXPRESSOS).

. S’assurer que le jet de vapeur soit orienté loin de I'utilisateur, en pre-
nant garde a ce que la soupape de sécurité ne soit pas tournée vers
I'utilisateur.

. Pour obtenir un excellent café crémeux, il est trés important de respec-
ter les bonnes doses d’eau et de café.

. Si on utilise une source de chaleur au gaz, attention :
étre adaptée au diamétre de la base.

. Avec les plaques électriques ou en vitro-céramique, choisir une inten-
sité de chaleur moyenne.

. Retirer immédiatement la cafetiére de la source de chaleur a la fin de
la distribution.

. Ne pas utiliser la cafetiére a l'intérieur d’un four ou dans un four a
micro-ondes.

. Ne pas ouvrir ou visser la cafetiére en faisant levier sur la poignée.

. Pendant I'utilisation, fermer le couvercle de la cafetiére.

. En cas de dysfonctionnement, dommage ou s'il manquent des com-
posants, ne pas utiliser le produit et contacter le revendeur ou le fa-
bricant.

. Aprées |'utilisation, ne pas ouvrir la cafetiére avant qu’elle n‘ait com-
plétement refroidi.

. Apres |'utilisation, poser la cafetiére sur une surface adaptée : la base
de la cafetiére atteint des températures élevées ; ne pas poser la cafe-
tiere au contact de surfaces inflammables et/ou qui pourraient se dé-
tériorer avec la chaleur.

. Choisir toujours des pieces de rechange originales Bialetti conformes
au modele utilisé.

. Apres la préparation, de I'eau résiduelle peut se trouver dans la chau-
diére.

Ne jamais dévisser le systeme a valve (2) de la colonne.
Consells
Lors de sa premiére utilisation, bien nettoyer la cafetiére uniquement
avec de I'eau et effectuer une premiére utilisation en n’utilisant que
de I'eau, sans café.

la flamme doit

. Faire au moins 3 cafés (les jeter sans les consommer) en suivant les
instructions reportées ci-dessous.

. Ne pas consommer les trois premiéres préparations de café, car elles
sont nécessaires pour exalter au mieux I'ardme du café.

. S’assurer que la soupape de sécurité ne soit pas orientée vers I'uti-
lisateur.

. Nettoyer uniquement & la main, sans utiliser de détergent ni d’éponge
abrasive, pour conserver les qualités de la cafetiére dans le temps.

. N’utiliser que du café moulu pour Moka, c’est-a-dire avec une mou-
lure adaptée, et ne pas utiliser de café finement moulu.

. Ne jamais presser le café dans I'entonnoir.

. Essuyer et ranger toutes les parties de la cafetiére sans la fermer.

. Remplacer le joint lorsqu'il est usé ; il est recommandé dans tous les
cas de le changer au moins une fois par an.

. Ne pas cogner l'entonnoir pour faire sortir le café, cela pourrait

I'abimer ou le déformer et altérer I'étanchéité de la machine.

PREPARATION DU CAFE

Remplir la chaudiére (10) avec de I'eau froide en utilisant toujours le

mesureur gradué fourni avec la cafetiére (11) Fig.A, et en suivant les

quantités indiquées dans le tableau (*).

Insérer le filtre entonnoir (8) dans la chaudiere (10), Fig. B.

Remplir le filtre entonnoir (8) avec du café moulu pour Moka, sans le

tasser, en ayant soin de ne pas laisser de poudre de café sur le bord
de la cafetiére, Fig. C.
4. Visser le récipient (5) sur la chaudiére (10) et fermer avec force
mais sans exagérer, en évitant de pousser sur le manche (4), Fig. D.

5. Placer la cafetiére sur | source de chaleur ; sur les cuisiniéres a gaz,
maintenir a petit feu pour que la flamme ne dépasse pas le bord de
la cafetiere. Sur les plaques électriques/vitro céramique, utiliser une
température moyenne Fig.E.

6. Aprés quelques secondes, contrdler la formation de la créeme a l'in-

térieur du récipient (5).

7. Retirer immédiatement Brikka de la source de chaleur.

8. Verser le café dans les tasses en versant le café et la créme de fagon

uniforme*.

(*) Valeur indicative qui peut varier en fonction de la quantité d’eau, de café,
de la typologie du mélange de cafés et de sa moulure (voir tableau).
N.B. : Apres avoir retiré Brikka de la source de chaleur, il est normal d’en-
tendre encore pendant quelques secondes le bruit provenant du systéme
a valve (2).
IMPORTANT Aprés la sortie du café, ne pas laisser Brikka sur la source
de chaleur : la créme pourrait s’estomper et le café pourrait déborder de la
partie supérieure.
SOUPAPE DE SORETE BIALETTI (9)
La soupape Bialetti a été brevetée et congue pour garantir I'utilisation en
toute sécurité de la cafetiére.
L'utilisation des cafetiéres a eau potable peut comporter le risque de forma-
tion de dépots de calcaire dans |'orifice de la soupape avec le risque d’obs-
truction. Pour éviter les obstructions dues au calcaire, il suffit d’actionner le
long de son axe le petit piston qui sort de la valve durant le lavage normal de
la cafetiere, fig. F. Il est conseillé d’effectuer cette inspection périodiquement
afin de s’assurer de son fonctionnement correct. La soupape de sécurité est
un élément de protection et ne devrait intervenir que dans des conditions de
fonctionnement ou d’utilisation anormales de la cafetiére.

Questions fréquentes

La cafetiére ne produit pas de café :

- Vérifier que tous les composants soient présents.

La soupape de sécurité fuit

- Vérifier que vous ayez utilisé du café moulu pour Moka.

- Vérifier que vous n‘ayez pas pressé le café dans |'entonnoir.

- Vérifier que vous n‘ayez pas mis trop d’eau dans la chaudiére.

Si le phénomeéne persiste, cela peut étre le signe d’'un mauvais fonctionne-

ment : ne pas utiliser le produit et s’adresser au vendeur.

La cafetiére perd de |'eau :

- Controler que vous ayez fermé la cafetiere avec force.

- Controler I'état du joint et éventuellement le remplacer.

- Vérifier que vous n’'ayez pas laissé des résidus de poudre de café sur

le bord de la chaudiere.

La cafetiére ne produit pas de café :

- Controler que vous ayez fermé la cafetiere avec force.

- Vérifier qu'il ny ait aucune perte d’eau.

La cafetiére n’a pas produit de créme :

- Controler le niveau correct d’eau. Utiliser toujours le mesureur

- Retirer Brikka de la source de chaleur aprés la formation compléte

de la créme.

Le café a débordé du récipient :

- Ne pas laisser Brikka sur la source de chaleur a la fin de la distribution

et de la formation de la créme.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

. Avant de procéder aux opérations de nettoyage ou de maintenance,
attendre que le produit soit parfaitement refroidi.

. Il est conseillé de nettoyer régulierement tous les composants de la
cafetiére, y compris de la colonne de distribution qui doit étre libre de
toute obstruction et de poudre de café.

. Nettoyer aprés chaque utilisation avec de I'eau tiede, sans utiliser de
détergent ni de matériaux abrasifs (le produit ne convient PAS au la-
vage en lave-vaisselle).

. Conserver le produit démonté, tous ses composants parfaitement secs,
et ouvert pour éviter une éventuelle formation de taches/d’oxydation ;

. Effectuer réguliérement une opération de détartrage :

1. Remplir la chaudiére avec de I'eau Comme pour la préparation
normale du café ;

2. Ajouter deux cuillerées a café d’acide citrique ou de vinaigre.

3. Remonter le produit et, sans mettre de café en poudre, effectuer
une préparation.

4. Jeter le liquide obtenu.

5. Nettoyer la cafetiere avec de I'eau et procéder a la préparation
du café.

. Controler périodiquement que les trous du filtre (6) soient dégagés, et
éventuellement libérer les trous avec une petite brosse a poils souples
ou avec la pointe d’une aiguille.

. Contrdler périodiquement les composants internes et, en cas d’usure
ou d’endommagement, remplacez-les exclusivement avec des piéces
de rechange Bialetti compatibles avec le modéle employé.

. Remplacer le joint (7) lorsqu’il est usé ; il est recommandé dans tous
les cas de le changer au moins une fois par an.

ELIMINATION DE L’APPAREIL

. En fin de vie, le produit doit étre éliminé dans un centre de collecte
sélective.

. Un tri et une élimination effectués correctement contribuent a éviter
tout effet néfaste a I'environnement et a la santé ; cela permet un
recyclage des différents composants du produit.

. Pour plus d’information détaillée relative aux déchets électriques,
veuillez vous rapprocher de la décheéterie de votre localité ou de I'en-
droit dans lequel vous I'avez acheté.

GARANTIE
Le produit est garanti 24 mois a partir de la date d’achat dans les condi-
tions de fonctionnement décrites dans cette notice d‘instructions. En cas de
demande d’assistance, pour faire valoir la garantie, il est indispensable de
contacter le vendeur ou Bialetti Industrie Spa et de fournir la preuve d’achat
ou tout document équivalent qui indique le nom et les coordonnées du re-
vendeur ainsi que la date d’achat.

La garantie ne couvre pas :

Les composants remplagables (filtre, entonnoir, joint et manche) sauf
en cas de défaut de fabrication.

. Les pannes et/ou défauts causés par une utilisation inappropriée ou
non conforme aux indications.

. Dommages et/ou défauts causés par |utilisation de piéces de rechange
NON COMPATIBLES.

. Les dommages causés par des chocs, des chutes ou des dépéts de
calcaire.

Ll

UWAGI DOTYCZACE UZYCIA

Nalezy zapozna¢ sie uwaznie z zaleceniami zawartymi w niniejszej in-

strukcji obstugi, dostarczajqcymi istotnych informacji w zakresie bezpie-

czenstwa obstugi oraz konserwacji produktu.

WAZNE: ZAPOZNAC SIE Z TRESCIA PRZED ROZPOCZECIEM UZYT-

KOWANIA. ZACHOWAC NINIEJSZA INSTRUKCIE OBSLUGI DO

EWENTUALNEGO POZNIEJSZEGO Z NIEJ KORZYSTANIA.

. Niniejsza instrukcja stanowi integralng czes¢ produktu. Nalezy prze-
chowywac jag i udostepnial przez caty okres eksploatacji urzadze-
nia. Dokumentacje przekazywac kazdemu kolejnemu wiascicielowi
produktu.

. Uwaga: niniejsza kawiarka wymaga do dziatania zrddta ciepta, a
w jej wnetrzu powstaje wysokie cisnienie. Brak stosowania sie do
instrukcji obstugi moze skutkowa¢ oparzeniami lub wybuchem ka-
wiarki.

. Sprawdzi¢ przed kazdym uzyciem stan kawiarki, obecno$¢ wszyst-
kich jej komponentéw oraz czy zawdr, lejek, uszczelka i ptytka filtru-
jaca sa nieuszkodzone oraz czy zamontowane zostaty w prawidto-
wym potozeniu, jak na rysunku. W przypadku watpliwosci zwrocié¢
sie bezposrednio do producenta.

. Przed uzyciem nalezy wyjaé opakowanie kawiarki i wszystkie znaj-
dujace sie w nim ostrzezenia.

. Produkt nie jest przeznaczony do wykorzystania przez osoby (wia-
czajac w to dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, czucio-
wych i umystowych, lub tez nieposiadajace doswiadczenia i nieprze-
szkolone, chroni¢ przed dzie¢mi.

. Kawiarke nalezy uzywad zgodnie z przeznaczeniem, do ktdérego
zostata zaprojektowana; produkt moze by¢ uzywany wytacznie do
uzytku domowego.

. Nie pozostawia¢ dziatajacego urzadzenia bez dozoru.

. Nie dotykaé goracych powierzchni kawiarki, cechujacych sie wyso-
ka temperatura. Do przenoszenia kawiarki uzywac uchwytu i gatki.

. Nie uzywac kawiarki, gdy w dolnym pojemniku nie ma wody.

. Nie uzywac innego rodzaju ptynéw w dolnej lub w gérnej czesci ka-
wiarki. Urzadzenie dziata wytacznie z woda.

. Niniejszej kawiarki nalezy uzywac wytacznie po dodaniu wody i mie-
lonej kawy Moka, do uzytku domowego. Nie uzywac innego rodzaju
produktéw (np.: kawy zbozowej, kakao, wyciagéw z kawy, herba-
ty, KAWY DO EKSPRESU PRZELEWOWEGO, KAWY DO EKSPRESOW
itp.).

. Upewni¢ sie, ze strumien pary jest skierowany z dala od uzytkow-
nika, upewniajac sie, ze zawor bezpieczenstwa nie jest skierowany
w strone uzytkownika.

. Aby uzyskaé doskonata kawe, nalezy przestrzega¢ odpowiednich
porcji wody i kawy.

. Podczas uzywania zrddta ciepta na gaz, pfomien nie moze wykraczaé
poza dolng czes¢ kawiarki.

. W przypadku korzystania z ptyty elektrycznej/grzewczej nie usta-
wia¢ wartosci maksymalnej. Utrzymywaé wartosci $rednie.

. Po zakonczeniu procesu dozowania natychmiast zdja¢ kawiarke ze

zrédta ciepta.

Nie uzywac kawiarki w piekarniku ani w kuchence mikrofalowe;j.

Nie zakrecac¢ ani nie odkrecac kawiarki wywierajac nacisk na uchwyt.

Podczas uzytkowania zamkna¢ pokrywe kawiarki.

W przypadku nieprawidtowego dziatania powstrzymac¢ sie od uzywa-

nia produktu. Skontaktowac sie z dystrybutorem lub producentem.

Po uzyciu nie odkrecaé kawiarki przed jej schtodzeniem.

. Po uzyciu odstawiac kawiarke na odpowiednich powierzchniach, po-
niewaz podstawa kawiarki osigga wysokie temperatury. Nie pozo-
stawia¢ kawiarki w kontakcie z powierzchniami tatwopalnymi i/lub
ktére moga ulec uszkodzeniu w wyniku dziatania ciepta;

. Uzywac tylko oryginalnych czeséci zamiennych Bialetti do danego
modelu.

. Pod koniec wytwarzania kawy w zbiorniku moga znajdowac sie
resztki wody.

. Nigdy nie nalezy odkrecaé systemu zaworéw (2) od kolumny.

Zalecenia

. Przy pierwszym uzyciu kawiarki, nalezy ja dobrze umy¢, tylko
woda, i przy uzyciu tylko wody, bez wsypywania kawy.

. Zrobi¢ co najmniej 3 kawy (nie do spozycia), postepujac zgodnie z
ponizszymi instrukcjami.

. Nie nalezy spozywac 3 pierwszych kawa, poniewaz sg one niezbed-
ne do jak najlepszego wzmocnienia jej aromatu.

. Nalezy upewnic sie, ze zawdr bezpieczenstwa nie jest skierowany
na uzytkownika;

. My¢ tylko recznie, bez uzycia detergentdw i stalowych szczotek,
aby zachowaé niezmienione wtasciwosci w czasie.

. Uzywac zmielonej kawy do Moka, tzn. z odpowiednim mieleniem,
a nie kawy drobno zmielonej.

. Nigdy nie dociska¢ kawy w lejku.

. Kazda czes$¢ kawiarki nalezy przechowywaé catkowicie sucha, nie
zamykajac jej.

. Zuzyta uszczelke wymieni¢. W kazdym przypadku uszczelke nale-
2y wymieni¢ co najmniej raz w roku.

. Nie uderza¢ lejkiem w celu usuniecia kawy. Moze ulec uszkodzeniu

Jub odksztatceniu, powodujac utrate szczelnosci.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA KAWY

1. Napetni¢ zbiornik (10) zimng wodg zawsze za pomoca dotaczone-
go naczynia pomiarowego z podziatka (11) Rys.A, stosujac sie do
ilosci podanych w tabeli (*).

2. Wsuna¢ filtr w postaci lejka (8) do pojemnika (10) Rys. B.

3. Napetnic filtr w formie lejka (8) mielong kawa do Moka bez ubija-
nia, ewentualnie usuna¢ mielong kawe z brzegéw kawiarki Rys. C.

4. Dokreci¢ mocno zbiornik (5) do pojemnika (10), ale nie przesadza-
jac, nie uzywajac do tego celu uchwytu (4) Rys.D.

5. Umiesci¢ kawiarke na zrddle ciepta; jezeli jest to palnik gazowy,

ptomien nie moze wykraczaé poza dolng czes¢ kawiarki. W przy-
padku ptyty ceramicznej elektrycznej/grzewczej nalezy zastoso-
wac regulacje posrednig Rys.E.

6. Po kilku sekundach sprawdz catkowite powstanie pianki wewnatrz

zbiornika (5).

Natychmiast zdja¢ Brikke ze zrddta ciepta.

Wla¢ kawe do filizanek, rownomiernie rozprowadzajac kawe i pian-

ke*.

(*) Wartos$¢ orientacyjna: moze sie rézni¢ w zaleznosci od ilosci wody,

kawy, rodzaju mieszanki kawy i jej mielenia, (patrz tabelka).

NB: Po wyjeciu Brikki ze zrédta ciepta normalne jest, ze przez kilka se-

kund stycha¢ dzwiek dozowania z systemu zawordw (2).

WAZNE: Po wyptynieciu kawy nalezy zdja¢ kawiarke Brikka z ognia: pian-

ka mogtaby zniknag, a kawa wykipiec ze zbiornika.

ZAWOR BEZPIECZENSTWA BIALETTI (9)

Zawor Bialetti opracowany zostat w celu zapewnienia bezpiecznego uzyt-

kowania kawiarki.

Uzywanie wody pitnej do dziatania kawiarki stwarza zagrozenie odkta-

dania sie kamienia w otworze zaworu bezpieczenstwa z mozliwoscig

catkowitego jego zatkania. Aby unikna¢ zatkania kamieniem, wystarczy
podczas mycia przesuna¢ ttok wychodzacy z zaworu wzdtuz jego osi Rys.F.

Zaleca sie okresowe powtarzanie tej kontroli w celu zapewnienia prawi-

dlowego dziatania. Zawér bezpieczenstwa stanowi element ochronny i

powinien zadziata¢ tylko w przypadku nieprawidtowych warunkéw pracy

lub uzytkowania kawiarki.

FAQ

Kawiarka nie wytwarza kawy:

- Sprawdzi¢ czy wystepuja wszystkie czesci sktadowe

Zawor bezpieczenstwa jest zsuniety

- Sprawdzi¢ czy zostata zastosowana kawa mielona do moki.

- Sprawdzi¢ czy kawa nie zostata docisnieta w lejku.

- Sprawdzi¢ czy nie wlano za duzo wody do zbiornika.

Jesli zjawisko to utrzymuje sie, moze to byé objawem nieprawidtowego

dziatania i nie nalezy uzywac lecz skontaktowac sie ze sprzedawca.

Z kawiarki wycieka woda:

- Sprawdzi¢ czy kawiarka jest szczelnie zamknieta

- Sprawdzi¢ uszczelnienie pod katem zuzycia i w razie potrzeby wy-

mieni¢

- Sprawdzi¢ czy na krawedzi zbiornika nie pozostaty resztki kawy

Kawiarka nie robi kawy:

- Sprawdzi¢ czy kawiarka jest szczelnie zamknieta

- Sprawdzi¢ czy nie ma wyciekéw wody

Kawiarka nie zrobita pianki:

- Sprawdzi¢ prawidtowy poziom wody. Zawsze uzywac odpowiednie-

go kubka pomiarowego

- Po catkowitym uformowaniu sie pianki nalezy wyjac Brikke ze zro-

dta ciepta.

Kawa wyciekta ze zbiornika:

Nie zostawiac¢ Brikki na zrddle ciepta po podaniu i powstaniu pianki.

CZYSZCZENIE I KONSERWACJA
Przed przystapieniem do czyszczenia i konserwacji urzadzenia, od-
czekad na jego catkowite schtodzenie.

. Zalecamy okresowe czyszczenie kawiarki we wszystkich jej cze-
$ciach, w tym w kolumnie dozujacej, ktéra musi by¢ wolna od prze-
szkdd w postaci pytu kawowego.

. Po kazdym uzyciu umy¢ letnig woda bez uzycia detergentéw i/lub
materiatéw $ciernych (produkt NIE nadaje sie do mycia w zmywar-
kach);

. Przechowywaé produkt catkowicie suchy we wszystkich jego cze-
$ciach i nie zamyka¢, aby uniknaé mozliwego powstawania plam /
utlenienia;

. Wykonywa¢ okresowo czynnosci usuwania kamienia:

1. Napetni¢ zbiornik woda do poziomu jak w trakcie normalnego
przygotowywania;

. Doda¢ dwie tyzeczki kwasku cytrynowego lub octu.

3. Zmontowa¢ produkt. Bez dodawania mielonej kawy, wykonac
cykl parzenia.

4.  Wylaé uzyskany roztwor.

5 Umy¢ kawiarke pod biezaca woda i przystapi¢ do przygoto-
wania kawy.

. Sprawdzac okresowo, czy otwory ptytki filtrujacej (6) nie sa zatka-
ne. W takim przypadku udrozni¢ za pomoca szczoteczki z delikat-
nym wiosiem lub kofcowki igty;

. Sprawdzac okresowo wewnetrzne komponenty. W razie stwierdze-
nia zuzycia lub uszkodzenia wymieni¢, stosujac wytacznie oryginal-
ne czesci zamienne Bialetti, pasujace do uzywanego modelu.

. Zuzytq uszczelke wymieni¢ (7). W kazdym przypadku uszczelke na-
lezy wymienié co najmniej raz w roku;

UTYLIZACIA

. Produkt po zakonczeniu eksploatacji nalezy zutylizowaé w specjali-
stycznym centrum zbiérki odpadéw segregowanych.

. Odpowiednio prowadzona segregowana zbiérka odpaddw oraz pra-
widtowa utylizacja przyczyniaja sie do zmniejszenia negatywnego
oddziatywania na srodowisko i na zdrowie. Utatwia rowniez ponow-
ne zastosowanie i/lub uzycie materiatéw, z ktorych wykonany jest
produkt.

. Aby uzyskaé szczegStowe informacje dotyczace systemdw zbidrki,
zwrdci¢ sie do lokalnych stuzb utylizacji odpaddw lub do punktu, w
ktérym zostat zakupiony produkt.

GWARANCIA

Produkt objety jest 24-miesieczng gwarancja, liczac od daty zakupu, pod

warunkiem przestrzegania zapisdw zawartych w niniejszej instrukcji. W

razie zadania naprawy gwarancyjnej, nalezy skontaktowac sie ze sprze-

dawca lub Bialetti Industrie Spa, okazujac dowdd zakupu lub dokument o

podobnym znaczeniu, zawierajacy dane identyfikacyjne sprzedawcy oraz

date zakupu.

Gwarancja nie obejmuje:

. Komponentdw zuzywajacych sie (ptytka, lejek, uszczelka i uchwyt),
chyba ze wystapig w nich wady pierwotne.

. Uszkodzen i/lub wad spowodowanych nieprawidtowym lub niezgod-
nym z instrukcjg uzyciem.

. Uszkodzen i/lub wad spowodowanych uzyciem NIEKOMPATYBIL-
NYCH czesci zamiennych.

. Uszkodzen spowodowanych uderzeniem, upadkiem i odktadaniem
sie kamienia.

7.
8.

ADVERTENCIAS DE USO

Lea atentamente las advertencias que aparecen en estas instrucciones

ya que son de gran importancia en cuanto a la seguridad, el uso y el

mantenimiento del producto.

IMPORTANTE: LEA ATENTAMENTE ANTES DE CADA USO, CONSER-

VE CUIDADOSAMENTE ESTE MANUAL PARA ULTERIORES CONSUL-

TAS.

. Las presentes instrucciones deben considerarse como parte inte-
grante del producto y deberan guardarse y estar disponibles durante
toda la vida util del producto. La documentacion deberd entregarse
a los sucesivos propietarios del producto;

. Atencién: esta cafetera requiere una fuente de calor para funcionar
y en su interior se genera presion. El incumplimiento de las instruc-
ciones de uso puede causar quemaduras o provocar el estallido de
la cafetera.

. Antes de usar, controle que la cafetera esté intacta y tenga mon-
tados todos sus componentes y que la valvula, el filtro cénico, la
junta y la placa estén intactos y en su posicion exacta tal y como
se muestra en la figura. En caso de duda, consulte al vendedor o
al fabricante;

. Retire los embalajes de la cafetera y las advertencia de su interior
antes de utilizarla.

. Este producto no estd concebido para ser utilizado por personas
(incluidos los nifios) con reducidas capacidades fisicas, sensoriales
y mentales, o sin experiencia ni formacién. Mantenga fuera del al-
cance de los nifios;

. Utilice la cafetera para el fin para el cual ha sido disefiada; el pro-
ducto debe ser utilizado solo para uso doméstico

. No deje sin vigilancia el aparato durante el funcionamiento;

. No toque las superficies calientes de la cafetera: las superficies se
recalientan por lo que debera utilizar el mango y el pomo para ma-
nipular la cafetera;

. No utilice el aparato sin agua en la caldera;

. No utilice otros liquidos en la caldera o en el colector: la cafetera
debe funcionar solo con agua;

. Esta cafetera estd destinada a ser utilizada exclusivamente solo con
agua y café molido para Moka de uso doméstico: no utilice otros
productos (ej., cebada, cacao, extractos del café, té, CAFE PARA
PERCOLADORES O PARA MAQUINAS DE CAFE EXPRESO...);

. Cerciorese de que el chorro de vapor esté orientado lejos del usua-
rio, asegurandose de que la valvula de seguridad no esté orientada
hacia el usuario;

. Para obtener un excelente café con crema es importante respetar
las justas dosis de agua y café.

. Cuando se utiliza una fuente de calor de gas, la llama no deberd
sobresalir de la caldera;

. En caso de placa eléctrica/vitroceramica, no emplee la intensidad
méxima sino que deberd mantener una regulacion media;

. Cuando termine el suministro, retire enseqguida la cafetera de la

fuente de calor.

No utilice la cafetera en el horno o en el horno de microondas;

No abra ni cierre la cafetera haciendo palanca con el mango;

Al usarla, cierre la tapa de la cafetera;

En caso de averia, no utilice el producto y péngase en contacto con

el revendedor o con el fabricante.

Tras su uso, no abra la cafetera antes de que se haya enfriado;

. Tras su uso, apoye la cafetera solo sobre superficies apropiadas:
la base de la cafetera alcanza temperaturas elevadas, no ponga la
cafetera en contacto con superficies inflamables y/o que se dete-
rioren con el calor;

. Utilice solo piezas de recambio originales Bialetti del modelo.

. Al término de la erogacién, podria quedar un residuo de agua en

la caldera.
. No desenrosque nunca el sistema de la valvula (2) de la columna.
Conse]os

La primera vez que use la cafetera, lavela bien, solo con agua, y
efectlie un primer uso solo con agua, sin poner café.

. Prepare al menos 3 cafés que se desecharan (no los beba) siguien-
do las instrucciones indicadas a continuacion.

. No beba los primeros 3 cafés preparados ya que sirven para exal-
tar al méximo el aroma del café.

. Asegurese de que la valvula de seguridad no esté orientada hacia
el usuario;

. Lave la cafetera solo a mano, sin utilizar detergentes ni esponjas
abrasivas, a fin de mantener intactas sus cualidades a lo largo
del tiempo.

. Utilice café molido para Moka, o con un grado de molienda adecua-
do y no utilice café con molienda fina.

. No prense nunca el café en el embudo.

. Guarde las partes de la cafetera completamente secas pero sin
cerrarla.

. Sustituya la junta si estd desgastada; se recomienda de todas for-
mas sustituirla al menos una vez al afio;

. No golpee el filtro cdnico para sacar el café ya que podria dafiarse

u ovalizarse impidiendo una buena estanqueidad.

COMO PREPARAR EL CAFE

Llene la caldera(10) con agua fria utilizando para ello el dosificador

graduado suministrado (11) Fig.A, siguiendo las cantidades indi-

cadas en la tabla (*).

Introduzca el filtro cdnico (8) en la caldera (10) Fig. B.

Llene el filtro conico (8) con café molido para Moka sin prensarlo;

preste atencion para que no queden residuos de polvo de café en

el borde de la cafetera Fig.C.

4. Enrosque el recolector (5) en la caldera (10) y cierre con fuerza

pero sin exagerar, evitando hacer palanca con el mango (4) Fig.D.

5. Ponga la cafetera sobre una fuente de calor; si se trata de llama,

no debera sobresalir por el borde de la cafetera. En el caso de
la placa eléctrica/vitrocerdmica, use una regulaciéon media Fig.E.
6. Después de unos segundos, controle que se haya formado la cre-
ma en el interior del recolector (5).

7. Retire inmediatamente la Brikka de la fuente de calor.

8. Vierta el café en las tazas, repartiendo homogéneamente el café
y la crema*.

(*) Valor indicativo: puede variar en funcién de la cantidad de agua, de

café, del tipo de mezcla de café y de su molienda, (véase la tabla).

NOTA: Tras haber retirado la Brikka de la fuente de calor es normal seguir

oyendo por unos segundos el ruido del suministro procedente del sistema

de la vélvula (2).

IMPORTANTE: Después de que haya salido el café, no hay que dejar la

Brikka sobre la fuente de calor: la crema podria desvanecerse y el café

podria salirse del recolector.

LA VALVULA DE SEGURIDAD BIALETTI(9)

La valvula Bialetti es una valvula patentada y concebida para garantizar

el uso de la cafetera en condiciones de total seguridad.

La utilizacién de cafeteras con agua potable comporta el riesgo de acumu-

lacién de depodsitos de cal en el agujero de la valvula con el consiguiente

riesgo de obturacién de la misma. Para evitar las obstrucciones de cal
basta con mover el pistén que sobresale de la valvula a lo largo de su
eje durante las habituales operaciones de lavado Fig.F. Se aconseja re-
petir esta inspeccién periédicamente con el fin de garantizar su correcto

funcionamiento. La valvula de seguridad es un elemento de proteccién y

deberia intervenir solo en condiciones de funcionamiento o de uso and-

malo de la cafetera.

FAQ

La cafetera no suministra café:

- Verifique la presencia de todos los componentes

La vélvula de seguridad emite vapor

- Controle que se haya usado café molido para moka.

- Controle que el café no esté demasiado prensado en el filtro cd-

nico.

- Controle que no haya demasiada agua en la caldera.

Si el fendmeno persiste, puede ser sintoma de un funcionamiento and-

malo por lo que no debe utilizar el producto y debe acudir al vendedor.

La cafetera pierde agua:

- Controle si ha cerrado con fuerza la cafetera

- Controle el desgaste de la junta vy, si fuese necesario, sustitiyala

- Verifique que no haya residuos de polvo de café en el borde de

la caldera

La cafetera no suministra café:

- Controle si ha cerrado con fuerza la cafetera

- Verifique que no haya pérdidas de agua

No se ha formado la crema en la cafetera:

- Controle que el nivel del agua sea el correcto. Use siempre el per-

tinente dosificador

- Retire la Brikka de la fuente de calor cuando se haya formado

toda la crema.

El café se ha salido del recolector:

- No deje la Brikka sobre la fuente de calor cuando haya terminado

el suministro y se haya formado la crema.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

. Antes de efectuar las operaciones de limpieza y mantenimiento, es-
pere a que el aparato se haya enfriado.

. Se aconseja una limpieza periddica de todas las partes de la ca-
fetera, incluida la columna de suministro que debe estar libre de
obstrucciones de café en polvo.

. Lave después de cada uso con agua tibia sin utilizar detergentes y/o
materiales abrasivos (el producto no se puede lavar en lavavajillas);

. Guarde el producto con todas sus partes perfectamente secas y sin
cerrarlo a fin de evitar la creacion de manchas/oxidaciones;

. Efectlie periédicamente la operacién de descalcificacion:

1. Llene la caldera con agua como de costumbre;

2. Afiada dos cucharaditas de acido citrico o de vinagre;

3. Ensamble el producto y, sin poner café en polvo, efectiie un
suministro;

4.  Tire la solucién obtenida;

5. Lave la cafetera con agua corriente y proceda con la prepa-
racion del café.

. Compruebe periédicamente que la placa del filtro (6) tenga los ori-
ficios libres vy, si fuese necesario, libere los orificios empleando un
cepillo de cerdas suaves o la punta de una aguja;

. Controle periédicamente los componentes internos y, en caso de
desgaste o deterioro, sustitlyalos solo con piezas de recambio origi-
nales Bialetti conformes con el modelo usado;

. Sustituya la junta (7) si estd desgastada; se recomienda de todas
formas sustituirla al menos una vez al afio;

ELIMINACION
El producto, al fin de su vida util, debe ser entregado a un centro
de recogida selectiva.

. La recogida selectiva y la correcta eliminacidon contribuyen a evitar
posibles efectos negativos en el medio ambiente y en la salud, y
favorecen el reciclaje de los materiales que componen el producto.

. Para informaciones mas detalladas inherentes a los sistemas de re-
cogida disponibles, acuda al servicio local de eliminacion de dese-
chos o a la tienda en la cual ha comprado el producto.

GARANTIA

El producto estd garantizado 24 meses desde la fecha de compra en las

condiciones de funcionamiento del presente folleto de instrucciones. En

caso de solicitud de asistencia, y para que la garantia sea valida, es ne-
cesario ponerse en contacto con el vendedor o con Bialetti Industrie Spa

y mostrar el resguardo de compra, o un documento equivalente, que

incluya los datos de identificacion del vendedor y la fecha de compra.

La garantia no cubre:

Los componentes sustituibles (placa del filtro, filtro conico, junta y
mango) excepto que por defectos de fabrica;

. Averias y/o defectos causados por un uso inapropiado o no confor-
me con las instrucciones;

. Averias y/o defectos causados por el uso de piezas de recambio no
COMPATIBLES

. Dafios debidos a golpes, caidas y depdsitos de cal.
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ADVERTENCIAS DE USO

Leia atentamente as adverténcias contidas no presente folheto porque

fornecem importantes instrugdes para a seguranga, a utilizagdo e a ma-

nutengdo do produto.

IMPORTANTE: LEIA ATENTAMENTE ESTE FOLHETO ANTES DE

CADA UTILIZACAO E GUARDE-O EM LUGAR SEGURO PARA PODER

CONSULTA-LO SEMPRE QUE PRECISAR.

. As presentes instrugdes devem ser consideradas parte integrante do
produto e devem, pelo periodo de duragdo do mesmo, ser conser-
vadas e tornadas disponiveis. A documentagdo deve ser entregue a
todos os futuros proprietarios do produto.

. Atengdo: esta cafeteira necessita de uma fonte de calor para po-
der funcionar e produz pressdo no seu interior. A inobservancia das
instrugdes de utilizagdo pode causar queimaduras ou fazer explodir
a cafeteira.

. Verifique, antes de cada utilizagdo, se a cafeteira estd integra e
completa de todos os seus componentes e se a valvula, o filtro de
funil, o anel de vedagdo e a placa do filtro estdo integros e corre-
tamente posicionados, como mostra a figura. No caso de duvidas,
dirija-se ao seu revendedor ou ao fabricante.

. Remova as embalagens da cafeteira e as instrugdes presentes no
seu interior antes de utiliza-la.

. Este produto ndo deve ser utilizado por pessoas (incluindo crian-
cas) com reduzidas capacidades fisicas, sensoriais e mentais ou sem
experiéncia e instrugdo; mantenha-o fora do alcance das criangas.

. Utilize a cafeteira de acordo com a finalidade para a qual foi con-
cebida; o produto deve ser utilizado somente para uso doméstico.

. N&o deixe o aparelho funcionar sozinho.

. N&o toque nas superficies quentes da cafeteira: as superficies po-
dem aquecer, segure no cabo e no punho para manusear a cafeteira.

. N&o utilize a cafeteira sem agua na caldeira.

. N&o utilize outros liquidos na caldeira ou no coletor: a cafeteira deve
funcionar somente com agua.

. A presente cafeteira foi concebida para ser utilizada exclusivamente
com agua e p6 de café para cafeteira Moka de uso doméstico: nédo
use outros produtos (ex. cevada, cacau, extratos de café, cha, PO
DE CAFE PARA CAFETEIRA DE FILTRO OU PARA MAQUINAS DE CAFE
EXPRESSO..).

. Cuide para que o jato de vapor, bem como a vélvula de seguranca,
ndo fiquem diretamente apontados para o utilizador.

. Para obter um café cremoso, é importante respeitar as doses corre-
tas de agua e pé de café.

. No caso de usar fogdo a gas, a chama ndo deve passar das bordas
da base da caldeira.

. No caso de placa por indugdo elétrica/vitrocerdmica, ndo utilize a
intensidade méxima, mas mantenha uma regulagdo média.

. Retire imediatamente a cafeteira da fonte de calor no fim da subida

do café.

N&o utilize a cafeteira no forno ou no micro-ondas.

N&o abra ou feche a cafeteira forgando o cabo.

Durante a utilizagdo, feche a tampa da cafeteira.

No caso de mau funcionamento, ndo utilize o produto e dirija-se ao

seu revendedor ou ao fabricante.

. Apos a utilizagdo, ndo abra a cafeteira enquanto ndo estiver com-
pletamente fria.

. Apoés a utilizagdo, apoie a cafeteira numa superficie adequada: a
base da cafeteira atinge temperaturas elevadas; n&o coloque a cafe-
teira em contacto com superficies inflamaveis e/ou que se poderiam
deteriorar com o calor.

. Use somente pegas de reposigdo originais Bialetti segundo o mo-
delo.

. Apos a subida do café, pode ficar agua residual dentro da caldeira.

. N&o desrosqueie o sistema da valvula (2) da coluna.

Conselhos

Na prlmelra utilizagdo, lave bem a cafeteira apenas com agua e
faga um “café” somente com agua, sem colocar p6 de café.

. Faga pelo menos 3 cafés a perder (sem beber) seguindo as instru-
¢Oes abaixo descritas.

. N&o beba os 3 primeiros cafés porque estes servem para melhor
realgar o aroma do café.

. Verifique se a vélvula de seguranga ndo esta apontada para o uti-
lizador.

. Lave a cafeteira @ méo, sem usar detergentes e esponjas abra-
sivas, para manter as suas qualidades inalteradas ao longo do
tempo.

. Use pé de café indicado para cafeteiras Moka, ou seja, com moa-
gem adequada; ndo use moagem fina.

. N&o calque o café no filtro de funil.

. Monte a cafeteira com todas as partes completamente secas, mas
sem fecha-la.

. Substitua o anel de vedagdo se deteriorado; contudo, recomenda-
-se substitui-lo no minimo uma vez por ano.

. N&o bata o funil para fazer sair o café; isso poderia danifica-lo ou

deforma-lo impedindo uma boa estanquidade.

COMO PREPARAR O CAFE

Encha a caldeira (10 - parte inferior da cafeteira), com agua fria,

utilizando o doseador fornecido (11) Fig.A, seguindo as quantida-

des indicadas na tabela (*).

Insira o filtro de funil (8) na caldeira (10), Fig.B.

Encha o filtro de funil (8) com p6 de café para Moka sem calcar e

sem derramar p6 de café nas bordas da cafeteira Fig.C.

4. Rosqueie o coletor (5 - parte superior da cafeteira) na caldeira
(10) e feche com forga, mas sem exagerar de modo a n&o forgar
o cabo (4) Fig.D.

5. Coloque a cafeteira sobre a fonte de calor; se for ao lume, man-
tenha a chama baixa de modo que néo saia da borda da base da
cafeteira. No caso de placa por indugdo elétrica/vitrocerdmica, use
uma regulagdo média Fig.E.
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6. Ap6s alguns segundos, verifique a completa formagdo do creme no
interior do coletor (5).

7. Retire imediatamente a Brikka da fonte de calor.

8. Verta o café nas chavenas, distribuindo uniformemente o café e
o creme*,

(*) Valor indicativo: pode mudar em fungdo da quantidade de agua, do p6

de café, do tipo de pd e do grau de moagem, (ver tabela).

Nota: Depois de ter retirado a Brikka da fonte de calor, é normal ouvir

ainda por alguns segundos o ruido da subida do café proveniente do sis-

tema da vélvula (2).

IMPORTANTE: Apés a subida do café, é necessario ndo deixar a Brikka

sobre a fonte de calor: o creme poder-se-ia desfazer e o café poderia

sair do coletor.

VALVULA DE SEGURANGCA BIALETTI(9)

A valvula Bialetti foi patenteada e estudada para garantir a utilizagdo da

cafeteira em total seguranga.

A utilizagdo da cafeteira com agua potével pode causar depdsitos de cal-

cario no orificio da valvula com o perigo de obturagdo da mesma. Para

evitar obstrugBes de calcério, basta pressionar e soltar o pistdo presente
na vaélvula durante as normais operagdes de lavagem Fig.F. E aconse-

Ihavel repetir esta inspegdo periodicamente de modo a verificar o seu

correto funcionamento. A vélvula de seguranga representa um elemento

de protegdo e deveria intervir somente em condiges de mau funciona-
mento da cafeteira.

FAQ

Né&o sobe café no coletor:

- Verifique se todos os componentes estdo montados.

A valvula de seguranga disparou

- Verifique se usou p6 de café para moka.

- Verifique se ndo calcou o pé no funil.

- Verifique se ndo colocou muita agua na caldeira.

Se o problema continuar, pode ser um sintoma de mau funcionamento;

ndo utilize a cafeteira e fale com o seu revendedor.

A cafeteira perde agua:

- Verifique se fechou com forga a cafeteira.

- Verifique o estado do anel de vedagdo e, no caso, substitua-o.

- Verifique se ndo ficou residuo de pd de café na borda da caldeira.

Né&o sobe café no coletor:

- Verifique se fechou com forga a cafeteira.

- Verifique se ndo ha vazamentos de agua.

A cafeteira ndo formou o creme:

- Verifique o correto nivel de dgua. Use sempre o doseador forne-

cido.

- Retire a Brikka da fonte de calor apdés a completa formagéo do

creme.

O café saiu do coletor:

- N&o deixe a Brikka sobre a fonte de calor apds a subida completa

do café e da formagéo do creme.

LIMPEZA E MANUTENCAO

. Antes de efetuar as operagbes de limpeza e manutengdo, espere
que a cafeteira esteja completamente fria.

. Aconselha-se efetuar uma limpeza periddica de todas as partes,
incluindo a coluna de subida do café, que deve ficar livre de obstru-
cOes de po de café.

. Lave a cafeteira apés cada utilizagdo com agua morna sem usar
detergente e/ou materiais abrasivos (a cafeteira NAO pode ser la-
vada na maquina).

. Guarde a cafeteira com todas as partes perfeitamente secas e sem
fecha-la de modo a evitar possiveis formagdes de manchas/oxida-
cOes.

. Efetue periodicamente esta opera(;ao de descalcnﬁcagao

Encha a caldeira com dgua, como na preparagdo normal;

Adicione duas colherzinhas de &cido citrico ou de vinagre;

Remonte a cafeteira e, sem colocar pé de café, faga o “café”;

Elimine a solugdo obtida;

Lave a cafeteira sob a dgua da torneira e continue com a pre-

paragdo do café.

. Verifique periodicamente se a placa do filtro (6) ndo esta obstruida;
caso contrario, destape os furos com uma escovinha de cerdas sua-
ves ou com a ponta de uma agulha.

e Verifique periodicamente os componentes internos e, no caso de
desgaste ou danos, substitua-os com pegas originais Bialetti e con-
formes ao modelo da sua cafeteira.

. Substitua o anel de vedagdo (7) se gasto ou deteriorado; todavia
convém substitui-lo uma vez por ano.

ELIMINACAO
Este produto, no seu fim de vida, deve ser entregue a um centro
de recolha seletiva.

. A adequada recolha seletiva e a correta eliminagdo contribuem para
evitar possiveis efeitos negativos no ambiente e na salide e favorece
a reciclagem dos materiais de que o produto é composto.

. Para informagGes mais detalhadas sobre os sistemas de recolha dis-
poniveis, dirija-se ao servigo local de tratamento de residuos ou a
loja onde fez a compra.

GARANTIA

O prazo de garantia do produto é de 24 meses contados a partir da data

de compra, nas condigdes de funcionamento e utilizagdo descritas neste

folheto de instrugdes. Para pedidos de assisténcia, com direito a garantia,

é necessario contactar o seu revendedor ou a Bialetti Industrie Spa e

mostrar o taldo de compra, ou um documento equivalente, que reporte os

dados de identiﬁcagéo do revendedor e a data de compra.

A garantia ndo cobre:

As pegas de reposigdo (placa do filtro, filtro de funil, anel de vedagdo
e cabo) salvo no caso de defeitos de fabrico;

. Avarias e/ou defeitos causados por uma utilizagdo imprépria ou ndo
de acordo com as instrugdes;

. Avarias e/ou defeitos causados pelo uso de pegas NAO COMPATI-
VEIS;

. Danos causados por colisdes, quedas e depdsitos de calcério.
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FORHOLDSREGLER VED BRUG

Laes grundigt forholdsreglerne der findes i vejledningerne, eftersom at

de indeholder vigtige oplysninger om produktets sikkerhed, brug og ved-

ligeholdelse.

VIGTIGT: LAS GRUNDIGT INDEN HVERT BRUG, OPBEVAR VEJLED-

NINGERNE OMHYGGELIGT TIL HVERT SENERE BRUG.

. Vejledningerne skal anses som vaerende en integrerende del af
produktet og de skal derfor opbevares og veere tilgaengelige under
hele produktets levetid. Dokumentationen skal leveres til samtlige
af produktets efterfglgende ejere.

. Bemeerk: Kaffemaskinen har brug for en varmekilde til sin funktion
og der dannes et indre tryk. Manglende overholdelse af brugervej-
ledningerne kunne forérsage forbraendinger eller medfgre at kaffe-
maskinens spraenges.

. Kontrollér, inden hvert brug, at kaffemaskinen er intakt og komplet
i sine komponenter og at ventilen, tragten, pakningen og filterplade
er intakte og befinder sig i deres korrekte position som i figuren. I
tilfeelde af tvivl, kan man henvende sig til forhandleren eller pro-
ducenten.

. Fjern emballagen fra kaffemaskinen og alle advarsler indeni denne,
inden den tages i brug.

. Produktet er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder
bgrn) med nedsatte fysiske, sensoriske og mentale evner, eller med
manglende erfaring eller indlaering. Produktet skal holdes fjernt fra
bgrns raekkevidde.

. Brug kaffemaskinen til det form&l den er designet til. Produktet ma
kun anvendes til hjemligt brug.

. Efterlad ikke apparatet uden opsyn under dets funktion.

. Ror ikke kaffernasklnens varme overﬂader De bliver varme, brug i
stedet for handtaget og knoppen nar du handterer kaffemasklnen

. Brug ikke kaffemaskinen uden vand i kedlen.

. Brug ikke andre vaesker i kedlen eller i beholderen: Kaffemaskinen
ma& kun fungere med vand.

. Denne kaffemaskine er udelukkende beregnet til at blive brugt med
vand og malet kaffe til Moka til hjemligt brug: brug ikke andre pro-
dukter (f.eks. byg, kakao, kaffe-ekstrakter, te, KAFFE TIL FILTRE-
RINGSAPPARATER ELLER TIL ESPRESSO-MASKINER, ...).

. Vaer sikker p& at dampstrélen er rettet vaek fra brugeren, og veer
samtidigt sikker p& at sikkerhedsventilen ikke er rettet mod bru-
geren.

. For at f& en rigtig god kaffe med creme, er det vigtigt at man falger
de rette maengder vand og kaffe.

. N&r man anvender et gaskomfur, m& flammen ikke komme ud over
kedlen.

. 1 tilfeelde af el-kogeplader/keramiske kogeplader ma man ikke bru-

ge den maksimale styrke, men holde en mellemindstilling.

Tag straks kaffemaskinen veek fra varmekilden, ndr brygningen er

feerdig.

Brug ikke kaffemaskinen i ovnen eller mikroovnen.

Abn ikke og luk ikke kaffemaskinen ved at forcere héndtaget.

Man skal lukke kaffemaskinens I8g under brug.

1 tilfeelde af fejlfunktion m& man ikke bruge produktet, men man

skal kontakte forhandleren eller producenten.

Man mé ikke &bne kaffemaskinen efter brug, inden at denne er helt

afkelet.

. Man mé kun stille kaffemasklnen pé egnede overflader efter brug:
Kaffemaskinens base nar op pa hgje temperaturer, stil ikke kaffema-
skinen i bergring med antaendelige overflader og/eller som kunne
odelaegges pga. varmen.

. Veelg udelukkende originale Bialetti reservedele som ligeledes er i
overensstemmelse med modellen som bruges.

. N&r brygningen er slut kan der evt. vaere resterende vand i kedlen.

. Skru aldrig ventil-systemet (2) af sgjlen.

GODE RAD

. Fgrste gang man bruger kaffemaskinen, skal den kun skylles grun-
digt med vand, og derefter bruges med vand, uden at komme
kaffe i.

. Bryg mindst 3 kopper kaffe (der ikke skal drikkes) ved at fglge de
nedenunder viste vejledninger.

. Drik ikke de 3 forste kopger kaffe, eftersom at de er lavet for at
forbedre kaffens aroma pa bedst vis.

. Veer sikker pa at sikkerhedsventilen ikke er rettet mod brugeren;

. Den mé& kun vaskes op i h&nden, uden brug af opvaskemidler og
ridsende svampe, for at bibeholde dens kvalitet gennem tiden.

. Brug malet kaffe til Moka, eller rettere med en passende malings-
grad og brug ikke kaffe med en fin malingsgrad.

. Pres aldrig kaffen i tragten.

. Stil samtlige af kaffemaskinens helt tgrre bestanddele vaek, uden
at lukke den.

. Skift pakningen ud hvis den er slidt, vi anbefaler dog under alle
omstaendlgheder at udskifte den mindst en gang om aret;

. SI8 ikke tragten for at f& kaffen ud, den kunne g8 i stykker eller

blive oval og derved forhindre en god teetning.
SADAN LAVER MAN KAFFE

1. Fyld kedlen (10) op med koldt vand, ved at bruge det medleverede
graduerede malebaeger (11) Fig.A, og folge de maengder der vises
i tabellen (*).

2. Seet filtertragten (8) i kedlen (10), Fig. B.

3. Fyld filtertragten (8) med kaffe der er malet til Moka uden at den

presses, men samtidigt serge for at der ikke efterlades kaffe pa
kaffemaskinens kanter fig. (C)

4. Skru den nedre beholder (5) pa kedlen (10) og luk stramt, uden at
overdrive, og uden at forcere handtaget (4) fig. D.

5. Stil kaffemasklnen pé varmekilden; hvis det drejer sig om et blus,
skal man serge for at dets ﬂammer ikke gar ud over kaffemaski-
nens kant. Nar man bruger el-plade/glaskeramisk kogeplade skal
man bruge en mellemstor styrke Fig.E.

6. Efter nogle sekunder skal man tjekke at der dannes creme indeni
beholderen (5).

7. Fjern straks Brikka fra varmekilden.

8. Hzeld kaffen i kopperne, ved at fordele kaffen og cremen lige*.

(*) Vejledende veerdi: den kan variere alt afhaengigt af vandmaengde,

kaffemaengde, kaffetype og kaffens malingsgrad (se tabel).

BEMAERK: N&r man har fjernet Brikka fra varmekilden, er det normalt at

man stadig kan hgre den der hvislen der kommer ud fra ventil-systemet

i nogle sekunder (2).

VIGTIGT: N&r kaffen er kommet ud, m& man ikke efterlade Brikka pa

varmekilden: cremen kunne forsvinde og kaffen kunne komme ud af be-

holderen.

BIALETTI SIKKERHEDSVENTIL (9)

Der er patent pd Bialetti ventilen og den er udarbejdet til at garantere

kaffemaskinens brug under fuldstaendigt sikre forhold.

N&r man bruger kaffemaskinen med drikkevand, kunne der evt. dannes

kalkaflejringer i ventilens hul, med farer for at dette tilstoppes. For at

undgé kalkaflejringer, er det nok blot at fjerne det lille stempel der stikker

ud af ventilen langs dens akse, under de normale skyllehandlinger fig. F.

Det anbefales at gentage denne handling, séledes at dens korrekte funk-

tion sikres. Sikkerhedsventilens formal er at beskytte og indgriber kun

under kaffemaskinens unormale anvendelser eller funktioner.

FAQ

Kaffemaskinen brygger ikke nogen kaffe:

- Tjek om alle bestanddele er til stede

Der siver luft ud af sikkerhedsventilen.

- Tjek om der bruges kaffe der er malet til moka.

- Tjek at kaffen ikke er blevet presset pa i tragten.

- Tjek at der ikke er kommet for meget vand i kedlen.

Hvis faenomenet forbliver, kan det vaere et tegn pa en ikke korrekt funk-

tion og brug derfor ikke produktet, men henvend dig til leverandgren.

Der kommer vand ud af kaffemaskinen:

- Tjek om kaffemaskinen er lukket stramt nok

- Tjek om pakningen er slidt, og skift den ud hvis dette er tilfeeldet.

- Tjek at der ikke findes kaffepulverrester p& kedlens kant.

Kaffemaskinen brygger ikke nogen kaffe:

- Tjek om kaffemaskinen er lukket stramt nok

- Tjek at der ikke findes vandudslip.

Kaffemaskinen har ikke lavet creme:

- Tjek om vandniveauet er korrekt. Brug det hertil bestemte ma-

lebaeger

- Fjern Brikka fra varmekilden, ndr creme-dannelsen er helt feerdig.

Kaffen er kommet ud af beholderen:

- Efterlad ikke Brikka p& varmekilden ndr brygningen og creme-dan-

nelsen er feerdig.

RENGﬁRING oG VEDLIGEHOLDELSE
Inden man starter p& renggring og vedligeholdelse, skal man vente
til at produktet er afkolet.

. Det anbefales periodisk at renggre kaffemaskinen i alle dens dele,
herunder ogsé kaffesgjlen, der skal veere helt fri for kaffepulveraf—
lejringer.

. Skyl den med lunkent vand uden at bruge opvaskemidler og/eller
ridsende materialer efter hvert brug (produktet er IKKE egnet til at
blive opvasket i opvaskemasklnen),

. Opbevar produktet s8 alle dets dele er fuldstaendigt terre og det
ma ikke lukkes, sdledes at mulige plet-/rustdannelser forhindres;

. Serg for regelmaessigt at afkalke:

1 Fyld kedlen med vand som til en normal tilberedning;

2. Tilseet to teskeer citronsyre eller eddike;

3 Saml produktet igen og foretag en tilberedning, dog uden kaf-
fepulver i;

4. Smid oplgsningen vaek som man har faet;

5 Skyl kaffemaskinen med rindende vand og fortsaet med kaf-
febrygningen.

. Kontrollér regelmaessigt at filterpladens (6) huller er frie, hvis det
ikke er tilfseldet skal man frigere hullerne ved hjzelp af en lille bgrste
med sarte har eller ved hjzelp af en nélespids;

. Kontrollér regelmaessigt de interne komponenter og i tilfeelde af
slid eller beskadigelse, skal man sgrge for udskiftning af disse, dog
udelukkende med originale Bialetti reservedele som ligeledes er i
overensstemmelse med modellen som bruges;

. Skift pakningen (7) ud hvis den er slidt, vi anbefaler dog under alle
omstaendigheder at udskifte den mindst en gang om ret;

BORTSKAFFELSE

. Produktet skal ved dets levetids slut, bortskaffes hos et center til
saerskilt indsamling.

. Den passende saerskilte indsamling og den korrekte bortskaffelse
medvirker til forebyggelse af mulige negative virkninger pa miljget
og sundheden, og fremmer ligeledes genbrug af materialerne som
udger produktet.

. For mere detaljerede oplysninger vedrgrende mulige indsamlingssy-
stemer, skal man henvende sig til den lokale service til affaldsbort-
skaffelse, eller til forhandleren hvor produktet er kobt.

GARANTI
Produktet har en garanti der deekker en periode p& 24 méaneder fra kobs-
datoen, under de funktionsforhold der er beskrevet i denne brugervejled-
ning. I tilfzelde hvor der efterspgrges om assistance, skal man for at gere
garantien geeldende, kontakte forhandleren eller Bialetti Industrie Spa
og vise kgbebevis, eller et lignende dokument, der viser forhandlerens
identifikationsdata og kebsdatoen.

Garantlen daekker ikke:

Komponenter der kan udskiftes (plade, tragt, pakning og handtag)
medmindre de har fabrikationsfejl;

. Fejl og/eller defekter der skyldes et forkert brug eller som ikke er i
overensstemmelse med vejledningerne;

. Fejl og/eller defekter der skyldes brug af IKKE KOMPATIBLE reser-
vedele

. Skader der begrundes slag, fald og kalkaflejringer.

RU

MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTU NMPU UCMNOJIb30OBAHUN

BHMMaTeIbHO MPOYTUTE Mepbl NMPEAOCTOPOXHOCTH, COAEPXKALUMECS B AaH-

HOW MHCTPYKLIMM, MOCKONBbKY OHM COAEPXKaT BaXHYI0 MHdOpMaLmio o 6e30-

NacHOCTU, 3KCMyaTaLun 1 TEXHUYECKOMY 06CIYXKMBAHUIO N3aenus.

BAXXHO: BHUMATEJ/IbHO MPOYTUTE MEPEL WCMOJIb3OBAHMUEM,

COXPAHWUTE 3TO PYKOBO/ZCTBO AJ151 BYAYLUMX KOHCY/IbTALIMA.

. VHCTPYKUMIO CNelyeT paccMaTpuBaTh Kak COCTaBHYIO YacTb U3Aenus;
COXPaHsITb MHCTPYKLMM B TEYEHWE BCEro CPOKa MCMONb30BaHMUs U3ae-
nns. [oKyMeHTauumsi NoANeXuT 06s3aTenbHON nepeaaye BCeM nocse-
AyowrM Bnagensuam npuéopa;

. BHUMaHWe: ANs HOPManbHOro (GyHKLUWOHMPOBaHUS KodeBapku Tpe-
6yeTcs UCTOUHMK Tenna; Bo BpeMsi paboTbl BHYTPWU npubopa reHe-
pupyeTcs faBneHue. HecobniofeHne NHCTPYKLNIA MOXET NPUBECTU K
oXoraM Wnw B3pbiBy KodeBapKu.

. Mepes KaXxAbIM UCMOb30BaHWEM NPOBEPSIATE LIENOCTHOCTb KodeBap-
KM W Hanuune Bcex e€ KOMMOHEHTOB, a Takke LieNIoCTHOCTb Knana-
Ha, BOPOHKM, NNACTUHbI GUILTPA U YMIIOTHEHUI W NPaBUNBLHOCTb UX
c60pKN COrNAcHO PUCYHKY. ECM y Bac BO3HUKAN COMHEHWS, CBSHKM-
Tech C BalWUM AUNEPOM UM NPOU3BOAUTENEM;

. Ynanute ynakosky KodeBapku U BCe NpeaynpexaeHus BHYTpU Hee
nepe/ UCronb30BaHUEM.

. TOT NPOAYKT He NpeAHasHaueH Ans UCNONb30BaHUS ULAMKU (BKO-
4as AeTen) C OrpaHUYEHHbIMU (DU3UHECKUMU, CEHCOPHBIMU UAN YM-
CTBEHHbIMU CMOCOGHOCTSIMU, WW C HEAOCTATKOM OMbITa W 3HaHUIA U B
HEeOCTYMHOM AN ieTelt MecTe.

. Mcnonb3yiiTe KodeBapky Mo HasHauyeHuio; MPoAyKT NpeaHasHayeH
TO/MbKO A5t OMALLHEro UCMO/b30BaHMUS.

. He octaensiite npubop 6e3 npucMoTpa Bo BpeMsi paboThbl;

. He npukacaiitech K ropsiyMMm noBepxXHOCTsIM KodeBapkn: MoBEPXHO-
CTW Npubopa CUIbHO HarpeBaloTCsi, UCMONb3YTe PYKOSTKY W PyuKy
kocesapku;

. He ucnonb3yiite kodeBapky 6e3 Boabl B pesepByape;

. He HanueaiiTe B pesepByap WK KONEKTOP APYrue XUAKOCTU: Kode-
Bapka A0/MkHa paboTaTb TONBLKO C BOAOH;

. KoctheBapka Np1UMeHsIETCs TONbKO C BOAOW U MONOTbIM Kode Anst Mok
ANS NOMALIHEro UCMO/b30BaHUS: HE UCMONb3yiiTe Apyrue NpoayKTbl
(HanpuMep, siYMeHb, kakao, kKodeliHble aKCTpakTbl, Yait, KOOE AN
MEPKOJIOBATOPOB MW AJ151 MALLNH «3CMPECCO»...).

. Y6eanTech, 4TO MpefOXpaHWUTENbHbINM KnanaH U CTpyst napa He Ha-
npaB/eHbl Ha NoMb30BaTeNs.

. YT06bI MOMYYUTL XOPOLINIA KOode C MeHKol, BaxHo cobniopaTte npa-
BUMIbHbIE 03bl BOAbI U KOde.

. Mpy MCMONb30BaHWK rasa B KayecTBE UCTOYHMKA Tenna nnams He
[I0/XHO BbIXOAUTH 3@ Npe/enbl pesepeyapa;

. B cnyyae WHAYKUWOHHOW/3NeKTpUYecKoi/KepaMnyeckon nanTbl
BK/IOYaMTE NAUTY He Ha NOJIHYK MOLIHOCTb, @ TOMIbKO Ha CPEAHIOH.

. Cpasy xe cHUMUTE KodeBapKy C UCTOYHMKA Tenna nocsie 3apapusa-

HUS.

He ucnonb3yiite kodesapKy B AyXOBKE UM MUKPOBOSIHOBOI Meun;

He oTKpbIBaiiTe 1 He 3aKpbiBaiiTe KOpeBapKy, ONUPasiCb Ha PyuKy;

Mpy NCNONb30BaHUM 3aKPOIATE KPbILIKY KO(heBapKu;

B cnyuae HeMCNpaBHOCTM He MCnonb3yiiTe npubop u obpatutech K

AWNepy UK NPON3BOANUTENIO.

. Mocne MCNONb30BaHUs He OTKPbiBalTe KO(eBapKy, MoKa OHa He
oxnaaunacs;

. Mocne UCNoNb3oBaHUs XpaHuTe KodeBapky TOMbKO Ha MOAXOASLINX
NOBEPXHOCTSX: OCHOBaHME KO(heBapKU CUbHO HarpeBaeTcs, He
cTaBbTe KO(eBapKy Ha roployne U/uamn NnaBsWmecs NOBEPXHOCTU.

. Bcerga ncnonb3yiiTe 3anacHble yacTu Bialetti .

. P51 OKOHYaHUM pasgayu BO3MOXKHO Ha/MUMe OCTAaTOYHOM BOAbI B KOT-
ne.

HuKoraa He OTBMHYMBAIITE CUCTEMY KNanaHoB (2) OT KONOHHbI.

Pekomeunauuu

. MNepea nepBbIM NPUMEHEHMEM TLATENbHO NPOMONiTE KOdeBapKy

YMCTOI BOAOW W CBapuTe MepBYI0 NMOPLMUIO TONbKO C BoAgoW 6e3 fo-
6aBneHus kode.

. CpenaiiTe kak MUHUMYM 3 3anpaBku kode (He ynoTpebnsaTtb), cne-
Lyt NPUBEAEHHBIM HKE UHCTPYKLMSIM.

. He ynotpebnsiiite nepsble 3 3anpaBku kode, Tak Kak OHU Heobxo-
[AVMbI ANS yCUneHns apomata Kode.

. Y6eanTech, UTO NPEAOXPaHWTENbHbIN KnanaH He HanpasfieH Ha
nonb3osatens;

. MoiiTe TONbKO BPY4Hyto, 6€3 WUCMONb30BaHUS MOKOWWNX CPEACTB W

abpasuBHbIX ry6oK, YTO6bl COXpaHUTb XapaKTepUCTUKKN KodeBapku
C TeueHneM BpeMeH!.

. Wcnonb3yiite MonoTelli kode Ans kodeBapku Tuna Moka, To ecTb,
COOTBETCTBYIOLLETO MOMOMA U HE UCMONb3yiiTe Koe MEenKoro no-
Mona.

. Hukoraa He yTpamboBbiBaiiTe kKode B BOPOHKeE.

. XpaHuTe KotheBapKy B CyXoM pasobpaHHOM BUAE, He 3aKpblBasi.

. 3aMeHu1TEe NPOKNAAKY, €CNIM OHa U3HOLLEHA, OAHAKO Mbl PEKOMEHAY-
€M 3aMeHsITb ee He pexe OAHOro pas B roa;

. He ynapsiiiTe BOPOHKY 0 KaKyto-M60 NOBEPXHOCTb, YTO6bl 0CcBOGO-

AWTb ee OT Kode, MOXKHO MOBPEAUTL UM MOMSITL ee, NPensTCTBys
XOpOLEMY YNIOTHEHNIO.

KAK rOTOBUTb KO®E

1. 3anonHute 6oiinep (10) xonoAHOW BOAON, BCeraa WUCMonb3ys npu-

naraemblit MepHbIii cTakaH (11), puc. A, n cobnioaas KonuyecTsa,

yKkasaHHble B Tabnuue (*).

MomecTuTe hmnbTp-BOPOHKY (8) Ha pesepsyap (10) puc. B.

HanonHute BopoHkoo6pasHblit hunbTp (8) , cTapasicb He oCTaBNsTh

kode Ha kpomke kodeBapku, puc. C.

4. MpueuHTUTE KoNnekTop (5) k 6ornepy (10), XOPOLIO 3aBUHTUTL, He
Haxumas Ha pyuky (7), puc. C.

5. MocTaBbTe KOEBapKy Ha MAUTY; €CAU 3TO KMBOW OFOHb, TO MAaMs
He [I0/XHO BbICTYNaTb 3a npejenbl Kohesapku. B cnyyae snektpu-
YeCKOW MNUTbI/CTeKN0KEPaMUKKU UCNONb3YITE CPEAHIO HacTPOIiKY,
puc.E.

6. Yepes HeCKONbKO CeKyHZ MpoBepbTe Hasuuue feHbl BHYTPU KO-
nektopa (5).

7. Cpasy e CHUMUTE KoeBapKy C UCTOYHMKA Tenna.

8. Pa3neiite kode B Yallku, paBHOMEPHO pacripeaensis kode u neH-
Ky*.

(*) OpPMEHTUPOBOYHOE 3HAYeHMEe: MOXKET BapbMPOBAThCS B 3aBMCMMOCTW

OT KonuuecTBa BoAbl, kode, TMna kodeitHoit cMecu 1 ee nomona (cM. Ta-

6nuuy).

MNpumeuanue: Mocne cHaTus «Brikka» ¢ UCTOYHMKa TeNna elye HeCKObKO

cekyHA 6yAeT CAbIWHO WWNEHUE U3 CUCTEMbI KnanaHos (2).

BAXHO: lMocne Toro, kak Ko(e HanosHUT KONNEKTOP, He OCTaBnsiiTe KO-

eBapKy C UCTOUHMKE TeMna: NeHa MOXET UCHE3HYTb, a Kode nepenbeTcs

uepes Kkpait konnekropa.

NPEAOXPAHUTESIbHBINA KJTAMNAH BIALETTI(9)

3anaTeHTOBaHHbIN knanaH Bialetti npeaHasHayeH Ans ucnonb3oBaHWs KO-

eBapkun B NosHON 6e30nacHOCTU.

Vcnonb3oBaHne BOAOMPOBOAHOM BOAbI B KO(eBapKe MOXET MoBMeYb 3a

co60ii 06pa3oBaHNe HaKWUMW B OTBEPCTUM KfanaHa 1 PUCK ero 3acopeHust.

Bo u3bexaHue 06pa3’oBaHMsi HAKUMM [OCTAaTOYHO MOKPYTUTL MOPLUEHb,

BbIXOASWMIA W3 KnanaHa, BAONb €ro OCK BO BPEMsi O6blUHbIX Onepauui

Moiku, puc. F. PekoMeHAyeTCsi NepuoaMyeckn MoBTOPsiTb 3Ty Onepauuio

Ans obecneyeHunst NPaBUALHOTO GYHKLMOHMPOBaHUsI. MpeaoXpaHUTENbHBIN

KnanaH siBNSIETCS 3aLUTHBIM 3EMEHTOM U AOMKeH cpabaTbiBaTb TOMbKO

B YCNOBUSIX HEMPaBU/bHOM PaboThl UM HENPaBUILHOMO WCMO/bL30BaHUS

KoeBapku.

YACTO 3AAABAEMbBIE BOMPOCHI

Kodesapka He noaaet kode:

- MpoBepbTe HanMuMe BCeX KOMMOHEHTOB

YTeuka B NpeAoXpaHNUTENIbHOM Knanaxe

- Y6eanTech, YTO Bbl MCMO/b30BANAN MOMOTbINA KOode ANt MOKKO.

- Y6eauTtech, 4TO Bbl He yTpamboBanu Kode B BOPOHKe.

- Y6eauTtech, 4To BoAbl B Goiinepe He CULWKOM MHOrO.

Ecnu 3T0 yTeuyka COXPaHSIeTCs, 3TO MOXeT 6biTh MpU3HaKoM AedekTa u3-

[ilenusi; NpekpaTuTe UCNONb30BaHUE U3AenuUs U 06paTUTECh K NPOAaBLY.

KodeBapka npoTtekaet:

- Y6eanTech, YTO Bbl MIOTHO 3aKpbInK Kodesapky.

- MpoBepbTe U3HOC NPOKNAAKN U NPU HEOBXOAMMOCTU 3aMeHUTe ee

- Y6eauTtecb, 4To Ha 6opTuke Goiinepa HeT ocTaTKoB KodeiHoro no-
powka.

Kodesapka He noaaet kode:

- Y6eanTech, YTO Bbl MIOTHO 3aKpbinn Kodesapky.

- MpoBepbTe OTCYTCTBUE yTeueK BOAbI

He o6pasyeTcs neHa:

- MpoBepbTe NpaBubHbLIA ypoBeHb BOAbl. Bceraa ucnonb3yiTte noa-
XOASALWMIA MEpHBbIA cTakaH

- CHUMUTe KoeBapKy C UCTOUHMKA Tenna nocne o6pasoBaHNs NeHbl.

Kode Bbiwen u3 konnekropa:

- He ocTaBnsiiTe KodeBapKy Ha UCTOYHUKE TeMna nocne NoaHoro Bbi-
xofa kode 1 o6pa3oBaHus NeHbI.

YUCTKA N yxon

. Mpexae 4eM NPUCTYNUTL K OYUCTKE UK YXOAY, MOAOXKANTE, MOKa KO-
heBapKa NoMHOCTbLIO OCTLIHET.

. PekoMeHAyeTCs NePUOANHECKN YACTUTL BCE KOMMOHEHTHI KodeBapky,
BK/IOYas O3MPYIOLLYIO KOOHKY, KOTOpas He A0MKHA UMETb npensiT-
CTBUIA ANt NPOXOXAEHNS NopolKa Kode.

. MoliTe KodeBapKy nocse Kaxzaoro UCronb3oBaHus TENOW Boaol 6e3
MOIOLMX CPEACTB 1/Wnu abpasueHbix MaTepuanos (npoaykT HE noa-
XOAWT ANS MbITbsi B NOCY/ZJOMOEYHOW MalUUHE);

. XpaHuTe nsaenne abConioTHO CyxMM BO BCEX €r0 HaCTSX U He 3aKpbl-
ThiM BO U36exaHWe 06pa3oBaHusi NATEH / PXKaBUMHbI;

. Meproanyeckun oumiaiTe KopeBapKy OT HaKuUnu:

1. 3anonHuTte 6oiinep BOAOW cornacHo o6bl4HONM npoLueaype Bap-
Ku;

2. [obaBbTe ABe YailHble JIOXKW JIMMOHHOI KUCNOTbI MAK yKCyca;

3 MPUBUHTUTE KONNEKTOP, HE Hacbinas B GUALTP Kode, U A0KAMN-
Tech MOJIHOTO BbIXOAA BOAbI;

4.  BbineiiTe BoAy B PaKOBUHY;

5 BbiMoliTe KodeBapKy NPOTOYHOI BOAOW M NpUCTynaiTe K npu-
roToBNEHMIO KOde.

. Mepuoanyeckn nposepsiiTe, YTO OTBEPCTUSI MNacTUHbl dunbTpa (6)
HE 3aKynopeHbl, MPKU HEO6XOAMMOCTM NPOYNUCTUTE OTBEPCTUS LIETKON
C MSITKOW LWETUHOW MW UINOW;

. Meproanyeckn NpoBepsiiTe BHYTPEHHUE KOMMOHEHTbI U B Cly4ae ux
M3HOCa WM MOBPEXAEHWS 3aMEHWUTE UX TOMbKO Ha 3anacHble YacTn
Bialetti n B cooTBeTCTBMM C UCNONb3yeMOI MOAENbIO;

. B cnyuyae u3Hoca 3ameHWTe Npoknazky (7); Ho B no6om cnyudae, pe-
KOMEHAYETCs 3aMeHsITb ee He peXxe OJHOro pas B ro.

YTVIHVI3ALI.VIH
Mo OKOHYaHMM XKM3HEHHOTO CpoKa KodeBapka MOANEXWUT caaye B
LEHTP yTUAn3aLmMK.

. PasaenbHbii C60p U NpaBuibHas yTUAM3aLMS NPeAOTBPaLLaoT BPea-
HOe BO3/ECTBME Ha OKPYXaloLlyl CPely W 3[0POBbe YenoBeka n
CMoco6CTBYIOT PELMpPKYNsiMM MaTepUanos, BXOASALNX B COCTaB U3-
nenusi.

. [nsa nonyyenns 6onee noapo6HON MHDOPMaLMK O CYLLECTBYIOLWMX CU-
cTemax c60pa o6paTuTech B MECTHYIO CyX6Y MO YTUAN3aLMK OTXOA0B
WK B MarasuH, rae 6bi1 NpUoGpeTeH NPoAyKT.

FAPAHTUA

V3penve rapaHTupyeTcst B TeyeHue 24 MecsieB C MOMEHTa MOKYMKu, B

COOTBETCTBMM C YCIOBUSIMU SKCMyaTaunun AaHHON MHCTPyKuMU. B cnyuvae

Heo6X0ANMOCTU TEXTOMOWM ANsi 06ecneyeHmnsi COBNI0AEHUs rapaHTUN Bbl

JAOMKHBI CBA3aTbCs € NpoAasuoM munu Bialetti Industrie Spa n nokasaTtb go-

KYMEHT, NoATBEPXAALWMIA NOKYNKY, NME0 AOKYMEHT, B KOTOPOM yKasblBa-

10TCS! MAEHTUPUKALIMOHHBIE JaHHbIE pUTenepa 1 AaTa NoKynku.

FapaHTWs He pacnpocTpaHsieTcs Ha:

. CMeHHbIE KOMMOHEHTbI (MNacT1Ha, BOPOHKA, YNIOTHEHUE U pyuka),
3a UCK/IIOYEHNEM NPOU3BOACTBEHHbBIX Ae(EKTOB;

. HencnpaBHOCTY 1/vnu AedeKTbl, BbI3BaHHbIE HENPABU/bHBIM UCMOSb-
30BaHUEM WU3AENUS UAN HECOBNIOAEHNE UHCTPYKLMIA;

. HencnpaBHoCTU U/vunn AedeKTbl, Bbi3BaHHbIE WCMONb30BAHUEM He
COBMECTUMBbIX 3anacHbIX YacTeit

. Yulep6 oT yaapoB, NaaeHUs U HacNoeHUsi HaKUMu;
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GEBRUIKSAANWIJZINGEN

Lees aandachtig de gebruiksaanwijzingen in deze handleiding omdat ze

belangrijke aanwijzingen bevatten over de veiligheid, het gebruik en het

onderhoud van het product.

BELANGRIJK: LEES VOORDAT U HET APPARAAT GEBRUIKT ALTIJD

AANDACHTIG DEZE AANWIJZINGEN. BEWAAR DEZE HANDLEIDING

VOOR LATERE RAADPLEGING

. Deze aanwijzingen maken deel uit van het product en moeten be-
waard worden en beschikbaar blijven gedurende de levensduur van
het product. De documentatie moet geleverd worden aan de volgende
beheerders van het product.

. Opgelet: deze moka moet op een warmtebron werken en komt onder
druk te staan. Veronachtzaming van deze instructies kan brandwon-
den en ontploffing van de moka veroorzaken.

. Controleer voordat u de moka gebruikt of hij volledig is, of alle com-
ponenten aanwezig zijn en of het ventiel, de trechter, de pakking en
de filterplaatjes in goede staat zijn en gemonteerd zijn zoals op de
afbeelding. Bij twijfelgevallen neem contact op met de verkoper of
de producent.

. Verwijder de verpakking van de moka en elke waarschuwing die erin
zit, voordat u de moka gebruikt.

. Dit product is niet bedoeld om te worden gebruikt door personen
(inclusief kinderen) met verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale
vermogens of zonder ervaring of opleiding; uit de buurt van kinderen
houden;

. Gebruik de moka waarvoor hij is ontworpen; het product is alleen
voor huishoudelijk gebruik bedoeld

. Laat het apparaat niet onbeheerd achter tijdens het gebruik

. Raak de hete oppervlakken van de moka niet aan: de opperviakken
worden heet; gebruik het handvat en de knop als u de moka moet
aanraken;

. Gebruik de moka niet zonder water in het waterreservoir;

. Giet geen andere vloeistoffen in het waterreservoir: de moka mag
alleen met water werken.

. Deze moka is alleen bestemd om te worden gebruikt met water en
gemalen koffie voor moka-apparaten voor huishoudelijk: gebruik
geen andere producten (bijv. gerst, cacao, koffie-extract, thee, KOF-
FIE VOOR PERCOLATORS OF ESPRESSO-MACHINES ...);

. Zorg ervoor dat de stoom niet in de richting van de gebruiker uit het
apparaat komt en dat het veiligheidsventiel niet in de richting van
de gebruiker zit;

. Voor een uitstekende koffie met crema moet u de juiste dosis water
en koffie gebruiken.

. Als u gas gebruikt als warmtebron mag de vlam niet onder het wa-
terreservoir uit komen;

. Als u een elektrische/keramiekglazen plaat gebruikt, mag u die niet

op de hoogste stand zetten. Schakel de middelwarme stand in;

Haal de moka onmiddellijk van de warmtebron als de koffie in de

schenkkan zit.

Gebruik de moka niet in de oven of in de magnetron;

Open of sluit de moka niet met het handvat;

Sluit tijdens het gebruik het deksel van de moka;

Bij storingen gebruikt u het product niet en neemt u contact op met

de verkoper of de fabrikant.

. Open na het gebruik de moka niet voordat die is afgekoeld.

. Zet de moka na gebruik alleen op een daarvoor geschikt oppervlak:
de onderkant van de moka wordt heel heet; zet de moka niet op ont-
vlambare of oppervlakken die kunnen smelten door hitte;

. Gebruik alleen de originele modelonderdelen van Bialetti.

. Als de koffie klaar is, kan er nog water in het waterreservoir zitten.

. Schroef het ventielsysteem (2) nooit van het buisje.

Als u de moka voor het eerst gebruikt, wast u hem goed alleen
met water en laat u hem één keer alleen met water (zonder koffie)

werken.

. Zet minstens 3 keer koffie die u niet opdrinkt volgens de instructies
hieronder.

. Drink de eerste 3 koffies niet omdat het aroma van de koffie nog
niet perfect is.

. Zorg ervoor dat het veiligheidsventiel niet in de richting van de ge-
bruiker zit;

. Was de moka alleen met de hand, zonder was- of schuurmiddelen,
om de kwaliteit van de moka voor een lange tijd te waarborgen.

. Gebruik koffie voor moka, d.w.z. koffie die speciaal voor moka ge-
malen is en gebruik geen fijn gemalen koffie.

. Druk de koffie in de trechter nooit aan.

. Zet elk deel van de moka volledig gedroogd weg, zonder de moka
te sluiten.

. Vervang de pakking als die versleten is en hoe dan ook minstens
één keer per jaar.

. Klop de koffie niet uit de trechter omdat u de trechter op deze ma-

nier kunt beschadigen of vervormen zodat hij niet meer goed past
in de trechteropening.

KOFFIE ZETTEN

1. Vul het waterreservoir (10) met koud water en gebruik hiervoor

altijd het meegeleverde maatbekertje(11) Afb.A, met de hoeveel-

heden in de tabel (*).

Plaats het trechterfilter (8) in het waterreservoir (10), Afb. B.

Vul het trechterfilter (8) met gemalen koffie voor moka zonder die

aan te drukken en laat geen resten koffie op de rand van het water-

reservoir zitten Afb. C.

4. Schroef de schenkkan (5) op het waterreservoir (10) en sluit ste-
vig maar zonder overdrijven en zonder druk uit te oefenen op het
handvat (4) afb. D.

5. Zet de moka op de warmtebron; als de moka op vlammen staat,
zorgt u ervoor dat die niet onder de rand van de moka uit komen.
als de moka op een elektrische/keramiekglazen plaat staat, kiest u
de gemiddelde stand Afb.E.

6. Controleer na enkele seconden of de crema zich volledig heeft ge-
vormd in de uitschenkkan (5).

7. Haal Brikka onmiddellijk van de warmtebron.

8. Giet de koffie in de kopjes en verdeel koffie en crema* gelijkmatig
over de kopjes.

(*) Waarde bij benadering: kan variéren naar gelang van de hoeveelheid
water, koffie, het koffiemengsel en de manier waarop de koffie is gemalen,
(zie de tabel).
Opm.: Als u Brikka van de warmtebron heeft gehaald, is het normaal dat
u nog enkele seconden lang geluid uit het ventielsysteem (2) hoort komen.
BELANGRIJK: Laat Brikka niet op de warmtebron staan nadat de schenk-
kan met koffie is gevuld: de crema kan hierdoor verdwijnen en er kan koffie
uit de schenkkan komen.
HET VEILIGHEIDSVENTIEL VAN BIALETTI (9)
Het veiligheidsventiel van Bialetti is geoctroyeerd en bedoeld voor een vol-
ledig veilig gebruik van de moka.
Als u drinkwater in de moka gebruikt, kan er na verloop van tijd kalkaan-
slag de opening van het ventiel verstoppen. Om verstopping door kalkaan-
slag te voorkomen, hoeft u slechts het zuigertje dat uit het ventiel uitsteekt
in te drukken terwijl u de moka wast afb. F. Wij raden aan om dit regelma-
tig te doen zodat het ventiel altijd werkt zoals het moet werken. Het ventiel
is een beveiligingsinrichting die alleen moet werken als de moka verkeerd
werkt of verkeerd wordt gebruikt.

FAQ

Er komt geen koffie uit de moka:

- Controleer of alle componenten aanwezig zijn

Er komt lucht uit het veiligheidsventiel

- Controleer of u koffie voor moka-apparaten heeft gebruikt.

- Controleer of u de koffie in het trechterfilter niet heeft aangedrukt.

- Controleer of u niet te veel water in het reservoir heeft gedaan.

Als het verschijnsel niet ophoudt, kan het product een defect hebben en

raadpleegt u de verkoper.

Er lekt water uit de moka:

- Controleer of u de moka stevig gesloten heeft

- Controleer of de pakking versleten is en vervang indien nodig

- Controleer of u geen koffieresten op de rand van het waterreservoir
heeft laten zitten

Er komt geen koffie uit de moka:

- Controleer of u de moka stevig gesloten heeft

- Controleer of er geen waterlekken zijn

Er komt geen crema op de koffie:

- Controleer goed de hoeveelheid water. Gebruik altijd het daarvoor
bedoelde maatbekertje

- Haal Brikka van de warmtebron als de crema zich volledig gevormd
heeft.

Er is koffie uit de schenkkan gekomen:

- Laat Brikka niet op de warmtebron staan als de schenkkan zich
gevuld heeft met koffie en de crema zich gevormd heeft.

REINIGING EN ONDERHOUD

. Voor reinigen en onderhoud wacht u eerst totdat het product is af-
gekoeld.

. Wij raden aan om regelmatig alle onderdelen van de moka te wassen,
inclusief het buisje waaruit de koffie komt en waarin geen koffiepoe-
der mag blijven zitten.

. Reinig het product na ieder gebruik met lauw water zonder reinigings-
of schuurproducten te gebruiken (het product is NIET geschikt om in
de vaatwasmachine te worden gewassen);

. Voordat u het product opbergt, moeten alle onderdelen perfect droog
en niet gesloten zijn zodat er geen vlekken/oxidatie op komt;

. Voer regelmatig een kalkbehandeling uit:

1. Vul het waterreservoir met water zoals u dat doet om koffie
te zetten;

2. Voeg drie lepeltjes citroenzuur of azijn toe;

3 Monteer het product weer, zonder koffie in het filter te doen, en
laat het werken met water.

4. Gooi de verkregen oplossing weg.

5. Was de moka onder stromend water en zet koffie.

. Controleer regelmatig of de gaatjes in het filterplaatje (6) vrij zijn.
Als ze verstopt zijn, maakt u ze vrij met een borsteltje met zachte
haren of met een naald;

. Controleer regelmatig de onderdelen in de moka en vervang ze als ze
versleten of beschadigd zijn door originele onderdelen van Bialetti die
geschikt zijn voor uw mokamodel;

. Vervang de pakking (7) als die versleten is. Wij raden aan om dit
minstens één keer per jaar te doen;

AFVALVERWERKING

. Aan het einde van zijn levensduur moet het product worden verwerkt
in een centrum voor gescheiden afvalverwerking

. Afval op de goede manier scheiden en verwerken, vormt een bijdrage
aan het voorkomen van schadelijke gevolgen voor het milieu en de
gezondheid en bevordert het recyclen van de materialen waarvan het
product is gemaakt.

. Voor meer gedetailleerde informatie over de afvalverzamelingspunten
neemt u contact op met de plaatselijke afvalverwerkingsservice of
met de winkel waar u het product heeft gekocht.

GARANTIE
Het product heeft een garantie van 24 maanden vanaf de verkoopdatum
volgens de gebruiksvoorwaarden in dit blad met instructies. Bij het aanvra-
gen van assistentie en om de garantie te laten gelden, neemt u contact op
met de verkoper of met Bialetti Industrie Spa en verstrekt u de kassabon
of een dergelijk bewijs met de identificatiegegevens van de verkoper de
verkoopdatum.

Onder de garantie vallen niet:

De vervangbare onderdelen (plaatje, trechter, pakking en handvat)
tenzij in geval van oorspronkelijke defecten.

. Schade en/ of defecten veroorzaakt door verkeerd of gebruik dat niet
in overeenstemming is met de aanwijzingen;

. Schade en/of defecten veroorzaakt door het gebruik van NIET COM-
PATIBELE onderdelen

. Schade veroorzaakt door stoten, vallen en kalkaanslag.
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HASZNALATI UTMUTATO

Olvassa el figyelmesen a jelen hasznalati utasitasba foglalt figyelmezteté-
seket, mivel fontos Utmutatdsokat tartalmaznak a termék biztonsagara,
hasznalatéra és karbantartasara vonatkozéan.

FONTOS: HASZNALAT ELOTT OLVASSA EL FIGYELMESEN! GONDO-
SAN ORIZZE MEG A HASZNALATI UTASITAST HOGY SZUKSEG ESE-
TEN BARMINEK UTANA TUDJON NEZNI.

A jelen Utmutatd a termék szerves részét képezi, ezért érizze meg
és tegye elérhet6vé a termék teljes élettartama alatt. Adja tovabb a
dokumentdciot a termék kévetkezé tulajdonosainak.

Figyelem: e kavéf6z6 miikodéséhez héforras sziikséges, belsejében
nyomas keletkezik. A hasznalati Utmutaté el6irdsainak be nem tar-
tésa égési sériilést okozhat és a kavéf6zg felrobbandsahoz vezethet.
Minden hasznalat el6tt ellendrizze a kavéf6zé épségét és Gsszes al-
katrészének meglétét, valamint azt, hogy a szelep, a télcsér, a to-
mités és a szlir6 ép-e és az dbra szerint van-e elhelyezve. Kétségek
vagy kérdés esetén forduljon az eladéhoz vagy a gyartéhoz.

A haszndlatot megel6zGen tavolitsa el a kavéf6z csomagolasat és a
benne levé tajékoztatot.

A jelen készlléket nem hasznalhatjék cs6kkent testi, szellemi, illetve
érzékel6 képességgel rendelkezd személyek (beleértve a gyermeke-
ket), illetve azok, akik nincsenek a sziikséges ismeretek és tapaszta-
latok birtokaban. Tartsa gyermekektdl tavol.

A kavéfézét rendeltetésszerlien kell hasznalni.
héztartasi hasznélatra készilt.

Ne hagy]a Grizetlentl a mikodd készuléket.

Ne érjen a kavéf6zé forrd feluleteihez: a fellletek felforrésodnak,
ezért a kavéfézot a kezelése soran a fogantylnal és a gombnal kell
megfogni.

Ne hasznélja a kavéf6z6t, ha nincs viz a viztartalyban.

A kavéféz6t csak vizzel szabad miikddtetni, ne téltson egyéb folyadé-
kot a viztartalyba vagy a fels6 részbe.

Ez a kavéf6z6 csak és kizarolag vizzel és mokka kavéf6zéhoz készilt,
haztartdsi célu 6rolt kdvéval hasznédlhaté. Ne hasznaljon egyéb ter-
mékeket (pl, arpat, kakadt, kavékivonatot, teat, ELEKTROMOS VAGY
ESZPRESSZO KAVEGEPHEZ VALO KAVET ...).

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a kibocsatott g6z ne érje a felhaszna-
16t, ellendrizze, hogy a biztonsagi szelep ne legyen a felhasznalé felé
forditva.

A kivald, krémes kavé fézéséhez fontos, hogy a kavé és a viz aranya
megfeleld legyen.

Amikor gaztlizhelyet hasznal, a lang ne érjen tul a viztartdly szélén;

Elektromos/tvegkeramia f6z6lap esetében ne hasznélja a legnagyobb
fokozaton, hanem allitsa egy kézepes fokozatra;

A termék kizarolag

. Amint kifolyt a kavé, vegye le a kavéfézét a héforrasrol.

. Ne haszndlja a kavéf6zot sutében vagy mikrohulldmu sitében.

. Ne nyissa fel illetve ne zarja le a kdvéféz6t a fogantyunal fogva.

. A hasznalat alatt a kavéf6zd fedele legyen zarva.

. Rendellenes miikédés esetén ne hasznélja a terméket és forduljon az
eladdhoz vagy a gyartéhoz.

. A hasznalat utan ne szerelje szét a kavéféz6t, ha az nem ki.

. A haszndlat utdn csak megfelel feliiletre helyezze a kavéfézét: a ka-
véf6z6 alja magas hémérsékletet ér el, ezért ne helyezze gyulékony
illetve a hé hatasara karosodo feliiletre.

. Kizérolag a tipusnak megfeleld, eredeti Bialetti cserealkatrészeket
hasznaljon!

. A kavé kifolydsa utén el6fordulhat vizmaradék a viztartalyban.

. Soha ne csavarja le a szeleprendszert (2) a kifoly6 cs6r6l.

TANACSOK
Az els6 hasznalat el6tt mossa el gondosan a kavéf6zét csak tiszta
vizzel, majd kavé nélkil, csak vizzel hasznalja egyszer.

. Ezuta’n f6zz6n le 3 kavét az alabbi Gtmutatasok betartdsaval, ezeket
ne igya meg, hanem ontse ki.

. Ne fogyassza el az elsé 3 lef6zott kavét, mivel ezek elkészitése csak
a kavé aromajanak kiemelésére szolgal.

. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a biztonsagi szelep ne legyen a felhasz-
nalé felé forditva;

. A kavéf6zét csak kézzel, mosogatdszer és dorzshatdsu eszkozok
hasznélatanak mell6zésével mossa el, ezzel biztositja minéségének
tartés megdrzését.

. Hasznaljon mokka kavéf6zéhoz készllt, azaz megfeleld szemcse-
méretl 6 kavét, ne hasznaljon finomra 6rélt kavét.

. Soha ne tomoritse a kavét a tolcsérben.

. A kavéféz6 minden részét tokéletesen szarazon térolja, ne szerelje
Ossze a részeket.

. Ha a tomités elhasznalddott, cserélje ki, de legalabb évente egyszer
ajanlott a cseréje;

. Ne Utdgesse a tolcsért mas feliiletekhez a kavé kilritése céljabol,
mert sériilhet vagy deformalédhat és elvesztheti tdmorségét.

KAVEFOZES

1. Toltse meg hideg vizzel a viztartalyt(10) a tartozék meropohar(ll)
segitségével A abra, tartsa be a tabldzatban megadott mennyisé-
geket (*).

2. Helyezze be a tdlcsért(8) a viztartalyba(10) (B) abra.

3. Toltse meg a tolcsért(8) mokka kavéf6z6hoz készilt 6rolt kavéval,
ne tdmoritse, tgyeljen arra, hogy ne maradjon kévépor a kavéféz6
peremén (C) abra.

4. Csavarja a fels6 részt(5) a viztartdlyra(10) és hlzza meg erésen,
de ne vigye tulzasba, ne fejtsen ki er6t a fogantyura(4) (D) &bra.

5. Helyezze a kavéf6zét a héforrasra; ha ez egy égdfej, allitsa Ggy,
hogy a lang ne nyuljon tdl a kavéf6zé peremén. Elektromos/liveg-
kerdmia f6z6lap esetében allitsa egy kozepes fokozatra E abra;

6. Néhany masodperc elteltével ellendrizze, hogy keletkezett-e krém
a fels6 részben (5).

7. Azonnal vegye le a Brikka kavéf6zo6t a héforrasrol.

8. Toltse ki a kavét a csészékbe, tgyeljen a kavé és a krém egyenletes

elosztasara*.

(*) Kozelit6 érték: valtozhat a viz, a kdvé mennyisége, a kdvékeverék faj-

tdja és Grlése fliggvényében (lasd a tabldz
Megjegyzés: Miutan levette a Brikka kavé

6t a héforrasrdl, még néhany

masodpercig hallhaté a kotyogds a szelepbdl (2).

FONTOS: Ne hagyja a Brikka kavéf6zét a héforrason, miutan kifolyt a
kavé: a krém eltlinhet és a kavé kismélhet a fels§ részbél.

BIALETTI(9) BIZTONSAGI SZELEP

A szabadalmaztatott Bialetti szelepet a kavéf6z6 tokéletesen biztonsdgos
hasznalatanak biztositaséra terveztik.

A kavéfézének az ivdvizzel torténd hasznalata sorén el6fordulhat, hogy a
szelep furataiban vizkélerakddas keletkezik és eltémiti azokat. A vizké mi-
atti eltémdbdés elkeriilése érdekében elegend6 a szokvanyos mosas alatt a
szelepbdl kidllé dugattyut a sajat tengelye mentén mozgatni (F) abra. Ezt

ajanlott idészakosan elvégezni a megfelelo miikédés biz
A biztonsagi szelep védbelemnek mindsi

itdsa céljabol.
és csak a kavéf6z6 rendellenes

miikédése vagy hasznalata esetén Iép miikédésbe.
GYIK
A kavéf6zobdl nem folyik ki a kavé:

Ellendrizze, hogy minden alkatrésze megvan-e

A biztonsagi szelep ereszt:

Ellendrizze, hogy mokka kavéf6z6hoz készilt 6rolt kavét hasznal-e.
Ellendrizze, hogy nem témdritette-e a kavét a télcsérben.
Ellendrizze, hogy nincs-e tdl sok viz a viztartélyban.

Ha a jelenség tovébbra is fennall, mlikddési rendellenesség jele lehet, ezért
ne hasznalja a késziléket és forduljon az eladéhoz.
A kavéf6zobdl viz szivarog:

Ellendrizze, hogy erbsen lezarta-e a kavéf6zot
Ellendrizze a tomités kopasat, sziikség esetén cserélje ki.
Ellendrizze, hogy nem maradt-e kavépor a sz(r6 szélein.

A kavéf6zobdl nem folyik ki a kavé:

Ellendrizze, hogy erbsen lezarta-e a kavéf6zot
Ellendrizze, hogy nincs-e vizszivargas.

A kavéfézében nem keletkezett krém:

Ellendrizze, hogy megfelelé-e a viz szintje. Hasznalja mindig a mé-
répoharat
A krém keletkezése utan vegye le a Brikka kavéf6z6t a héforrasrol.

A kavé kiomlétt a felsé részbdl:

Ne hagyja a Brikka kavéf6z6ét a héforrason, miutén kifolyt a kavé
&s krém keletkezett.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Miel6tt tisztitast és karbantartast végezne a terméken, varja meg,
mig kihdil.
Ajanlott a kavéf6z6 minden részét rendszeresen megtisztitani, bele-
értve a kifolydcsébdl a kdvépor okozta eltomddés eltavolitasat.
Minden hasznalat utdn mossa le langyos vizzel, ne hasznaljon mo-
sogatdszert illetve dorzshatasu eszkozoket (a termék NEM moshaté
mosogatdgépben).

A terméket teljesen szdraz allapotban térolja, ne szerelje 6ssze a
részeit, ezzel elkeriilhetd a foltosodas és oxidalodas.

Id6szakosan végezze el a vizkételenitést:

1. Toltse meg a viztartalyt vizzel a szokvanyos moédon.

2. Ontsoén bele két kavéskanal citromsavat vagy ecetet;

3. Szerelje 6ssze a kavefézot és kavé nélkil fézze le az oldatot;
4. Ontse ki a kapott oldatot.

5. Mossa el a kavéf6zét folyo vizzel, ezutén elkészitheti a kavét.
Rendszeresen ellendrizze, hogy a szlir6(6) furatai nincsenek-e elto-
médve, sziikség esetén puha szalu kefével vagy ti hegyével tisztitsa
meg;

Rendszeresen ellendrizze a belsé alkatrészeket és kopas vagy karo-
sodas estén cserélje ki kizardlag eredeti, a tipusnak megfeleld Bialetti
cserealkatrészekre;

Ha a tomités(7) elhasznalddott, cserélje ki, de legaldbb évente egy-
szer ajanlott a cseréje;

ARTALMATLANITAS

Elettartama végén semlegesitse a terméket szelektiv hulladékgyij-
tést végz6 lerakohelyen.

A megfelelé szelektiv hulladékgyljtés és semlegesités segit abban,
hogy elkeriljunk lehetséges negativ hatdsokat a kérnyezetiinkre és
egészségunkre nézve, tovabba elbsegiti a terméket dsszetevd anya-
gok Ujrafelhasznalasat.

A rendelkezésre &ll6 hulladékgyUijté rendszerekre vonatkozd részlete-
sebb informacidkért forduljon a helyi hulladékfeldolgozd szolgalathoz
,vagy az lzlethez, ahol a terméket vasarolta.

JOTALLAS

A termékre a vdasarlas id6pontjatél szamitott 24 hdnapig érvényes jo-
tallast vallalunk a jelen Utmutatdba foglalt miikodési feltételek mellett.
Szervizszolgalat igénylése esetén a jotallas érvényesitéséhez forduljon az
eladdhoz vagy a Bialetti Industrie Spa véllalathoz, mutassa be a vasarlast
bizonyité blokkot vagy iratot, amelyen szerepelnek a viszonteladé adatai
és a vasarlas idépontja.

A jotallas nem vonatkozik az aldbbiakra:

Cserélhet6 alkatrészek (szlr6, tolcsér, tomités és fogantyl), kivéve
a gyartasi hibakat;

A nem rendeltetésszer(i vagy az utasitdsoknak nem megfelel§ hasz-
nalat miatti meghibdsodasok illetve hibak;

A nem KOMPATIBILIS cserealkatrészek hasznalata miatti meghiba-
sodasok illetve hibak

Utés, leesés és vizkd okozta karosodasok.

HINWEISE FUR DEN GEBRAUCH

Lesen Sie die in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen Sicherheitshinweise sorg-

faltig, da sie wichtige Angaben zu Sicherheit, Bedienung und Pflege des Produkts

enthalten.

WICHTIG: VOR GEBRAUCH SORGFALTIG LESEN AUFBEWAHREN FUR SPA-

TERES NACHLESEN.

. Die vorliegende Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Produkts und muss
uber die gesamte Lebensdauer des Produkts aufbewahrt werden und ver-
flgbar sein. Die Unterlagen sind allen nachfolgenden Besitzern des Produkts
auszuhéndigen.

. Warnung: Dieses Produkt benétigt fiir den Betrieb Hitze und erzeugt im In-
nern einen Uberdruck. Ein Nichtbeachten der Bedienungsanleitung kann zu
Verbrithungen oder zum Bersten der Espressokanne fiihren.

. Uberpriifen Sie vor jedem Gebrauch, ob die Espressokanne unversehrt und
vollstandig ist, und sich alle Bauteile wie Sicherheitsventil, Trichtereinsatz,
Dichtung und Filter in der richtigen Stellung befinden. Im Zweifelsfall das
zustandige Abfallentsorgungszentrum kontaktieren.

. Entfernen Sie die Verpackung der Espressokanne und alle Warnhinweise im
Inneren vor dem Gebrauch.
. Dieses Produkt ist nicht fiir den Gebrauch durch Personen (einschlieBlich Kin-

dern) mit eingeschrénkten korperlichen, sensorischen und geistigen Fahig-
keiten oder ohne entsprechende Erfahrung und Anleitung bestimmt und muss
auBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahrt werden;

. Verwenden Sie die Espressokanne fir den Zweck, fir den sie bestimmt ist;
das Produkt ist nur fir den hauslichen Gebrauch bestimmt.

. Lassen Sie das Gerat wéhrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

. Bertihren Sie keinesfalls die heiBen Oberflachen der Espressokanne. Da die

Oberflachen heiB werden, fassen Sie die Espressokanne bitte nur an Griff
und Knauf an.

. Benutzen Sie die Espressokanne keinesfalls ohne Wasser im Kessel.

. Verwenden Sie keinesfalls andere Flussigkeiten im Kessel oder im Behaélter:
die Espressokanne darf ausschlieBlich mit Wasser betrieben werden.

. Diese Espressokanne ist ausschlieBlich fir den Gebrauch mit Wasser und

gemahlenem Kaffee fiir Espressokannen bzw. fiir Privatgebrauch bestimmt:
verwenden Sie keine anderen Produkte wie beispielsweise Malzkaffee, Kakao,
Kaffee- oder Teeextrakt, Filterkaffee, Kaffee fiir professionelle Espressoma-
schinen, usw.

. Stellen Sie sicher, dass der Dampfstrahl vom Benutzer weg gerichtet ist, wo-
bei darauf zu achten ist, dass das Sicherheitsventil nicht auf den Benutzer
ausgerichtet ist;

. Um einen ausgezeichneten Kaffee mit Crema zu erhalten, ist es wichtig, die
richtige Dosierung von Wasser und Kaffee zu beachten.

. Bei Verwendung einer Gas-Warmequelle, sollte die Flamme nicht tber den
Kessel erstrecken.

. Bei Elektro- und Glaskeramikplatten keinesfalls die héchste, sondern immer
eine mittlere Heizstufe einstellen;

. Nehmen Sie die Espressokanne am Ende des Briihprozesses sofort von der
Warmequelle.

. Benutzen Sie die Espressokanne weder im Backofen noch in der Mikrowelle.

. Zum Offnen oder SchlieBen der Espressokanne darf der Griff keinesfalls als
Hebel verwendet werden.

. Wahrend des Gebrauchs schlieBen Sie den Deckel der Espressokanne.

. Im Falle einer Fehlfunktion verwenden Sie das Produkt nicht weiter, sondern
wenden sich an Ihren Héndler oder den Hersteller.

. Nach dem Gebrauch 6ffnen Sie die Espressokanne erst dann, wenn Sie ab-
gekdhlt ist.

. Nach dem Gebrauch stellen Sie die Espressokanne nur auf geeigneten FI&-

chen ab: der Boden der Espressokanne wird hei3, so dass die Espressokanne
nicht auf entflammbaren Flachen bzw. Flachen, die durch die Hitze bescha-
digt werden kénnten, abgestellt werden darf;

. Verwenden Sie nur Original-Bialetti-Ersatzteile des Modells.

. Am Ende der Kaffeeausgabe ist es méglich, dass sich ein Wasserrest im Kes-
sel befindet.

. Schrauben Sie das Ventilsystem (2) niemals von der Ventilsdule ab.

Tipps

. Wenn Sie die Espressokanne zum ersten Mal benutzen, spilen Sie sie gut

und nur mit Wasser aus und verwenden Sie bei der ersten Verwendung nur
Wasser, ohne Kaffeepulver hinein zu geben.

. Wiederholen Sie anschlieBend diesen Schritt mindestens 3-Mal mit Kaffee-
pulver (schitten Sie den ausgegebenen Espresso weg), indem Sie die fol-
genden Anweisungen befolgen.

. Die ersten 3 ausgegebenen Espressos dirfen nicht getrunken werden, da
sie notwendig sind, um das Aroma des Kaffees bestmdglich zu verstarken.

. Stellen Sie sicher, dass das Sicherheitsventil nicht in Richtung Benutzer
zeigt;

. Waschen Sie die Espressokanne nur von Hand, ohne Verwendung von Rei-

nigungsmitteln und Scheuerschwdmmen, um ihre Eigenschaften tber lange
Zeit zu erhalten.

. Verwenden Sie gemahlenen Kaffee fir Moka, d.h. mit einem geeigneten
Mahlgrad, und verwenden Sie keinen fein gemahlenen Kaffee.

. Driicken Sie niemals Kaffee in den Trichter.

. Lagern Sie jeden Teil der Espressokanne vollstdndig trocken, ohne sie zu
schlieBen.

. Wechseln Sie die Dichtung, wenn sie abgenutzt ist; in jedem Fall sollte sie
mindestens einmal pro Jahr ersetzt werden.

. Klopfen Sie den Trichtereinsatz nicht ab, um den Kaffeesatz herauszuholen,

da der Einsatz sonst beschadigt werden, oder sich verziehen kénnte, und
dann nicht mehr dicht ist.

KAFFEEZUBEREITUNG

1. Fullen Sie den Kessel (10) mit kaltem Wasser, immer mit dem mitgelie-
ferten Messbecher (11) Abb. A, und zwar nach den in der Tabelle (*) an-
gegebenen Mengen.

2. Setzen Sie den Siebtrichter (8) in den Kessel (10) ein Abb. B.

3. Fllen Sie den Siebtrichter (8) mit gemahlenem Kaffee fiir Moka, und zwar
ohne zu pressen; achten Sie dabei darauf, dass keine Ruickstande von Kaf-
feepulver auf der Kante der Espressokanne zuriickbleiben Abb. C.

4. Schrauben Sie das Oberteil (5) fest auf den Kessel (10) und schlieBen Sie
ihn mit Kraft, aber ohne zu Ubertreiben. Vermeiden Sie es dabei, den Griff
als Hebel (4) zu benutzen Abb. D.

5. Stellen Sie nun die Espressokanne auf die Hitzequelle: sofern es sich um
Flamme handelt, achten Sie darauf, dass die Flamme nicht Gber den Rand
der Espressokanne hinaus nach oben schlagt. Im Falle einer elektrischen/
glaskeramischen Platte verwenden Sie eine mittlere Einstellung Abb. E.

6. Uberpriifen Sie nach einigen Sekunden die vollsténdige Bildung der Crema
im Inneren des Oberteils (5).

7. Entfernen Sie Brikka sofort von der Warmequelle.

8. GieBen Sie den Kaffee in die Tassen und verteilen Sie Kaffee und Crema
gleichmaBig*.

(*) Richtwert: kann je nach Wassermenge, Kaffee, Art der Kaffeemischung und

deren Mahlung variieren (siehe Tabelle).

Hinweis: Nachdem Brikka von der Warmequelle entfernt wurde, ist es normal,

noch einige Sekunden lang das Gerédusch der Espresso-Ausgabe aus dem Ventil-

system zu horen (2).

WICHTIG: Lassen Sie Brikka nicht auf der Warmequelle stehen, nachdem der Kaf-

fee ausgegeben wurde: die Crema kann verfliegen und der Kaffee kann aus dem

Oberteil auslaufen.

DAS BIALETTI-SICHERHEITSVENTIL(9)

Das Bialetti-Ventil wurde patentiert und so konzipiert, dass es die Verwendung der

Espressokanne in vélliger Sicherheit garantiert.

Bei der Verwendung von Espressokannen mit Trinkwasser besteht die Gefahr von

Kalkablagerungen im Loch des Ventils mit der Gefahr, dass es verstopft. Zur Ver-

meidung von Kalkablagerungen reicht es aus, den aus dem Ventil austretenden

Kolben wahrend des normalen Waschvorgangs in seiner Achse zu bewegen Abb.

F. Es ist ratsam, diese Prifung in regelméBigen Abstédnden zu wiederholen, um

die korrekte Funktionsweise sicherzustellen. Das Sicherheitsventil stellt ein Schutz-

element dar und sollte nur bei anormalen Betriebsbedingungen oder bei der Be-

nutzung der Espressokanne eingreifen.

FAQ

Die Espressokanne gibt keinen Kaffee aus:

- Priifen Sie das Vorhandensein aller Komponenten

Es entweicht Luft Giber das Sicherheitsventil

- Uberpriifen Sie, ob Sie gemahlenen Kaffee fiir Mokka verwendet haben.

- Uberpriifen Sie, ob Sie diesen nicht in den Trichter gedriickt haben.

- Uberpriifen Sie, dass Sie nicht zu viel Wasser in den Kessel gefiillt haben.

Bleibt das Phanomen bestehen, kann es ein Grund fir eine fehlerhafte Bedienung

sein. Verwenden Sie das Produkt nicht und kontaktieren Sie den Verkaufer.

Aus der Espressokanne lauft Wasser aus:

- Uberpriifen Sie, ob Sie die Espressokanne fest verschlossen haben.

- Priifen Sie den VerschleiB der Dichtung und ersetzen Sie sie gegebenenfalls.

- Uberpriifen Sie, ob Sie keine Kaffeestaubreste am Rand des Kessels hinter-
lassen haben.

Die Espressokanne gibt keinen Kaffee aus:

- Uberpriifen Sie, ob Sie die Espressokanne fest verschlossen haben.

- Priifen Sie auf Wasserlecks.

Die Espressokanne macht keine Crema:

- Uberpriifen Sie den korrekten Wasserstand. Verwenden Sie immer den pas-
senden Messbecher

- Entfernen Sie Brikka von der Warmequelle, nachdem sich die Crema voll-
standig gebildet hat.

Der Espresso ist aus dem Kessel ausgelaufen:

- Lassen Sie Brikka nach dem Briihen und der Crema-Bildung nicht auf der
Wé&rmequelle stehen.

REINIGUNG UND WARTUNG

. Bevor Sie die Espressokanne reinigen und einer Instandhaltung unterziehen,
warten Sie, bis sie abgekihlt ist.
. Wir empfehlen eine regelméaBige Reinigung der Espressokanne in allen ihren

Teilen, einschlieBlich der Ausgabesaule, die frei von Verstopfungen durch Kaf-
feepulver sein muss.

. Waschen Sie die Espressokanne nach jedem Gebrauch mit lauwarmem Was-
ser ohne Verwendung von Reinigungs- und/oder Scheuermitteln (das Produkt
ist NICHT fur die Reinigung in der Spiilmaschine geeignet);

. Halten Sie das Produkt in allen seinen Teilen vollkommen trocken und nicht
verschlossen, um mogliche Fleckenbildung / Oxidation zu vermeiden;

. Entkalken Sie die Espressokanne regelmaBig:

1. Fullen Sie den Kessel wie Ublich mit Wasser;

2. Fligen Sie zwei Teeloffel Zitronens&ure oder Essig hinzu.

3. Setzen Sie die Espressokanne komplett zusammen und bereiten Sie
Espresso zu, ohne Kaffeepulver einzufillen.

4. Schitten Sie die erzielte Flissigkeit weg.

5. Waschen Sie die Espressokanne mit flieBendem Wasser und fahren Sie
mit der Zubereitung des Kaffees fort.

. Bitte periodisch priifen, dass die Filterplatte (6) nicht verstopft ist, sonst die
Lécher mit Hilfe einer weichen Blirste oder der Spitze einer Nadel befreien;

. Nach periodischer Priifung sollen interne Komponenten, die beschadigt sind,
nur durch originale Bialetti-Ersatzteile, die zum gebrauchten Modell passen,
ersetzt werden.

. Wechseln Sie die Dichtung (7), wenn sie abgenutzt ist; in jedem Fall sollte sie
mindestens einmal pro Jahr ersetzt werden;

ENTSORGUNG

. Am Ende seiner praktischen Lebensdauer muss das Produkt in einer Sammel-
stelle fur Milltrennung entsorgt werden.

. Eine angemessene Mdlltrennung und eine korrekte Entsorgung tragen dazu

bei, negative Auswirkungen auf die Umwelt und die Gesundheit zu vermei-
den, und unterstiitzen das Recycling der Stoffe, aus denen sich das Produkt
zusammensetzt.

. Nahere Informationen beziglich der zur Verfligung stehenden Sammelsys-
teme erhalten Sie beim &rtlichen Abfallentsorgungsdienst oder bei dem Ge-
schaft, in dem sie das Gerat gekauft haben.

GARANTIE

Die Produktgarantie gilt fiir einen Zeitraum von 2 Jahren ab Kaufdatum zu den Be-

triebsbedingungen der beiliegenden Bedienungsanleitung. Im Garantiefall wenden

Sie sich an den Héandler oder an Bialetti Industrie SpA, um in den Genuss der

Garantie zu kommen. Legen Sie den Kaufbeleg oder einen gleichwertigen Nachweis

bei, aus dem der Name des Héndlers und das Kaufdatum hervorgehen.

Die Garantieleistung erstreckt sich nicht auf:

. Ersetzbare Teile (Filter, Trichtereinsatz, Dichtung und Griff), es sei denn, es
handelt sich um Fabrikationsfehler.

. Stérungen bzw. Méangel durch unsachgeméaBen Gebrauch, der nicht der Be-
dienungsanleitung entspricht.

. Stérungen bzw. Méngel durch die Verwendung nicht originaler Ersatzteile.

. Schéaden durch StoB, Sturz und Kalkablagerungen.

KULLANIM UYARILARI

Uriintin giivenlik, kullanim ve bakimi hakkinda énemli talimatlar igerdigin-

den bu kullanim kilavuzunda yer alan bilgileri dikkatle okuyunuz.

ONEMLI: BU TALIMATLARI HER KULLANIMDAN ONCE DIKKATLE

OKUYUNUZ VE ILERIDE REFERANS OLARAK KULLANMAK UZERE

ITINA ILE SAKLAYINIZ.

. Bu kullanim talimatlari Grinin Grinin ayrilmaz bir pargasi olarak
sayllmali ve Uriin 6mri boyunca saklanmalidir. Bu talimatlar Grindn
daha sonraki tim sahiplerine de teslim edilmelidir;

. Dikkat: bu kahve makinesini kullanmak igin bir i1si kaynagina ihtiyag
vardir ve kullanim sirasinda iginde basing olusur. Kullanim talimatla-
rina uymamak yaniklara yol agabilir ve moka potunun patlamasina
neden olabilir.

. Her kullanimdan énce, moka potunun hasar gérmemis, tim bilesen-
lerinin tam olarak eksiksiz oldugunu ve valfin, huninin, contanin ve
filtre plakasinin saglam ve resimde gésterildigi gibi dogru konumda
oldugunu kontrol ediniz. Herhangi bir tereddiit durumunda satici veya
ureticiye basvurunuz;

. Kullanimdan 6nce tiim ambalaj ve igindeki etiket veya uyariyi gika-
riniz.

. Bu cihazin, fiziksel, duyumsal ya da zihinsel kapasiteleri kisith, veya
bilgiden yoksun kisiler (cocuklar dahil) tarafindan kullaniimasi uygun
degildir; cihazi gocuklarin ulasamayacagi yerde saklayiniz;

. Moka potunu yalnizca tasarlandigi amag igin kullaniniz; trin yalnizca
ev ortaminda kullanilmaldir.

. Cihazi kullanim sirasinda denetimsiz birakmayiniz;

. Moka potun sicak ytizeylerine dokunmayiniz: yuzeyler isindigindan,
moka potunu tutmak igin sapi ve topuzu kullaniniz;

. Moka potunu alt haznesinde su olmadan kullanmayiniz;

. Alt veya Ust haznesinde su disinda baska bir sivi kullanmayiniz: moka
potu yalnizca su ile kullaniimalidir;

. Bu moka potu yalnizca su ve ev kullanimina yénelik Moka igin 6gu-
tilmus kahve ile kullanilmak Gzere tasarlanmistir: diger trtnleri kul-
lanmayiniz (6rnedin arpa, kakao, kahve &zleri, gay, FILTRELI VEYA
NESPRESSO KAHVE MAKINELERI IGIN KAHVE;).

. Emniyet valfinin ve buhar jetinin kullanicidan uzaga yénlendirildigin-
den emin olunuz.

. Kremali nefis bir kahve elde etmek igin dogru su ve kahve miktarina
uymak énemlidir.

. Bir gaz isi kaynagini kullanmaniz durumunda, alev potun dis kenar-
larini asmamaldir;

. Elektrik/cam-seramik plaka kullanmaniz durumunda maksimum isi

ayarini degil de, orta bir ayar kullaniniz;

Kahve gikisi bitiminde moka potunu isi kaynaginin Gzerinden gekiniz.

Moka potunu firinda ya da mikrodalga firinda kullanmayiniz;

Moka potunu agip kapatirken sapina basing uygulayip zorlamayiniz;

Kullanim sirasinda moka potunun kapagini kapali tutunuz;

Uriintin iyi galismamasi durumunda (rini kullanmayiniz ve satici

veya Ureticiyle iletisime geginiz.

Kullanimdan sonra moka potunu iyice sogumadan agmayiniz;

. Kullanimdan sonra, moka potu yalnizca uygun ylizeylere yerlestiriniz:
moka potun tabani yuiksek sicakliklara ulastigindan, moka potu yani-
cl ylizey ve/veya isi ile bozulabilecek ylizeylere temas ettirmeyiniz;

. Yalnizca modelinize ait Bialetti orijinal yedek pargalarini kullaniniz.

. Kahve gikisi bittikten sonra su haznesinde biraz su kalintisi olabilir.

. Valf kismini (2) asla kahve dagiticisi gubuktan ayirip sékmeyiniz.

Oneriler

. Moka potunu ilk defa kullanmadan énce suyla iyice yikayiniz ve ilk
olarak kahve kullanmadan yalnizca suyla doldurup atese koyup kul-
laniniz.

. Asadida belirtilen talimatlara uyarak en az 3 kahve yapip atiniz (bu
kahveleri tiketmeyiniz).

. Kahve aromasini en iyi sekilde elde etmek igin gerekli olan yaptiginiz
ilk 3 kahveyi tiketmeyiniz.

. Emniyet valfinin kullanicidan uzada yénlendirildiginden emin olu-
nuz;

. Uriin niteliklerini zaman iginde degismeden muhafaza etmek igin
deterjan ve asindirici stingerler kullanmadan sadece elde yikayiniz.

. Moka potu igin 6zel olarak 6gutulmus kahve kullaniniz ve ince 6gu-
tulmus kahve kullanmayiniz.

. Kahve haznesindeki kahveyi asla bastirmayiniz.

. Tamamen kurulanmis moka potun pargalarini kapatmadan sakla-
yiniz.

. Asinmis olmasi durumunda contayi degistiriniz; her hallikarda con-
tanin yilda en az bir kez degistirilmesi 6nerilir;

. Kahveyi gikarmak igin filtreyi bir yere carpmayiniz; hasar gorebilir

veya oval hale gelip sizdirmazlik islevini yitirebilir.

KAHVE HAZIRLANISI

1. Tabelada (*) belirtilen miktarlara uyarak urinle birlikte verilen 6l-

cedi (11) kullaniniz ve su haznesini (10) soguk suyla doldurunuz

Resim A.

Huni filtresini (8) su haznesinin (10) tzerine yerlestiriniz Resim B.

Huni filtresini (8) Moka igin 6gutilmus kahve ile bastirmadan dol-

durunuz ve kenarlarinda kahve tozu kalmamasina dikkat ediniz

Resim C.

4. Ust haznesini (5) su haznesinin (10) zerine yerlestirip gevirip siki
bir sekilde kapatiniz, bu islem sirasinda sap (4) lUzerine guglu bir
sekilde basmamaya dikkat ediniz Resim D.

5. Moka potunu isi kaynagin tzerine yerlestiriniz; isi kaynagin alev
olmasi durumunda, moka potun kenarindan tasmadigindan emin
olunuz. Elektrik/cam-seramik plaka kullanmaniz durumunda, orta
bir 1s1 ayari kullaniniz Resim E.

6. Birkag saniye sonra Ust hazne (5) igerisindeki kremasinin olustu-
gunu kontrol ediniz.

7. Brikka'yi hemen isi kaynagin tizerinden aliniz.

8. Kahve ve kremasini* esit bir sekilde dagitmaya dikkat ederek kah-
veyi fincanlara dokiintz.

(*) Gosterge degeri: su ve kahve miktari, kahve karisiminin tirtine ve 6gu-
tilme tipine bagh olarak degisebilir (bkz. tabela).
NOT: Brikka'y! isi kaynagin tzerinden aldiktan sonra, valf sisteminden (2)
gelen kahve gikis sesini birkag saniye daha duymak normaldir.
ONEMLI: Kahvenin cikisindan sonra Brikka cezvesini I1si kaynaginin iize-
rinde birakmamak gerekir: kremasi yok olabilir ve kahve haznesinden ta-
sabilir.
BIALETTI EMNIYET VALFI (9)
Bialetti valfi, moka potun tamamen gtivenli bir sekilde kullaniimasini sagla-
mak igin tasarlanip patent edilmistir.
Moka potun musluk suyu ile kullanildigi takdirde, valf deliginde kireg biri-
kintileri olusturma riski ve valfin tikanmasina yol agabilir. Kiregten kaynak-
lanan tikanmalari 6nlemek igin, normal yikama islemleri sirasinda valftan
cikan pistonu ekseni boyunca hareket ettirmek yeterlidir Resim F. Dizgiin
calismasini saglamak igin bu muayenenin periyodik olarak tekrarlanmasi
onerilir. Emniyet valfi koruyucu bir eleman olup yalnizca moka potun anor-
mal galisma veya kullanimi kosullarinda miidahale etmelidir.

FAQ

Moka potundan kahve gikmiyor:

- Tum bilesenlerin mevcut olup olmadigini kontrol ediniz

Emniyet valfi sizdiriyor

- Moka potuna uygun 6guttlmus kahve kullandiginizi kontrol ediniz.

- Kahveyi fazla bastirmadiginizi kontrol ediniz.

- Su haznesine fazla su koymamaya dikkat ediniz.

Bu durum devam ederse bir hasara isaret edebilir, boyle bir durumda trtni

kullanmayiniz ve saticiya basvurunuz.

Moka potu su sizdiriyor:

- Moka potunu siki bir sekilde siktiginizi kontrol ediniz

- Contanin asinip asinmadigini kontrol ediniz ve gerekirse dedistiriniz

- Haznenin kenarlarinda kahve kalintilarinin olup olmadigini kontrol
ediniz

Moka potundan kahve gikmiyor:

- Moka potunu siki bir sekilde siktiginizi kontrol ediniz

- Su kaybinin olmamasini kontrol ediniz

Moka potunda krema olusmadi:

- Dogru su duzeyini kontrol ediniz. Daima ilgili 6lgegi kullaniniz

- Kremin tamamen olusmasindan sonra Brikka cezvesini isi kaynagin
uzerinden aliniz.

Kahve Ust hazneden tasti:

- Brikka cezvesini, kahve gikisi ve kremanin olusumundan sonra isi
kaynaginin tizerinden gekiniz.

TEMizZLiK VE BAKIM

. Herhangi bir temizlik veya bakim islemine baslamadan &nce, cihazin
sogumasini bekleyiniz.

. Kahve tozuyla tikanmadigindan emin olmak igin kahve gikis gubugu
dahil olmak tzere moka potunun diizenli olarak temizlenmesi tavsiye
edilir.

. Her kullanimdan sonra ilik suyla deterjan ve/veya asindirici malzeme
kullanmadan yikayiniz (Grtint bulasik makinesinde YIKAMAYINIZ);

. Uriiniin her pargasini kurulayip olasi leke/oksidasyon olusumunu én-
lemek igin tekrar kapatmadan saklayiniz.

. Duzenli olarak kireg gézme islemini yerine getiriniz:

1. Normal kullanimda oldugu gibi hazneyi suyla doldurunuz;

2. iki gay kagig sitrik asit veya sirke ekleyiniz;

3. Uriintin pargalarini tekrar birlestiriniz ve kahveyi eklemeden
atese koyup sivinin gikmasini saglayiniz;

4. Bu sekilde elde ettiginiz siviyr atiniz;

5 Moka potunu suyla yikayiniz ve kahve hazirlanis asamasina
geginiz.

. Filtre (6) deliklerin kapali olmadigini periyodik olarak kontrol ediniz.
Filtrenin tikali olmasi durumunda, delikleri yumusak killara sahip ki-
cuk bir firga veya bir igne ucu ile temizleyiniz;

. Uriiniin ig bilesenlerini periyodik olarak kontrol ediniz ve aginma veya
hasar durumunda, onlari kullanilan modele uygun yalnizca orijinal Bi-
aletti yedek pargalari ile degistiriniz;

. Asinmis olmasi durumunda contayi (7) dedistiriniz; her haliikarda
contanin yilda en az bir kez degistiriimesi tavsiye edilir;

URUNUN BERTARAF EDiLMESI

. Uriin, kullanim émriiniin sonunda ayristirmali bir ¢6p toplama merke-
zinde bertaraf edilmelidir.

. Uriiniin uygun ayristirmali gép toplama merkezinde bertaraf edilmesi,
cevre ve saglik Uizerindeki olasi olumsuz etkilerin 6nlenmesine katkida
bulunur ve cihazin olustugu malzemelerin yeniden donusturdlmesini
saglar.

. Mevcut ¢op toplama sistemleri ile ilgili daha detayli bilgi almak igin
yerel atik yok etme hizmetine veya uriini satin almis oldugunuz ma-
gazaya basvurunuz.

GARANTIi KOSULLARI

Uriin, bu talimat kilavuzundaki galisma kosullari kapsaminda, satin alma

tarihinden itibaren 24 aylik bir slre igin garanti edilir. Yardim talebi duru-

munda, garantiden faydalanmak igin saticiya veya Bialetti Industrie Spa‘ya
basvurmaniz ve saticinin adini ve adresini ve satin alim tarihini belirten bir
satin alma belgesini veya buna esdeder bir belgeyi ibraz etmeniz gerekir.

Asagldakller garanti kapsaminda degildir:

Fabrika gikisli hasara sahip olmadiklar takdirde degistirilebilen parga-
lar (filtre, huni, conta ve sap;

. Yanhs kullanim veya talimatlara uyulmamasindan kaynaklanan ha-
sarlar ve/veya kusurlar;

. UYGUN OLMAYAN yedek pargalarin kullaniimasindan kaynaklanan ha-
sarlar ve/veya kusurlar

. Darbe, diisme ya da kireg birikmesi ylizinden meydana gelebilecek
zararlar.
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BRUKSANVISNING

Las noga varningarna i denna bruksanvisning, d& dessa ger viktiga anvis-

ningar om sakerhet, anvandning och underhall av produkten.

VIKTIGT: LAS HAFTET NOGA FORE VARJE ANVANDNING OCH FOR-

VARA DET FOR YTTERLIGARE KONSULTATION.

Instruktionerna ska betraktas som en del av produkten och méaste
darfor forvaras noga och lattillgéngligt under hela produktens livs-
langd. Dokumentationen ska 6verlamnas till eventuella nya &gare av
produkten.

. OBS: mokabryggaren behéver en varmekalla for att kunna fungera
och den utvecklar tryck pd insidan. Underldtenhet att félja bruksan-
visningen kan orsaka brénnskador eller leda till att mokabryggaren
exploderar.

. Kontrollera fore varje anvandning att mokabryggaren ar komplett
med alla sina komponenter och att ventilen, tratten, packningen och
silen &r hela och placerade i ratt lage s& som p& bilden. Vid tvivel
radfréga forsaljaren eller tillverkaren.

. Avlagsna emballaget frén mokabryggaren och alla anvisningar i det-
samma for anvandning.

. Produkten ar inte avsedd att anvéndas av personer (inklusive barn)
med nedsatt fysisk, sensorisk och mental formaga eller av personer
utan erfarenhet och utbildning; férvaras utom rackhall fr barn;

. Anvéand mokabryggaren i det syfte den konstruerats for; produkten ar
endast avsedd for hemmabruk

. Lamna aldrig apparaten utan uppsikt under anvandning;

. Ror inte vid mokabryggarens varma ytor: ytorna har en tendens att
bli heta, anvand handtaget och knoppen for att hantera mokabryg-
garen;

. Anvéand inte mokabryggaren utan vatten i underdelen;

. Anvénd inga andra véatskor, varken i under- eller 6verdelen; moka-
bryggaren far endast anvandas med vatten;

. Denna mokabryggare &r endast avsedd att anvandas med vatten och
malet Mokakaffe for hemmabruk: anvand inga andra produkter (t.ex.
korn, kakao, kaffeextrakt, te, KAFFE FOR KAFFEBRYGGARE ELLER
FOR ESPRESSOMASKINER...);

. Kontrollera att &ngstrélen & rlktad bort frén anvandaren och férsakra
dig om att sékerhetsventilen inte ar riktad mot anvéndaren;

. For att f8 perfekt kaffe med crema &r det viktigt att du respekterar de
ratta doserna vatten och kaffe.

. Vid anvandning av gas som varmekalla far flamman inte nd utanfor
bryggarens underdel;

. Vid anvandning pa elplatta/keramikhall far inte hogsta varme anvan-
das, utan den bér stallas in p& medelvarme;

. Ta omedelbart bort mokabryggaren fran varmekéllan nar kaffet ar
klart.

. Anvéand inte mokabryggaren i ugn eller mikro;

. Oppna eller stang inte mokabryggaren genom att anvénda handtaget
som havarm;

. Stang locket till mokabryggaren under anvéndning;

. Anvéand inte produkten vid funktionsstérningar; kontakta forsaljaren
eller tillverkaren.

. Efter anvandning f&r mokabryggaren inte 6ppnas innan den svalnat;

. Efter anvandning f&r mokabryggaren endast placeras p8 lampligt un-
derlag: Mokabryggarens underdel kommer upp i hoga temperaturer,
placera inte bryggaren i kontakt med lattanténdliga ytor och/eller pa
stéllen som skulle kunna férstoras av varme;

. Anvand endast endast de reservdelar i original Bialetti, som hor till

modellen.
. N&r bryggningen ar klar kan det handa att det finns lite vatten kvar
i underdelen.

. Skruva aldrig loss ventilsystemet (2) frén roret.

Tips
Forsta gdngen du anvénder mokabryggaren, ska du diska den noga
med bara vatten och sen anvénda den en forsta g&ng bara med
vatten utan att lagga i kaffe.

. Brygg 8tminstone 3 omgéngar kaffe, som du bara héller ut (utan att
dricka det) enligt de instruktioner som anges nedan.

. Drick inte de 3 forsta omgdngarna kaffe d& dessa kravs for att fram-
héva kaffets arom pd basta satt.

. Forsakra dig om att sakerhetsventilen inte &r riktad mot anvan-
daren;

. Diska endast for hand, utan diskmedel och nétande svampar, for att
bibehdlla dess kvalitet i tiden.

. Anvénd kaffe, som &r malet fér Moka, dvs. med en lamplig malning;
anvéand inte finmalet kaffe.

. Tryck aldrig till kaffet i siltratten.

. Stall undan delarna till mokabryggaren férst nar de torkat helt och
utan att montera den.

. Byt ut packningen om den &r sliten. Det rekommenderas dock att
man byter den dtminstone en g8ng om ret;

. SI3 inte pa tratten for att f& ut kafferesterna, den skulle kunna for-

lora sin runda form och inte langre halla tatt;

LAGA KAFFE SAHAR

1. Fyll underdelen (10) med kallt vatten, alltid med hjélp av det med-

féljande graderade mattet (11) Fig. A och folj de mangder som

anges i tabellen (*).

For in siltratten (8) i underdelen (10), Fig. B.

Fyll siltratten (8) med malet kaffe, utan att trycka till det, och var

noga med att inte lamna kvar kaffepulver pd mokabryggarens kant

Fig.C.

4. Skruva fast 6verdelen (5) p8 underdelen (10) och dra &t hart, men
utan att dverdriva och utan att anvanda handtaget (4) som havarm
Fig.D.

5. Placera mokabryggaren pd véarmekéllan: om det rér sig om en
gasplatta, var noga med att flamman inte ndr utanfor bryggarens
underdel. Vid anvandning pé elplatta/keramikhall ska medelvarme
anvandas Fig.E.

6. Kontrollera, efter ndgon sekund, att crema bildats helt i verdelen
(5).

7. Avlagsna omedelbart Brikka frén varmekallan.
8. Hall upp kaffet i kopparna och distribuera kaffe och crema* jamnt.
(*) Ungefarligt varde: detta kan variera beroende pd vatten- och kaffe-
maéngd, typ av kaffeblandning samt malning (se tabell).
OBS: Efter att du avlagsnat Brikka fr@n varmekallan, ar det normalt att
du fortfarande, under ndgon sekund, hor bryggningsljud fran sikerhets-
ventilen (2).
VIKTIGT: Nar kaffet ar klart f8r du inte lamna Brikka p& varmekallan;
bildad crema skulle kunna férsvinna och kaffet spruta ut frn éverdelen.
SAKERHETSVENTILE BIALETTI (9)
Bialettiventilen &r en patentskyddad ventil, som har studerats for att ga-
rantera mokabryggarens anvéandning i full sékerhet.
Mokabryggarens anvandning med dricksvatten medfor risk for att det for-
mas kalkavlagringar i sékerhetsventilens hal med fara for tilltdppning av
sjalva ventilen . For att undvika kalktilltdéppningar, récker det att du flyttar
den lilla kolven, som sticker ut ur ventilen, langs sin axel vid normal disk-
ning Fig. F. Det rekommenderas att du regelbundet utfér denna inspektion
for att forsakra dig om att den fungerar pd ratt satt. Sakerhetsventilen
utgér ett skydd och boér endast ingripa om mokabryggaren uppvisar funk-
tionsstorningar eller anvands fel.

FAQ

Mokabryggaren brygger inte:

- Verifiera att alla komponenter & monterade

Sé&kerhetsventilen sléapper ut luft

- Verifiera att du anvant kaffe som malts fér moka.

- Verifiera att du inte tryckt till det i siltratten.

- Verifiera att du inte héllt for mycket vatten i underdelen.

Om fenomenet kvarstar, kan det vara tecken p& funktionsfel. Anvand inte

produkten utan vand dig till séljaren.

Mokabryggare lacker vatten:

- Kontrollera att du stangt mokabryggaren ordentligt

- Kontrollera packningens slitage och byt ut den vid behov

- Verifiera att det inte lamnats rester av kaffepulver pd underdelens
kant

Mokabryggaren brygger inget kaffe:

- Kontrollera att du stangt mokabryggaren ordentligt

- Verifiera att det inte finns ndgra vattenléackor

Mokabyggaren har inte bildat crema:

- Kontrollera korrekt vattennivd. Anvénd alltid det séarskilda mattet

- Avlagsna Brikka frén varmekallan efter att crema bildats helt.

Kaffet har sprutat ut ur éverdelen;

- Lamna inte Brikka p& varmekaéllan efter bryggning och efter att det
bildats crema.

RENGORING OCH UNDERHALL

Innan man utfér rengéring och underhdll ska man vénta tills pro-
dukten svalnat.

. Det rekommenderas att du utfér en periodisk rengéring av moka-
bryggaren i alla sina delar, inklusive bryggréret, som ska vara fritt
frén tilltappning med kaffepulver.

. Diska den efter varje anvéandning med ljummet vatten utan diskme-
del och/eller nétande material (produkten lampar sig INTE att diskas
i diskmaskin);

. Forvara produktens alla delar perfekt torra och utan att montera dem
for att forhindra eventuella flackar/oxideringar.

. Utfoér avkalkning regelbundet:

Fyll underdelen med vatten som vid normal férberedelse;

2. Tillsatt tvd teskedar citronsyra eller &ttika;

3. Montera produkten och koka upp vattnet utan att tillsatta kaf-
fepulver;

4. Kasta den erh8llna Isningen;

5. Diska mokabryggaren i rinnande vatten och laga sen kaffet.

. Kontrollera med jamna mellanrum att silens (6) hal inte &r tilltappta.
Om s skulle vara fallet ska du rensa hdlen med hjélp av en mjuk
borste eller med en ndl.

. Kontrollera komponenterna pa insidan med jamna mellanrum. Om
de skulle vara slitna eller skadade far de endast bytas ut mot Bial-
ettireservdelar i original och som &verensstammer med den modell
som anvands;

. Byt ut packningen (7) om den &r sliten. Det rekommenderas dock att
du byter den &tminstone en g&ng om 8ret:

BORTSKAFFANDE
uttjant produkt ska bortskaffas i en &tervinningscentral.

. Lamplig sopsortering och korrekt bortskaffande férhindrar negativ
péverkan p& miljo och hélsa och gynnar 8tervinning av de material
som produkten bestar av.

. Foér mer detaljerad information om tillgdngliga avfallshanteringssys-
tem hanvisas till den lokala avfallshanteringstjansten eller till den
butik dar produkten inhandlats.

GARANTI

Produkten har en garanti pd 24 m8nader frén inkopsdatum, enligt de an-

vandningsvillkor som anges i bruksanvisningen. Vid behov av assistans, for

att garantin ska gélla, ska man kontakta forsaljaren eller Bialetti Industrie

Spa och forevisa inkdpskvitto, eller motsvarande dokument, som &terger

forséljarens identifieringsuppgifter samt inképsdatum.

Garantin técker inte:

. Utbytbara komponenter (sil, tratt, packning och handtag) férutom da
dessa uppvisar fabriksfel;

. Fel och/eller defekter som orsakats av felaktig anvéndning eller an-
vandning som inte 6verensstdmmer med instruktionerna;

. Fel och/eller defekter som orsakats av OFORENLIGA reservdelar.

. Skador som uppst8tt genom stotar, fall och kalkavlagringar.
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